ALCALDIA MAYOR

INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
DIFERENTES A CPS PROFESIONALES Y DE APOYO A LA

DE BOGOTA DC. GESTION F-GCT-1139
e T oaTeaD V.2
DATOS DEL CONTRATISTA
CONTRATO No. - ANO CONTRATISTA IDENTIFICACION
SCJ-2092-2025 UT NUTRIDISTRITAL 901.988.539-6
NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL IDENTIFICACION DIRECCION DE NOTIFICACION
ROSA YAMILE GALLO BURGOS 39.692.635 CRA29B 11 P02
NOMBRE CONTACTO CARGO
HERNAN ASTUDILLO GERENTE CATERING

DATOS DEL CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO:

UNIDAD -
CDP No. CRPNo. | oD . LOCALIDAD DE EJECUCION
1777 2349 01 BOGOTA D.C.
CLASE CONTRATO VIGENCIA
PRESTACION DE SERVICIOS POR EL PLAZO DEL CONTRATO
FECHA
NOMBRE DEL SUPERVISOR ACTUAL CARGO DESTORARION
CT (1p) ADRIANA PATRICIA HERNANDEZ MARIN | Directora de fa Carcel Distrital de Varones Anexo 24-09-2025
e Mujeres
NOMBRE APOYO A LA SUPERVISION ACTUAL FECHA
CARGO DESIGNACION
MARTHA CORREDOR
A R A PROFESIONAL PLANTA 01-10-2025
R o O ING. ALIMENTOS - CONTRATISTA 01-10-2025
Mant Lo BELLD TECNOLOGA DE ALIMENTOS - CONTRATISTA 01-10-2025
NUTRICIONISTA - CONTRATISTA 09-02-2025

PLAZO -
INICIAL FECHAS PRORROGAS | PLAZO FINAL |tecya FINAL DE
MESES | DIAS | SUSCRIPCION | INICIO TERIm':?:EON MESES |DiAs| MEses | pias | TERMINACION
0 822 24-09-2025 | 29-09-2025 | 31-12-2027 0 0 0 822 31-12-2027
VALOR FINAL
VALOR INICIAL CONTRATO ADICIONES VALOR FINAL EIECUTADO
TRANSACCIONES Y/O MODIFICACIONES
No | FECHAS DESCRIPCION VALORES P LAZOS
, 49.,599.928.200
1 24-09-2025| SUSCRIPCION CONTRATO > 00 0| 822
DATOS DEL INFORME
INFORME PERIODO DEL INFORME
No. ESTADO DEL CONTRATO FECHA INICIAL FECHA FINAL
7 VIGENTE 01-04-2026 30-04-2026
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INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
DIFERENTES A CPS PROFESIONALES Y DE APOYO A LA

ALCALDIA MAYOR A
DE BOGOTA DC. GESTION F-GCT-1139
SECRETARIA E SECURDAD V.2
GARANTIA
. FECHA FECHA
POLIZA No. ASEGURADORA EXPEDICION APROBACION
37'42;“1:)(1319555 SEGUROS DEL ESTADO S.A. 26-09-2025 29-09-2025
EVENTO: CREACION (x)

VALORES Y PLAZOS GARANTIA

VIGENCIA
AMPARO % VALOR AMPARADO
DESDE HASTA
10 DEL VALOR DE LA

PREDIOS LABORES Y OPERACIONES PERDIDA — MINIMO: 1.00 $2.479.996.410, | 24-09- 31-12-

SMMLV 00 2025 2027
10 DEL VALOR DE LA $2.479.996.410, | 24-09- 31-12-

CONTRATISTAS Y SUBCONTRATISTAS PERDIDAS—MI\:IIIII-‘JVIMO. 1.00 00 2025 2027
10 DEL VALOR DE LA $2.479.996.410, | 24-09- 31-12-

VEHICULOS PROPIOS Y NO PROPIOS PERDIDAS—MI\:IIIII-‘JVIMO. 1.00 00 2025 2027
10 DEL VALOR DE LA $2.479.996.410, | 24-09- 31-12-

RESPONSABILIDAD CIVIL PATRONAL PERDIDAS—MNI:IZI[II-V\;[MO. 1.00 00 2025 2027
. 10 DEL VALOR DE LA $2.479.996.410, | 24-09- 31-12-

DANO EMERGENTE Y LUCRO CESANTE PERDIDAS—MIVI:’ZIT\Z’[MO. 1.00 00 2005 2027
10 DEL VALOR DE LA $2.479.996.410, | 24-09- 31-12-

PERJUICIOS EXTRAPATRIMONIALES PERDIDAS—MI\:’IIPVIMO. 1.00 00 2025 2027
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ALCALDIA MAYOR

INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
DIFERENTES A CPS PROFESIONALES Y DE APOYO A LA

DS B0B0TA B GESTION F-GCT-1139
T S oamEn? V.2
GARANTIA
- FECHA FECHA
POLIZA No. ASEGURADORA EXPEDICION APROBACION
37-40-101029566
ANEXO 0 SEGUROS DEL ESTADO S.A. 26-09-2025 29-09-2025
EVENTO: CREACION (x)
VALORES Y PLAZOS GARANTIA
VIGENCIA
AMPARO % VALOR AMPARADO
DESDE HASTA
$9.919.385.640, | 24-09- 01-07-
CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO 20 00 005 2008
PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES 5 $2.479.996.410, 24-09- 31-12-
LEGALES E INDEMNIZACIONES 00 2025 2030
$9.919.385.640 24-09- 01-07-
CALIDAD DEL SERVICIO 20 ’
00 2025 2028
SUPERVISORES DEL CONTRATO (Si aplica)
(Indicar el listado de supervisores que ha tenido el contrato)
NOMBRE CARGO DESDE HASTA
CT (rp) Adnana, Patricia Directora Carcel Distrital de Varones Anexo de Mujeres 24-09- A la fecha
Hernandez Marin 2025
INTERVENTOR DEL CONTRATO (Si aplica)
NOMBRE No. Del contrato DESDE HASTA
N/A N/A N/A N/A
APORTES AL SISTEMA GENERAL DE SEGURIDAD SOCIAL (articulo 50 LEY 789 de 2002)
CONCEPTO COMRLe

¢EL CONTRATISTA CUMPLIO CON LOS APORTES A SALUD, PENSION Y ARL?

¢EL CONTRATISTA ESTA OBLIGADO A HACER APORTES PARAFISCALES?

si()

NO ()
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ALCALDIA MAYOR
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F-GCT-1139
V.2

SEGUIMIENTO A LA EJECUCION CONTRACTUAL

I. DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

No
Obligacion

Obligacion

Actividades realizadas

-_—

Ejecutar el contrato de conformidad con las
especificaciones técnicas y condiciones
descritas en el Anexo 1. Especificaciones
Técnicas, pliego de condiciones y demas
documentos que surjan en desarrollo del
proceso, los cuales hacen parte integral del
contrato, a través del proceso de verificacion
que ejerza el supervisor del contrato
mediante formato de seguimiento y control
respectivo.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital, ejecutd el contrato de conformidad
con las especificaciones técnicas y condiciones
descritas en el anexo 1 — Especificaciones
Técnicas — Carcel Distrital, pliego de condiciones
y demas documentos que surjan en desarrollo del
proceso

Prestar el servicio de alimentacion a la
totalidad de las personas privadas de la
libertad que se encuentran recluidos en la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., de acuerdo con el
total del parte diario expedido por el director
(@) de la Carcel Distrital, de manera
permanente y continua, durante el término de
ejecucion del contrato, los dias lunes, martes,
miércoles, jueves, viernes, sabados vy
domingos, en los diferentes tiempos de
comida a) Desayuno, b) Almuerzo, c) Cena,
d) Dos (2) Refrigerios (nueves y onces) e€)
Una (1) bebida caliente, de manera completa
en cantidad y gramaje y de forma oportuna
(horarios establecidos), de acuerdo con la
minuta patrén, ciclo de menus del proceso de
contratacion y con la reglamentacion sanitaria
vigente, y lo estipulado en el anexo 1
Especificaciones Técnicas, dando
cumplimiento a las especificaciones,
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad
y demas documentos que hacen parte
integral del proceso de contratacién.

Durante el mes de Abril de 2026 de 2026, el
contratista UT Nutridistrital, prestd el servicio de
alimentacion a la totalidad de las personas
privadas de la libertad que se encontraban
recluidas en la Carcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres de Bogota D.C., entreg6 de
manera permanente y continua de lunes a
domingo, los seis tiempos de comida, esto es,
desayuno, primer refrigerio, almuerzo, segundo
Refrigerio, Cena y una bebida caliente; en total se
entregaron 29892 raciones alimentarias.

Sin embargo, en reunién del 30 de abril de 2026,
en comité de seguimiento del contrato 2092 de
2026, entre profesionales de la UT Nutridistrital, y
por parte de la carcel, profesionales del area de
contratacion y de Apoyo a la supervision de
alimentos, se informé al contratista que se
presentaron novedades relacionadas con la
calidad del pan del proveedor Servinutrir, a pesar
de contar con fecha de vencimiento vigente, esto
dado a que
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y tubérculos por debajo de lo estipulado en la
minuta patron, dado a que no se estan
adquiriendo las carnes debidamente
porcionadas, segun lo estipulado en el Anexo
Especificaciones Técnicas del contrato 2092 de
2025; Por tanto se solicita a la UT Nutridistrital,
que, a partir de abril de 2026, se deben adquirir
con proveedor autorizado, las carnes porcionadas
segun los gramajes de la minuta patrén y no
efectuar el proceso de corte en la carcel, acorde
con lo estipulado en el Anexo, y para el caso de
los tubérculos tener en cuenta las mermas que se
presentan; de lo contrario se pueden presentar
posibles descuentos por no dar debido
cumplimiento de lo estipulado en el contrato 2092
de 2026.

En el mes de abril de 2026, la UT Nutridistrital
realiz6 la adquisicion de carnes rojas procesadas
con el proveedor BEEF Colombia, a partir de la
segunda semana del mes; el area de Apoyo a la
supervision de alimentos, realizé seguimiento del
cumplimiento de gramajes, se evidencia que se
presentan variabilidad en los gramajes y se
solicita en reunién del 30 de abril 2026, requerir al
proveedor efectuar los ajustes para asegurar el
cumplimiento de gramajes.

Suministrar el primer dia de inicio de
ejecucion del contrato y durante toda la
ejecucion del mismo, todo el menaje nuevo
para cada una de las personas privadas de la
libertad recluidos en la Carcel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C.,
es decir Una (1) Fiambrera de policarbonato
con tapa para cierre hermético de alta
densidad rectangular o cuadrada con minimo
CUATRO (4) compartimientos adecuados
para alimentos soélidos y liquidos (250 cc) de
preferencia color blanco o transparente con
capacidad suficiente y amplia para contener
cada preparacion en los gramajes
estipulados, adicionalmente este recipiente

El contratista UT Nutridistrital al inicio del
contrato (primer dia de ejecucion 01-10-2025)
entregd el menaje nuevo (Fiambrera de
policarbonato con tapa para cierre hermético
de alta densidad rectangular, vaso con
capacidad de 270 c.c., una cuchara plastica
resistente a cada persona privada de la
libertad en total 1020, entregados en cada
pabellbn mediante acta respectiva, a la
totalidad de personas privadas de la libertad
de la carcel, que se encontraban recluidas en
la carcel en el mes de octubre 2025.

En el mes de marzo 2026, el contratista UT
Nutridistrital, no debi6 efectuar la entrega de
menaje (fiambreras), dada la frecuencia
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debe facilitar el servido de las preparaciones
en la linea de servido

estipulada en el contrato 2092 de 2025.

En el mes de abril de 2026 ingresaron 100
unidades de fiambreras nuevas (con tapa), de
esta manera, se completa el stock que debe
estar disponible en almacén (5%)

Contener cada preparacion en los gramajes
estipulados (Ver imagen de referencia en
Anexo técnico “MENAJE PARA LA
PERSONA PRIVADA DE LA LIBERTAD -
PPL”), Un (1) vaso con capacidad de 9 onzas
con caracteristicas similares a la de la
fiambrera y Una (1) cuchara plastica
resistente de alta densidad. Respecto a la
cuchara plastica resistente debe
suministrarse cada 3 meses y para los vasos
deben cambiarse cada 5 meses. Asi mismo
el contratista debera suministrar un 5% del
total del menaje de conformidad con el parte
de PPL mensual, cuyo stock debe
mantenerse mensualmente dentro del
Establecimiento Carcelario a efectos de
realizar reposicion por deterioro y faltantes,
entre otros. Asi mismo, el contratista debera
mantener el menaje en adecuadas
condiciones de integridad y sanidad durante
la ejecucién del contrato y realizar el cambio
del mismo por menaje nuevo cuando
presente deterioro y/o destruccién parcial o
total en concordancia con las exigencias
estipuladas en la reglamentacién sanitaria
vigente.

El contratista UT Nutridistrital al inicio del contrato
(primer dia de ejecucion 01-10-2025) entrego el
menaje nuevo, esto es, un (1) vaso con capacidad
de 9 onzas con caracteristicas similares a la de la
fiambrera y Una (1) cuchara plastica resistente de
alta densidad, a la totalidad de personas privadas
de la libertad que se encontraban recluidas en la
carcel en el mes de octubre 2025.

En el mes de febrero de 2026 la UT Nutridistrital,
efectué la entrega de vasos plasticos a la
totalidad de ppl de la carcel, esto en atencion a
solicitud del area de Apoyo a la supervision de
alimentos, debido a que no se contaba con la
totalidad suficiente de vasos, por pérdida,
deterioro y dafio por parte de las ppl de la carcel;
sin embargo, se adelanto la mencionada entrega
que se encontraba prevista para el mes de marzo
de 2026, acorde con la frecuencia estipulada

La proxima entrega vasos corresponde al mes de
agosto de 2026, en cuanto a las cucharas
plasticas éstas deberan entregarse en el mes de
abril 2026.

El dia 24 de abril de 2026 se realiz6 la entrega de
cucharas a la totalidad de PPL de la CDVAM,
segun el parte; esto es: 1027 unidades.

Lo anterior, acorde con la frecuencia estipulada

Implementar el Plan de Contingencia y
Protocolo para la atencién de Contingencias,
en caso de requerirse, acorde con la
normativa sanitaria y segun lo estipulado en
el Anexo N° 1. Especificaciones Técnicas,

Durante el mes Abril de 2026, no se requirio la
implementacién del Plan de Contingencia y
Protocolo para la atenciéon de Contingencias, por
parte del contratista UT Nutridistrital, dado que no
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garantizando el suministro de la alimentacion
a las personas privadas de la libertad con la
calidad, inocuidad y oportunidad estipulado
por la entidad.

se presento ningun tipo de evento que ameritara
la activacion del plan.

Sin embargo y dado algunos casos de ppl con
enfermedades infectocontagiosas que requirieron
aislamiento, la UT suministro la alimentacion en
empaques desechables, segun lo estipulado en el
Anexo Técnico del contrato 2092 de 2025.

Prestar el servicio del suministro de dietas
terapéuticas a las personas privadas de la
libertad que requieran tratamiento nutricional
segun concepto médico y previa valoracion
de la nutricionista del contratista, asi como las
raciones alimentarias que se requieran por
convicciones religiosas y especiales de las
PPL que lo soliciten y sean aprobados
previamente por el Area de Atencién Integral
Basica de la Carcel Distrital.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista
UT Nutridistrital realizé la entrega completa de
las dietas terapéuticas a las personas privadas
de la libertad que las requerian, conforme a la
prescripcion médica y el concepto nutricional.
Asimismo, aseguré el suministro de las
raciones alimentarias solicitadas por motivos
religiosos y enfoque diferencial de las PPL.
Esta labor fue verificada por la profesional en
nutricion y dietética Maria Laura Bello, del area
de Apoyo a la Supervision de Alimentos de la
Carcel Distrital.

El contratista UT Nutridistrital, a través de su
profesional nutricionista dietista, realizé la
actualizacion de los listados de dietas
terapéuticas de las personas privadas de la
libertad; esta actividad fue verificada por la
nutricionista dietista del area de Apoyo a la
Supervision de Alimentos de la Carcel Distrital,
quien igualmente reviso los listados mensuales
de dietas de dicha poblacién con un total de 76
dietas para el mes correspondiente.

En marzo 2026, se dio continuidad vy
culminacion de la actividad de revaloracion
trimestral iniciada a finales del mes de febrero
2026; asi mismo de manera articulada
(Médicos USS, Nutricionista UT Nutridistrital y
Nutricionista Carcel) en el mes de marzo, se
llevd a cabo la revision de los examenes
paraclinicos de las personas privadas de la
libertad que se encuentran con dietas
temporales, asociadas a condiciones como
dislipidemias, acido urico elevado, entre otras,
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generando concepto de culminacion de dieta y
no continuidad en el programa.

7 Entregar al inicio del contrato y en medio
fisico y magnético los documentos, planes,
programas, procedimientos y fichas técnicas
de materias primas, alimentos e insumos
exigidos en el Anexo 1 Especificaciones
Técnicas, los cuales seran revisados y
aprobados por la Supervision del Contrato,
por lo tanto, en caso de requerir ajustes a los
documentos, debera ser ajustados en el
plazo que establezca la Supervision. Los
cronogramas requeridos para la ejecucion de
actividades de los diferentes programas
deberan ser presentados para aprobacion por
parte de la Supervisién, dentro de la primera
semana de ejecucion del contrato.

En el mes de octubre (21) de 2025, el contratista
UT Nutridistrital, entregé en medio fisico y
magnético con radicado N° 1-2025-81576 del 21-
10-2025, en la entidad, los planes y programas
del sistema de calidad de la empresa, esto es
Plan de saneamiento (Programa de limpieza y
desinfeccién, Programa de control de plagas,
programa de desechos y programa de
abastecimiento de agua potable, POES vy
formatos de limpieza y desinfeccion, protocolos),
Plan de compras, Control y seguridad de la
calidad (programas de muestreo, microbioldgico,
calibracién, capacitacién, mantenimiento y
trazabilidad, plan control de ETAS y formatos); los
cuales se encuentran en revision por parte del
area de Apoyo a la supervision de alimentos de la
carcel; una vez se culmine la revision total de la
documentacién entregada, se remite oficio al
contratista con las observaciones que
correspondan y la solicitud de ajustes si procede.

En el mes de febrero de 2026, la UT remitio el
Plan de saneamiento con ajustes solicitados por
el area de Apoyo a la supervisién de alimentos,
segun la reunién del 3 de febrero de 2026,
efectuada en la carcel, en donde se efectuaron
varias observaciones sobre el contenido técnico
del documento remitido para revision por parte del
area de Apoyo a la supervision de alimentos, este
documento fue remitido el 10-02-2026.

En el mes de marzo de 2026, el Plan de
saneamiento fue revisado por la Secretaria de
Salud en visita del 25-03-2026.

Garantizar el cumplimiento de los menus
programados y vigilar permanente las
diferentes etapas de la produccion,

Durante el mes de abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital dio cumplimiento a los menus
programados conforme al ciclo establecido en el
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incluyendo el control de temperaturas en
todos los puntos criticos, es decir, en
procesos frios (Refrigeracion de 0°C a 4°C +/-
2°C; Congelacion temperaturas < 18°C) y
calientes (Temperaturas = a 60°C), esto es:
recepcion de materia prima y alimentos,
almacenamiento, control de calidad,
elaboracion y distribucion de preparaciones
alimenticias, conforme a las normas
sanitarias  vigentes en materia de
alimentacion.

contrato 2092 de 2025. No obstante, se realizaron
15 intercambios de alimentos debido a la falta de
fruta en cosecha y a la necesidad de evitar
procesos de sobremaduracién, con el fin de
asegurar la calidad, inocuidad y continuidad en la
prestacion del servicio. Asimismo, se efectuaron
intercambios por devoluciones de productos de
panaderia que no cumplian con las temperaturas
establecidas para la recepcidon de materias
primas.

9
Disponer desde el inicio de ejecucion del | Durante el mes de Abril de 2026, el contratista
contrato para el servicio de alimentos, de | UT Nutridistrital conté con la totalidad de
minimo CINCO (5) termometros digitales, | termometros segun lo estipulado en el contrato
UNO (1) para procesos frios (0°C a 4°C +/- | 2092 de 2025.
2°C), UNO (1) para procesos calientes (0°C a
150°C) y DOS (2) para recibo de materias | EI termdmetro patron tiene como fecha de
primas y alimentos (Refrigeracién de 0°C a | calibracion termémetro Patron 14/08/2025.
4°C +/- 2°C; Congelacion temperaturas <
18°C), y UNO (1) calibrado para la
verificacion de los demas termdmetros
empleados en el proceso, este debe ser
calibrado al menos una vez al ano y su
certificado vigente debe ser allegado al
supervisor del contrato, dentro de la primera
semana de ejecucion del contrato.
Hacer entrega al dia siguiente de la firma del | En el mes de Marzo de 2026, el contratista UT
10 acta de inicio, la totalidad de los equipos y | Nutridistrital contd con los equipos y utensilios

utensilios requeridos para la produccién de
alimentos segun lo sefialado en el item
EQUIPOS Y UTENSILIOS del Anexo 1
Especificaciones Técnicas, y mantener estos
en adecuado funcionamiento y de forma
permanente durante la vigencia del contrato,
lo cual sera verificado diariamente por la
Supervisiéon del Contrato. Para el caso de la
bascula de plataforma digital (Minimo de 400
kg), esta debe ser entregada, con calibracion

estipulados en el Anexo Especificaciones
Técnicas, desde el inicio del contrato 2092 de
2025, a excepcion del carrotermo, batidora,
cuchara medidora digital;

El contratista ingres6 un horno nuevo de
bandejas de 8 compartimentos, sin embargo,
este equipo no da cabal cumplimiento de lo
estipulado en el Anexo 1. Especificaciones
Técnicas, en donde se sefiala que se debe
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y control metrologico vigente, allegando los
soportes al supervisor del contrato, dentro de
la primera semana de ejecucion del mismo.
Los instrumentos deben estar debidamente
identificados.

contar con un horno industrial de conveccién a
gas natural con capacidad de al menos 4
bandejas, sin embargo, se ha permitido el uso
del horno ingresado para la elaboracion de
preparaciones horneadas con adecuado
funcionamiento; via correo electronico, se
informa que de presentarse novedades con el
equipo que afectan la calidad de los alimentos,
éste debera ser reemplazado por el equipo
establecido para el contrato 2092 de 2025.

Asi mismo se ingreso, una Freidora a gas de 1
compartimento con dos canastillas, en acero
inoxidable; se encuentra pendiente el
suministro de la batidora de al menos 5 litros,
Carro termo eléctrico en acero inoxidable, dos
(2) carros transportadores de carga en material
sanitario y 1 cuchara medidora digital.

La UT Nutridistrital solicité fichas técnicas para
adquirir estos equipos, en reunion del 30-04-
2026, se informa a la UT que se elabord una
ficha técnica del carrotermo, segun con
especificaciones técnicas, actuales de equipos
disponibles en el mercado, se aclara que
corresponde a una guia para establecer
especificaciones técnicas, sin embargo,
corresponde a la UT Nutridistrital, determinar
las caracteristicas de compra de esto equipo
(con cumplimiento de la normativa en materia
de alimentos).

11

Garantizar la adecuada ejecucion del plan de
capacitacion establecido en el Anexo 1
Especificaciones Técnicas, a las personas
privadas de la libertad que se encuentran
asignadas al servicio de alimentos, de
manera continua y permanente, desde el
momento de su ingreso y durante su
permanencia, con especial énfasis en temas
de Buenas Practicas de Manufactura (BPM),
higiene, Control de procesos de alimentos,
seguridad industrial y salud en el trabajo;
estas actividades deberan ser impartidas por

En el mes de octubre (21) de 2025, el
contratista UT Nutridistrital, entregd en medio
fisico y magnético con radicado N° 1-2025-
81576 del 21-10-2025, en la entidad, los
planes y programas del sistema de calidad de
la empresa, incluido el programa de
capacitacion. El 6 de noviembre de 2025, la
UT mediante radicado N° 1-2025-84546,
allegd la documentacién del sistema de
aseguramiento de la calidad; esto es, Planes 'y
programas, Plan de compras, Control y
seguridad de calidad, Recepcién de materias
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personal idoneo generando los respectivos
soportes con una periodicidad mensual, cuya
verificacion sera efectuada por el area de
supervision de alimentos de la Carcel
Distrital.

primas, Plan de emergencias, Plan de
contingencia, Politicas de calidad.

En el mes de Abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital efectué capacitaciones a las ppl
del servicio de alimentos, a través de personal
idéneo (Ing. De alimentos, tecndloga de
alimentos y profesional se SST), asi:

1. Capacitacion en SST - (EPP,
Elementos de Proteccion Personal) -
(13 Abril )

2. Capacitacion continua (Elementos
prohibidos) — (30 Abril )

3. Capacitaciéon en estandarizacion de
Gramajes — (28 Abril )

4. Capacitacion en condiciones de
almacenamiento - (24 Abril)

5. Capacitacion en operacion de
Marmitas - (30 Abril)

Contratar y mantener durante la ejecucion del
12 contrato, por su cuenta y riesgo al personal
administrativo, técnico y operativo requerido
para la ejecucion y buen funcionamiento del
servicio de alimentacion conforme el anexo
No.1 especificaciones técnicas y demas
documentos que hacen parte integral del
contrato. Dicho personal debe ser idoneo y
responsable. Con la suscripcion del acta de
inicio del contrato, el contratista entregara
al/la director(a) de la Carcel, hoja de vida
actualizada y respectivos soportes de la
totalidad del recurso humano para el objeto
contratado, las constancias de afiliacion al
Sistema Integral de Seguridad Social (salud,
pension y ARL riesgo V), asi como, los
examenes de aptitud laboral, aptitud para
manipulacion de  alimentos 'y los
antecedentes disciplinarios del personal
propuesto (Procuraduria, Contraloria,
Antecedentes judiciales de Policia, Medidas
correctivas y Personeria). Para todo el

En el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital
contd con los perfiles estipulados en el contrato
2092 de 2025, esto es Administrador - Ing. De
alimentos John Avila, Nutricionista dietista
Yahanna Ramirez, Tecndloga de alimentos
Jennifer Munoz, Jefe de cocina Miguel Mosquera
y almacenista Duvan Salazar; adicionalmente
dispuso de otro perfil adicional, Auxiliar
administrativo Santiago Rubiano, para apoyar
algunas actividades del servicio de alimentos.

El mencionado personal se encontré afiliado al
Sistema Integral de Seguridad Social (salud,
pension y ARL riesgo V y entrego a la supervision
del contrato antecedentes disciplinarios del
personal asignado al contrato.
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personal asignado en la ejecucion del
contrato en las instalaciones de la Carcel
Distrital, la constancia o certificacion vigente
de capacitacion de manipulacion de
alimentos. La SDSCJ, a través del supervisor
del contrato, la SECRETARIA, se reserva el
derecho a solicitar el cambio del personal
asignado para la ejecucion del contrato,
cuando no cumplan a cabalidad con sus
actividades o que considere perjudicial para
los intereses de las Instituciones, previa
solicitud escrita del supervisor del contrato.
En el evento de efectuarse el cambio, el
nuevo personal debe poseer un perfil igual o
superior al requerido en las especificaciones
técnicas y en el contrato que se celebre. El
proponente y el personal propuesto autorizan
a la Secretaria para comprobar la veracidad
de los documentos aportados.

13
Asistir a induccion de normas de seguridad y
operacion de servicio de alimentos de la | Durante el mes de Abril de 2026, la profesional en
Carcel Distrital, la cual sera dictada por | Nutricion y Dietista Yahanna Ramirez asistio a
personal asignado por la supervisiéon del | induccién en norma de seguridad y de operacion,
contrato cuya fecha y hora sera programada | realizada por el cuerpo de Custodia y Vigilancia,
previamente para que la totalidad del | se realizd acta respectiva; esto dado su
personal al servicio de la ejecucion del | vinculacién al contrato 2092 de 2025 por parte de
presente objeto contractual asistan a la | la UT Nutridistrital.
misma.

14

Realizar la dotacion correspondiente al
personal ofrecido para la carcel, durante la
ejecucion del contrato el cual debe estar
debidamente uniformado, el jefe de cocina
con traje blanco, el Nutricionista, el Ingeniero
de alimentos y el Tecndlogo de alimentos o
Tecndlogo en control de calidad de alimentos,
con uniforme adecuado al servicio en colores
claros, calzado cerrado y antideslizante, los
uniformes deben tener impreso en un lugar
visible el nombre del contratista y deberan
entregarse acorde con la reglamentacion
vigente en la materia.

La U.T Nutridistrital en el mes de octubre de 2025,
realizé la entrega de la siguiente dotacién al
personal administrativo (jefe de cocina,
nutricionista, ingeniero de alimentos, tecnologa
de alimentos y almacenista): pantalén y camisa,
bata blanca, calzado bota antideslizante.

En Febrero (10) de 2026, la UT Nutridistrital
realizo la entrega de la dotacion completa a todo
el personal administrativo asignado al contrato de
la carcel.

En Abril de 2026 se verificd la entrega de
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dotacién a las siete (7) nuevas PPL: Bonilla
Brayan, William Yanquen Raquira, José Goémez
Vargas, Jorge Alexander Lucuara, Héctor Ricardo
Forero, Garcia Gonzalez Misael y Urdaneta Ortiz
Emanuel, quienes ingresaron al servicio de
alimentos, esto es, dos uniformes (pantalén Y
camisa), botas de caucho, peto en PVC (nuevos).

15
Comprometerse y aceptar que el servicio de
alimentacion a las personas privadas de la | Durante el mes de Abril de 2026, el contratista UT
libertad, que va a prestar en las instalaciones | Nutridistrital, acepté que la supervision del
de la Carcel Distrital, sea supervisado | contrato fuera realizada por los profesionales
diariamente por la(s) persona (s) designadas | designados por la directora de la carcel en calidad
(s) por la Direccidén de la Carcel Distrital de | de supervisora del contrato de 2092 de 2025., es
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C. | decir, Ing. Martha Corredor, Nutricionista dietista
obligandose a acoger y responder de forma | Maria Laura Bello, Tecndloga Clara Benavides e
oportuna, todas las solicitudes, | Ing. Sofia Ortegodn.
requerimientos y recomendaciones que por
escrito o de forma verbal le imparta el
supervisor dentro del plazo de ejecucién del
presente contrato.

16

Aceptar las condiciones fisicas de las
instalaciones en las cuales desarrollara las
actividades propias de la ejecucion del
contrato, sin embargo, si él estima
conveniente la modificacion de las mismas,
debera consultarlo previamente con el
supervisor del contrato, quien podra emitir la
viabilidad o no de dicha solicitud, los cambios
fisicos que se requieran para el desarrollo de
las actividades seran asumidos por el
contratista, quien debera someterse en todo
caso a las disposiciones civiles que
reglamentan la materia. Por lo tanto, el
contratista no percibira ninguna
contraprestacion por parte de la SDSCJ
entendiendo que las mismas las efectua el
contratista para el normal desarrollo del
objeto contractual. Asi mismo el contratista
debera realizar y mantener en buenas
condiciones durante la vigencia del contrato

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital, acepto las condiciones fisicas de las
instalaciones en las cuales se desarrollaron las
actividades propias de la ejecuciéon del contrato
2092 de 2025.
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la instalacion de sefializacion de areas en
acrilico y demarcacion.

17

Mantener, por su cuenta y en perfecto estado
de orden, limpieza y desinfeccién las
instalaciones, equipamiento, utensilios,
menaje, e instrumentos de trabajo,
procesamiento y distribucion del suministro
de alimentos preparados, incluidos los
elementos empleados en el manejo de aguas
residuales prevenientes de las instalaciones
utilizadas para el cumplimiento del objeto
contractual, evitando procesos de
contaminacioén, suministrando durante la
ejecucion del contrato, los insumos e
implementos necesarios para el desarrollo de
estas actividades. Asi mismo, efectuar
limpieza de techos, paredes de zonas altas y
pasillo de servicios interno contiguo al area
del Servicio de alimentos, con una frecuencia
minimo cada tres (3) meses, labor que debe
ser realizada con personal idoneo para la
actividad requerida.

En enero (22 y 23) de 2026, se efectud la limpieza
y lavado de techos, paredes y zonas altas en el
servicio de alimentos, labor que realizada por la
empresa SERVITEX; la siguiente actividad de
limpieza de techos, paredes de zonas altas y
pasillo de servicios interno contiguo al area del
Servicio de alimentos, se debera realizar en el
mes de abril 2026, acorde con la frecuencia
estipulada

Durante el mes de abril del 2026, la UT
Nutridistrital cumplié con el programa de Limpieza
y Desinfeccion de instalaciones y equipos
utilizando agentes quimicos establecidos, lo cual
fue verificado por el grupo de Apoyo a la
supervision de alimentos.

18

Contar con los equipos, utensilios, elementos
y talento humano que se requieran para
cumplir con los planes de contingencia que se
puedan dar en el desarrollo del contrato,
garantizando durante la contingencia, el
suministro del servicio de alimentacién a las
personas privadas de la libertad, de forma
oportuna en los diferentes tiempos de comida
a) Desayuno, b) Almuerzo, c) Cena, d) Dos
(2) Refrigerios (nueves y onces) e) Una (1)
bebida caliente, con los parametros de
calidad e inocuidad.

En el mes de Abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital no debié cumplir con implementacion
de plan de contingencia, dado que no se presentd
ningun evento que lo requiriera; el contratista no
contd en su totalidad con los equipos y utensilios
estipulados el Anexo Especificaciones Técnicas,
desde el inicio del contrato 2092 de 2025.

Sin embargo y dado algunos casos de ppl con
enfermedades infectocontagiosas que requirieron
aislamiento, la UT suministro la alimentacion en
empaques desechables, segun lo estipulado en el
Anexo Técnico del contrato 2092 de 2025

En el mes de Marzo de 2026, el contratista UT
Nutridistrital conté con los equipos y utensilios
estipulados en el Anexo Especificaciones
Técnicas, desde el inicio del contrato 2092 de
2025; se encuentra pendiente el suministro de
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la batidora de al menos 5 litros, Carro termo
eléctrico en acero inoxidable, un (1) carro
transportador de carga en material sanitario y 1
cuchara medidora digital.

La UT Nutridistrital solicito fichas técnicas para
adquirir estos equipos, en reunién del 30-04-
2026, se informa a la UT la que se elabord una
ficha técnica del carrotermo, con
especificaciones técnicas actuales de equipos
disponibles en el mercado, se aclara que
corresponde a una guia para establecer
especificaciones técnicas generales, sin
embargo corresponde a la UT Nutridistrital,
determinar las caracteristicas de compra de
esto equipo (con cumplimiento de la normativa
en materia de alimentos).

19

Asumir por su cuenta y riesgo durante la
vigencia del contrato, el costo total de la
materia prima, alimentos, insumos vy
elementos requeridos para la preparacion y
suministro de las raciones alimentarias de las
personas privadas de la libertad.

Durante el mes de abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital asumié por su cuenta y riesgo acorde
con lo senalado en el contrato 2092 de 2025, el

costo total de la materia prima, alimentos,
insumos y elementos requeridos para la
preparacion y suministro de las raciones

alimentarias de las personas privadas de la
libertad.

20

Realizar de acuerdo con el plan de muestreo
durante la vigencia del contrato, los
examenes de control de calidad
microbiologico de materias primas, alimentos
en proceso, alimentos procesados,
manipuladores, superficies, ambientes, agua
potable y/o hielo, menaje (fiambrera, taza,
vaso), entre otros, asi como el examen
fisicoquimico del agua del servicio de
alimentos con minimo una frecuencia
trimestral; para lo cual el contratista en la
primera semana de ejecucién del contrato,
debera proponer por escrito tres (3)
laboratorios de analisis de alimentos con sus
respectivos soportes que demuestren el

Dado que el mes de Enero de 2026, el contratista
UT Nutridistrital, efectu6 toma de muestras de
control de calidad microbiolégica de materias
primas, alimentos en proceso, alimentos
procesados, manipuladores, superficies,
ambientes, agua potable y/o hielo, menaje
(fiambrera, taza, vaso), del servicio de alimentos,
el 12 de febrero se remiten los reportes
respectivos, los cuales muestran conformidad.

Para el mes de Abril (22) de 2026, la UT efectud
la actividad de muestreo microbiolégico de la
cena, dada la frecuencia estipulada en el contrato
2092 de 2025; en total fueron tomadas 12
muestras de alimentos, superficies, ambientes,
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cumplimiento de la reglamentacion vigente,
de los cuales la Secretaria de Seguridad
escogera aleatoriamente uno (1) para que
efectue las tomas y analisis de muestras
mencionadas en el servicio de alimentos
acorde con el Anexo 1 Especificaciones
técnicas, con una frecuencia bimestral dando
inicio al mismo, a partir del primer mes de
ejecucion del contrato; asi mismo el plan de
muestreo debera entregarse a la supervision
del contrato para su revision y visto bueno
previo a su ejecucion.

manipuladores y agua potable; los resultados del
muestreo debera ser remitido por la UT
Nutridistrital al area de Apoyo a la supervision de
alimentos para revision respectiva.

Lo anterior previo requerimiento de entrega
completa de la informacion de los 3 laboratorios
(Enzipan, Bioquilab y Nulab) postulados por el
contratista UT  Nutridistrital (via  correo
electrdnico), la respuesta generada por el area de
apoyo a la supervisién de alimentos a través del
correo de la supervisora del contrato de alimentos
fue remitida el 30-10-2025, informado que el
laboratorio  seleccionada por la entidad
correspondié a BIOQUILAB.

21

Realizar y almacenar la toma de contra
muestras de la totalidad de las preparaciones
diarias elaboradas para todos los tiempos de
comida que deberan estar debidamente
identificadas y con los gramajes requeridos
para su analisis, teniendo en cuenta los
establecido en el Anexo 1 Especificaciones
técnicas, las cuales podran ser empleadas
para analisis por parte de la autoridad
sanitaria competente o por parte de la
Secretaria Distrital de Seguridad,
Convivencia y Justicia, en caso de requerirse.

Durante el mes de abril de 2026 se realiz6 la toma
y almacenamiento de las contra muestras
correspondientes a la totalidad de |las
preparaciones diarias elaboradas para todos los
tiempos de comida, garantizando su debida
identificacion y el cumplimiento de los gramajes
requeridos para analisis. Asimismo, estas fueron
almacenadas en los espacios destinados para tal
fin.

22

Mantener almacenados los alimentos
perecederos y no perecederos en el centro
Carcelario acorde con la minuta patrén y ciclo
de mendus, en suficiente cantidad diaria para
minimo seis (6) dias calendario siguientes a
que empiece la ejecucion del contrato,
comprometiéndose a mantener por el tiempo
de duracion del mismo, el stock de
almacenamiento exigido; este inventario
debe estar disponible en todo momento, lo
cual sera verificado por la supervision del
contrato con la frecuencia que considere
pertinente.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital almaceno los alimentos perecederos
y no perecederos en el centro carcelario conforme
ala minuta patron y al ciclo de menus. Atendiendo
las novedades del mes pasado en cuanto a las
carnes, se inicid el suministro porcionado de las
carnes rojas de acuerdo con lo establecido en el
Anexo de Especificaciones Técnicas y se han
subsanado los gramajes parcialmente; y frente a
los tubérculos, raices vy platanos, se
incrementaron las compras de estos productos
para subsanar las mermas evidenciadas en
meses anteriores.
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Adicionalmente, se presentaron algunos
intercambios de alimentos debido a la

sobremaduracion de ciertas frutas y situaciones
de devolucion de materia prima por no cumplir
con requisitos de calidad, los cuales fueron
debidamente revisados y aprobados por la
nutricionista dietista de la carcel, Maria Laura
Bello.

23
Garantizar en la ciudad de Bogota D.C., una | Durante el mes de Abril de 2026, el contratista UT
bodega o planta de procesamiento de | Nutridistrital, garantizé en la ciudad de Bogota,
alimentos con bodega para el | una bodega para el almacenamiento de los
almacenamiento de los alimentos no | alimentos no perecederos y un vehiculo tipo
perecederos y un vehiculo tipo furgdén con las | furgén con las condiciones exigidas en el pliego
condiciones exigidas en el pliego de | de condiciones y el Anexo. Especificaciones
condiciones y el anexo No.1 especificaciones | Técnicas” y contrato 2092 de 2025.
técnicas, los cuales deben garantizarse
durante la totalidad de Ila ejecucion | El establecimiento del contratista se encuentra
contractual. Se debera allegar tanto para la | ubicada en la Kra. 106 N° 20 C 25 (Fontibén), con
bodega como para el vehiculo, fotocopia del | concepto Favorable con requerimientos con
concepto sanitario vigente favorable o | cumplimiento 96% emitida por la Secretaria de
favorable con requerimientos, este ultimo con | Salud de Bodega, de fecha del 09-06-2025.
un cumplimiento minimo del ochenta (80%) ,
expedido por la autoridad sanitaria
competente, para garantizar que estos fueron
inspeccionados y que cumplen con las
condiciones higiénico-sanitarias para
almacenar y transportar alimentos, descritas
Resolucion 2674 de 2013 y demas normas
que lo complementen, modifiquen o
sustituyan.

24

El contratista en el evento que se requiera
activar el Plan de Contingencia del Anexo 1
Especificaciones técnicas, debera contar con
una planta de procesamiento de alimentos
preparados o centro de produccion de
alimentos preparados o punto operativo de
alimentos preparados (externo), al momento
de ejecutar el plan de contingencia para el
suministro de alimentaciéon a las personas
privadas de la libertad desde el exterior de la
carcel; esta planta, centro o punto debe dar

En el mes de Abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital no debié cumplir con implementacion
de plan de contingencia, dado que no se present6
ningun evento que lo requiriera.

Sin embargo y dado algunos casos de ppl con
enfermedades infectocontagiosas que requirieron
aislamiento, la UT suministro la alimentacion en
empaques desechables, segun lo estipulado en el
Anexo Técnico del contrato 2092 de 2025.
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cabal cumplimiento a la reglamentacion
sanitaria vigente de alimentos, de tal forma | EI contratista UT Nutridistrital entrego la

que se garantice que no se presentan riesgos
para la salud de los usuarios finales y debera
cumplir con las condiciones higiénico
sanitarias establecida en ley. En todo caso la
planta, centro o punto de produccién debera
estar habiltada para elaboracion de
alimentos preparados con concepto sanitario
vigente favorable o favorable con
requerimientos, este Ultimo con un
cumplimiento minimo del ochenta (80%) ,
expedido por la autoridad sanitaria (la cual
debe corresponder a la ultima acta de
inspeccion sanitaria emitida por el INVIMA o
autoridad competente, situacion que sera
verificada por la Supervisién del Contrato a
través de solicitud de constancia a la Entidad
Sanitaria). Asi mismo, la Supervision
realizara visita técnica a que haya lugar en
caso de activaciéon del plan de contingencia,
para verificar el cumplimiento de las
condiciones exigidas.

informacion del Plan de contingencia y de la
planta para atencién de contingencia en caso de
requerirse, mediante radicado N° 1-2025-81576
del 21-10-2025; la planta se encuentra ubicada en
en la Kra. 127 N° 22 G 15, Bodega 4 (Fontibén),
con concepto Favorable con requerimientos con
cumplimiento 82% emitida por la Secretaria de
Salud, de fecha del 25-07-2025.

25

Aceptar que el personal utilizado para el
apoyo a la preparacibn y manejo de los
alimentos corresponde a las personas
privadas de la libertad de la Carcel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C.,
seleccionadas por la Junta de Evaluacién de
Trabajo, Estudio y Ensefanza de la Carcel.
Este personal podra ser reemplazado por
dicha Junta a solicitud escrita del contratista
con las justificaciones del caso, asi como a
solicitud del Director (a) de la Carcel Distrital.

Durante el mes de Abrl de 2026, el contratista UT
Nutridistrital aceptdé que el personal utilizado
para el apoyo a la preparacion y manejo de los
alimentos corresponde a las personas privadas
de la libertad de la Carcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres de Bogota D.C,
seleccionadas por la Junta de Evaluaciéon de
Trabajo, Estudio y Ensefanza de la Carcel.

En el mes de abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital conté con 28 ppl en el servicio de
alimentos, aunque se presentaron traslados de
dos (2) ppl realizados en la tercera semana, en la
ultima semana del mes de abril, ingresaron 2 ppl
seleccionadas por la JETEE y con cumplimiento
normativo, para reemplazo completando el grupo
a 28 ppl, acorde con lo estipulado en el contrato
2092 de 2025.
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26

Tomar las precauciones necesarias para la
seguridad del personal a su servicio
(incluidos las personas privadas de la
libertad) y de terceros, de acuerdo con las
reglamentaciones vigentes sobre la materia.
Sera responsable por todos los accidentes
que pueda sufrir su personal o la comunidad
como resultado de la negligencia o descuido
en tomar las medidas de seguridad
necesarias. Por consiguiente, las
indemnizaciones correspondientes estaran a
cargo del CONTRATISTA y debera garantizar
la indemnidad de la SDSCJ.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista
UT  Nutridistrital, tomé  precauciones
necesarias para la seguridad del personal a
su servicio (incluidos las personas privadas
de la libertad) y de terceros.

27

Cumplir con la normativa legal
correspondiente en torno a los riesgos
laborales de las personas privadas de la
libertad, que apoyan en el area del servicio de
alimentacion, afiliandolos a una
administradora de riesgos laborales con
Riesgo V, el cual debe estar vigente durante
la ejecucion del contrato.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista
UT Nutridistrital, cumplié con la normativa legal
correspondiente a los riesgos laborales de las
personas privadas de la libertad asignadas al
servicio de alimentos con afiliacion a una
administradora de riesgos laborales con Riesgo
V.

El contratista UT Nutridistrital, realizé la
programacion de dos turnos de actividades
diarios (un turno completo de 8 horas y medio
turno de 4 horas, cada uno con un dia de
descanso), debidamente supervisados por el
personal de apoyo a la supervisién de alimentos.

28

El contratista conoce y acepta las
condiciones legales para la participacion de
las PPL en la preparacién y manipulacién de
los menus, de acuerdo con la regulacion
contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de
1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
No. 0011 de 1995, Reglamento de Régimen
Interno de la Carcel Distrital y demas normas
que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista UT
Nutridistrital, conocié y aceptd las condiciones
legales para la participacion de las PPL en la
preparacion y manipulacion de los menus, de
acuerdo con la regulacién contenida en el Articulo
82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015,
el Acuerdo No. 0011 de 1995, Reglamento de
Régimen Interno de la Carcel Distrital.
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29

El servicio de alimentos estara conformado
por VEINTIOCHO (28) personas privadas de
la libertad asignadas por la Junta de
Evaluacién de trabajo, Estudio y Ensefianza
de la Carcel (JETTE) al servicio de alimentos
para redencién de pena, quienes realizaran
actividades en el mismo, cuyo tiempo
completo no podra ser superior a lo
establecido en la Ley 2101 de 2021 o las que
lo modifiquen, en el horario que requiera el
servicio, garantizando a cada persona
privada de la libertad el pago de una
bonificacion, correspondiente a un SMMLV
diario proporcional a las horas realizadas y
los turnos establecidos diariamente de
conformidad con lo sefialado en el Anexo No1
Especificaciones técnicas. ElI pago por
bonificacion se surtira dentro de los ocho (8)
primeros dias calendario de cada mes, y por
lo tanto, el contratista consignara al numero
de cuenta Bancaria (u otra cuenta)
suministrada por la persona privada de la
libertad para tal fin, asi mismo asumira los
costos derivados de las consignaciones que
se realicen desde sitios fuera de la ciudad de
Bogotéa (el costo de la transaccion por
consignacion en un lugar diferente a Bogota).

La UT realizé el pago de la bonificacion a las ppl
del servicio de alimentos de la carcel dentro de
los tiempos establecidos en el contrato 2092 de
2026, correspondiente al periodo establecido (01
al 30 de Abril de 2026) acorde con las actividades
desempenadas, luego de que el area de apoyo a
la supervision de alimentos remitid via correo
electrénico (6-05-2026), los reportes respectivos,
acorde con lo estipulado en el contrato 2092 de
2025.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital contdé con 28 ppl en el servicio de
alimentos, sin embargo, en la tercera semana del
mes, se presentaron dos (2) ppl trasladadas; a
finales de abril de 2026, se ingresaron 2 ppl
seleccionadas por la JETEE, para completar el
grupo de 28 ppl, acorde con lo estipulado en el
contrato 2092 de 2025.

30

Efectuar a su costo los examenes clinicos a
la totalidad de las personas privadas de la
libertad que sean asignadas al servicio de
alimentos, cada vez que se requiera, como
parte de valoracion clinica para efectos de
determinar aptitud para manipulaciéon de
alimentos, dando cumplimiento de Ila
reglamentacion  sanitaria  vigente en
alimentos. Adicional se debe contar con al
menos cinco (5) PPL al mes, previamente
seleccionadas por la Junta de Evaluacién de
trabajo, Estudio y Ensefianza de la Carcel
(JETTE), valoradas y con examenes clinicos
vigentes a fin de suplir cualquier faltante por
circunstancias ajenas al establecimiento,

En el mes de marzo de 2026 la Supervision del
contrato de suministro de alimentacion, solicité al
contratista UT Nutridistrital, mediante radicado N°
2-2026-16282 del 26/03/2026, la toma de
examenes clinicos de 17 ppl (nuevos
seleccionada por la JETEE, para procesos de
ingreso al taller, aunque solo se requiere suplir 5
faltantes y 5 remanentes, sin embargo, dado los
procesos de traslados es necesario contar con ppl
habilitadas para ingreso al servicio.

Por lo tanto, el 30-03-2026, la UT Nutridistrital
atendié oportunamente la solicitud efectuada y a
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tales como renuncias, traslados, entre otros;
estos examenes deberan realizarse en un
lapso no mayor a CINCO (5) dias, posterior a
la solicitud efectuada por la Supervision.

través del laboratorio BIOQUILAB, efectu6 la
toma de muestras para analisis clinico de las ppl
requeridas por la supervisién de alimento; el 6 —
04 -2026, la UT Nutridistrital remitio los resultados
de los examenes clinicos de las ppl evaluadas,
los cuales fueron remitidos a la USS para revision
y conceptos respectivos, con el fin de continuar
con el proceso de ingreso de las ppl
seleccionadas por la JETEE, y completar el grupo
de 28 ppl acorde con el contrato 2092 de 2025.

31

Acatar las solicitudes del supervisor del
contrato relacionadas con el cambio del
personal asignado al mismo contrato, esto es,
entre otros, Administrador (Ingeniero de
Alimentos y/o Administrador Hotelero y/o
Nutricionista Dietista); Nutricionista dietista,
Tecnodlogo Alimentos o Ingeniero Industrial de
Alimentos o Microbiélogo de alimentos; Jefe
de Cocina (Chef o técnico o tecndlogo en
cocina o gastronomia) y almacenista. El
contratista debera garantizar que este
reemplazo posea un perfil igual o superior al
requerido en la ficha técnica y que en ningun
momento de la ejecucion del contrato se
presente vacio del personal requerido ni
afectacion del mismo. En caso de cambio de
personal, el mismo debera reemplazarse en
un término no mayor a OCHO (8) dias
calendario, previa valoracion y aprobacion de
la hoja de vida por el Supervisor del contrato.

Durante el mes de Abril de 2026, la supervision
del contrato No solicitd al contratista UT
Nutridistrital, de manera oficial, cambio de
personal asignado al contrato 2092 de 2025; se
contoé con los 5 perfiles, Administrador Ing. De
alimentos, Nutricionista Dietista, Jefe de cocina,
Tecnbélogo de alimentos y almacenista,
estipulados en el mencionado contrato.

32

Informar de manera inmediata al Supervisor
del contrato, cuando se presenten
incapacidades médicas u otras novedades
laborales del personal contratado, y si esta
situacion repercute en una ausencia de
cualquiera de los perfiles estipulados para el
contrato, el contratista debera garantizar que
desde el mismo dia de la ausencia del
personal, se cubra dicha ausencia con un

Durante el periodo del 01 al 30 de Abril de 2026,
La UT Nutriditrital reporté al area de supervisiéon
de alimentos las novedades relacionadas con los
dias compensatorios otorgados por turnos en
dias festivos del personal administrativo asignado
al servicio de alimentos.
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perfil igual o similar durante el tiempo de la
novedad presentada.

33

Pagar, por su cuenta, todos los salarios,
prestaciones sociales y demas obligaciones
con los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las
Cajas de Compensacion Familiar, Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar, Servicio
Nacional de Aprendizaje y demas
instituciones relacionadas con las
prestaciones sociales, de su personal
particular que se requiera para el servicio de
alimentacion, cuando a ello hubiere lugar y
asumir todos los demas riesgos derivados de
la prestacién del mismo en un todo, de
conformidad con las disposiciones legales
vigentes. Dicha verificacion la efectua
continuamente el supervisor del contrato; en
todo caso se deberan cumplir con los
recargos dominicales y/o festivos que se
generen por este personal, en atencién al
cumplimiento de los horarios establecidos
para el servicio de alimentos.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital pagd por su cuenta, todos los
salarios, prestaciones sociales y demas
obligaciones con los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de
Compensacion Familiar y demas instituciones
relacionadas con las prestaciones sociales, de su
personal particular asignado (Administrador - Ing.
De alimentos, Nutricionista Dietista, Jefe de
cocina, Tecndloga de calidad y Almacenista)
asignado para el contrato 2092 de 2025, en las
instalaciones de la Carcel Distrital; esto fue
revisado mediante reportes de planillas y
desprendibles de némina.

El area de apoyo a la supervision de alimentos,
solicitara desde el mes de mayo 2026, los
soportes de consignacion de los pagos
efectuados a su personal asignado al contrato
2092 de 2025, para verificacion integral.

34

Abstenerse de suministrar alimentacion,
dentro de las instalaciones de la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogota D.C., a personas no incluidas en el
objeto contractual, asi como de no adelantar
actividades de comercializacion de algun
tipo de elemento al personal del centro
carcelario, ni disponer de los sobrantes de
comida, los cuales quedaran en el
Establecimiento Carcelario con destino a los
PPL.

Durante el mes de Abril de 2026, el contratista la
UT Nutridistrital se abstuvo de suministrar
alimentacion, dentro de las instalaciones de la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de Mujeres
de Bogota D.C., a personas no incluidas en el
objeto contractual y no adelanté actividades de
comercializacion de algun tipo de elemento al
personal del centro carcelario, ni dispuso de los
sobrantes de comida, los cuales quedaron en el
Establecimiento Carcelario con destino a los PPL.

35

Efectuar, a su costo y por lo menos una (1)
vez cada tres (3) meses, una fumigacion al
area del servicio de alimentos (cocina,
almacenamiento y/o recoleccion de residuos,
lineas de servicio y zonas aledafias al

La UT NUTRIDISTRITAL durante el mes de
Abril de 2026, efectud actividades de control de
roedores y control de lamparas, el cual fue
realizado por el contratista a través de la
empresa Biocontacto ambiental S.A.S, esto
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servicio de alimentos), de acuerdo con el
Anexo No.1 Especificaciones técnicas y a la
normativa aplicable expedida por el Ministerio
de Ambiente, Vivienda y Desarrollo
Sostenible y por la Secretaria Distrital de
Salud, allegando los soportes
correspondientes al supervisor del contrato.
Esta actividad debera realizarse en la
frecuencia establecida a partir de la ultima
fecha de la intervenciéon realizada en la
Carcel y hasta culminar el contrato.

previa coordinacion con el area de PIGA de la
carcel, acorde con la frecuencia estipulada en
el contrato 2092 de 2025, la cual asigna una
frecuencia trimestral; asi mismo se remite
soporte de servicio N° 47027 con fecha 08-04-
2026.

36

Efectuar, a su costo y por lo menos una (1)
vez cada seis (6) meses, el lavado del tanque
del almacenamiento de agua potable que
suministra agua al servicio de alimentos
(cocina, almacenamiento y/o recoleccion de
residuos y lineas de servicio) y entregar los
soportes de la actividad realizada, la cual
deber ser realizada por personal calificado de
empresas certificadas. Esta actividad debera
efectuarse en la frecuencia establecida a
partir de la dltima fecha de la intervencion
realizada en la Carcel y hasta culminar el
contrato e Incluye el muestro vy
caracterizacion de fisicoquimica y
microbioldgica segun la norma.

La UT NUTRIDISTRITAL durante el mes de Abril
de 2026 efectud el lavado y desinfeccion de los
tanques de almacenamiento de agua potable que
abastecen las areas de cocina, almacenamiento.
Lo anterior se soporté segun Certificado de
lavado y desinfeccion del tanque. N° 38268 de 08
de abril de 2026. De igual manera se realiz6 el
analisis fisico quimico del agua potable soportado
con el informe N° A-48679-01-FQ y el analisis
microbiolégico soportado con el informe N° A-
270008-01-MB con resultados de conformidad
para ambos casos

37

Efectuar el mantenimiento preventivo como
minimo cada trimestre a las instalaciones
locativas incluyendo el sistema hidraulicos
sus componentes tales como: tanques de
reserva elevados, accesorios, tuberias, llaves
y demas que integren el sistema, eléctricos,
desagues, asi como a la totalidad de los
equipos del servicio de alimentos cuyo
mantenimiento estd a cargo del contratista
dando cumplimiento a las normas sanitarias,
los cuales le seran entregados al inicio y
durante la ejecucion del contrato, de acuerdo
con lo exigido en el Anexo No.1
especificaciones técnicas. Asi mismo,
realizar el mantenimiento correctivo cuando

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital a través de sus contratistas
realizaron las siguientes actividades de
mantenimiento preventivos y correctivos en el

servicio de alimentos:
EQUIPOS:

1. CONGELADORES (4) mantenimiento
preventivo realizado el dia 28 de abril 2026

-Mantenimiento parcial y ajuste del sistema
eléctrico
-verificacion de nivel de refrigerante
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se requiera de todas las instalaciones y
equipos que estén siendo utilizados para la
prestacion del servicio. Los mantenimientos
correctivos deberan realizarse de manera
inmediata sin superar los OCHO (8) dias
habiles o antes de tres dias si corresponden
a equipos considerados como criticos
(cuartos frios y demas equipos de
enfriamiento y estufas) para el proceso
productivo; esto a partir de la novedad
presentada, de tal forma que se garantice el
adecuado estado de instalaciones y equipos.
Los bienes a que se hacen mencidon seran
entregados mediante acta, de conformidad
con lo sefalado en la misma ficha técnica; El
contratista debe entregar a la supervision del
contrato la evidencia en fisico (informes y
formatos de registro de actividades) de los
mantenimientos preventivos y correctivos
realizados. Estos mantenimientos deberan
ser efectuados por empresas certificadas
para las labores requeridas y personal
idéneo. Los bienes a que se ha hecho alusion
seran entregados mediante acta tanto al
inicio como a la finalizacién del contrato. El
primer mantenimiento preventivo debera
hacerse dentro del primer mes después de la
firma del acta de inicio. Asi mismo, el
contratista debera responder por todos los
dafos o deterioros de manera oportuna que
se causen a las instalaciones locales y
equipos utilizados para la elaboracién de los
alimentos.

-verificacion de funcionamiento de motores y
ventiladores

2.NEVECONES (2) mantenimiento preventivo

-instalacion de manija de lado de congelacion
nevecon SCJ-051591

(lado a lado) Refrigeracion y congelacion
-Mantenimiento parcial

-ajuste de sistema eléctrico

-verificaciones de presiones

-revision y limpieza de motores y ventiladores
-retiro de escarcha

3.CUARTO DE REFRIGERACION:
realizada el 24 / 04/ 2026

actividad

Mantenimientos preventivos:

1. CUARTO DE CONGELACION: actividad
realizada el 24 / 04/ 2026

2. PLANCHAS (2) mantenimiento correctivo
realizado el dia 25 de abril de 2026

-mantenimiento de fistos
-ajuste de flautas

-revision de salida de gas
-limpieza de equipo
-verificacion de funcionamiento

6- ESTUFA INDUSTRIAL

Presentaba funcionamiento de un solo fogén y
con sonido de ignicion retardada, por obstruccion
en los quemadores

-revision y ajuste de flautas,

-limpieza de fistos con broguero

-verificacion de funcionamiento con equipo
detector de fugas

7- LAVAVAJILLAS
-Mantenimiento preventivo
-desmonte de piezas y limpieza del equipo
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-lavado de bandejas de recoleccion
-verificacion de funcionamiento

8- MARMITAS (2) retiradas del servicio de
alimentos SCJ 051594 SCJ 051595, se
realizaron las actividades de:

-mantenimiento correctivo por alteracion de las
medidas de las bases,
- proteccién de tubo indicador de nivel de agua al
interior de la camisa de la marmita

-ingreso e instalacion de marmitas en el
servicio de alimentos, abril 28/2026
-capacitacion de uso y mantenimiento de las
marmitas al personal asignado al servicio de
alimentos

-verificacion de funcionamiento

9-PROCESADOR DE ALIMENTOS
mantenimiento correctivo realizado el 22 de abril
de 2026

-Cambio de clavija del equipo compatible con
el enchufe de pared
-se verifica correcto funcionamiento

10-OZONIFICADOR mantenimiento correctivo
realizado el 23 de abril de 2026

Instalado en el mes de marzo, quedo en
funcionamiento sin embargo posteriormente se
evidencio llave de paso ausente, se solicitdé de
nuevo la instalacién y se verifico funcionamiento
adecuado.

MANTENIMIENTOS LOCATIVOS:

1-PINTURA PUERTAS DEL ALMACEN
actividad realizada abril 28 de 2026

-se evidencio ingreso de pintura esmalte amarillo
marfil y aplicacion en las puertas del almacén de
alimentos
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2-ANGEOS ALMACEN Y BODEGA AUXILIAR
actividad realizada abril 29 de 2026

Se realizo solicitud a la UT NUTRIDISTRITAL, el
ajuste de los angeos de proteccibn que se
encuentran instalados en las puertas de ingreso
de la bodega auxiliar y del almacén del servicio
de alimentos.

3-INTERRUPTOR actividad realizada el 24 de
abril de 2026

-se reviso instalacién de interruptor sencillo en la
bodega auxiliar, verificado funcionamiento

3--RESANE DE MURO AREA DE
JUGOS/PRELIMINARES

-se evidencio aplicacion de cemento blanco

4-SELLADO DE JUNTAS EN DIFERENTES
AREAS actividad realizada 28 y 29 de abril 2026

-Se reviso aplicacion de Sikaflex, en juntas del
area de menaje y area de ensaladas

5- AJUSTE ENTREPANO MESON AREA DE
OLLERO actividad realizada y revisada el 29 de
abril de 2026

ACTIVIDADES LAVADO DE TECHOS Y
PAREDES ALTAS: Actividad realizada abril 22,
23y 24 de abril de 2026

ACTIVIDADES PENDIENTES POR
REALIZAR:

1-ESTUFAS INDUSTRIALES:

Las parrillas presentan roturas y fisuras el
Administrador operador uT
NUTRIDISTRITAL Ing. John Avila, indica que
ya las mandaron a hacer, para cambio en el
mes de mayo.
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2-REINSTALACION DE BALDOSAS AREA
BANO DE MARIA

38

Reemplazar en caso que se presenten fallas
en el funcionamiento de los equipos de
procesamiento del servicio de alimentos, que
impidan su empleo en la elaboracién de las
diferentes preparaciones alimenticias , bien
sea que dichos equipos sean de propiedad de
la carcel o del contratista y que por ende, se
requiera  su reparacion  fuera  del
establecimiento, deberan ser reemplazados
por uno(s) de caracteristicas similares acorde
con la necesidad del servicio, a mas tardar
dentro de los tres dias calendario siguientes
al dafio del equipo.

Durante el mes de Abril de 2026, no se
presentaron fallas en el funcionamiento de los
equipos de procesamiento del servicio de
alimentos.
Todos los equipos presentaron funcionamiento
adecuado.

39

Realizar las labores de mantenimiento tanto
preventivo como correctivo deberan ser
efectuadas por personal calificado de
empresas certificadas para la labor requerida,
bien sea propio o contratado; de tal forma que
se garantice el adecuado estado de las
estalaciones locativas, incluyendo los
sistemas hidraulicos, eléctricos, desagues,
asi como a la totalidad de equipos que se
encuentran a su cargo. Del mantenimiento
realizado se dejara informe y constancia del
trabajo efectuado, previamente aprobado por
la Supervisién del contrato. Previa realizacion
de la actividad, se debera entregar al
Supervisor soporte de afiliacion al sistema de
riesgos laborales vigente con cobertura de
riesgo V.

En el mes de Abril de 2026, UT Nutridistrital,
realizé los mantenimientos preventivos y/o
correctivos del servicio de alimentos con personal
idéneo para las labores requeridas, tanto para
arreglos locativos como para equipamiento, asi
como del sistema de extraccién (ductos y motores
de extraccion) del servicio de alimentos.

- Mantenimiento de equipos a gas realizada por
personal técnico de la empresa Servisanabria
contratado por la UT NUTRIDISTRITAL.

- Mantenimientos locativos: Esta actividad fue
realizada por personal técnico de la UT
Nutridistrital.

- Lavado de techos y zonas altas: actividad
realizada por la empresa Serivitex, contratista
de la UT. NUTRIDITRITAL.

- Equipos de frio (refrigeracion y congelacion):
esta actividad fue realizada por personal

técnico de la UT Nutridistrital.
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Efectuar el mantenimiento preventivo al | En el mes de Febrero de 2026 (del 17 al 28), la

menos una vez cada tres (3) meses a los
ductos de extraccion y motores que permiten
la extraccion y sus demas componentes y
efectuar el mantenimiento correctivo cuando
se requiera y en un término no mayor a
CINCO (5) dias calendario, a partir del
reporte de la novedad, de tal forma que se
garantice el adecuado estado del sistema de
extraccion de vapores del servicio de
alimentos; esta actividad debera realizarse en
la frecuencia mencionada a partir de la ultima
fecha de la intervencion realizada en la
Carcel y hasta culminar el contrato; asi
mismo las labores de mantenimiento del
sistema de extraccion deberan ser
efectuadas por personal -calificado que
cuente con las certificaciones para la labor
requerida. Como soporte de la actividad
debera presentarse un informe con registro
fotografico del antes de la intervencion y
después de la misma.

UT Nutridistrital a través de la empresa
NOVOAIRE, efectué mantenimiento del sistema
de extraccion del servicio de alimentos; dentro de
las actividades efectuadas se encuentran:

- Limpieza en general de los hongos

- Cambio de chumaceras - rodamientos

- Cambio de correas desgastadas

- Ajuste para los motores mediante platinas para
controlar vibracién

- Limpieza de ductos de extraccién y campanas
de extraccion.

- Cambio de tornilleria

-Retiro del area de la grasa resultante de la
actividad.

Acorde con la frecuencia del contrato la proxima
actividad debera ser efectuada en el mes de
mayo de 2026.

4

Acatar las decisiones adoptadas por la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogotd D.C., sobre las instalaciones,
equipamiento y demas elementos que se
encuentren en el area de cocina del
Establecimiento Carcelario, las cuales se
pondran a su disposicion una vez inicie el
contrato por el supervisor del contrato. En
caso de no ser suficiente los elementos, el
contratista debera disponer de los equipos,
utensilios y el menaje en adecuadas
condiciones de integridad y funcionamiento,
necesarios para cumplir con el suministro de
la alimentacion preparada. La entrega de los
elementos al inicio y finalizacion del presente
contrato se hara mediante inventario suscrito
por el supervisor y el contratista.

La UT Nutridistrital en el mes de Abril de 2026,
acaté las decisiones adoptadas por la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de

Bogotd D.C., sobre Ilas instalaciones,
equipamiento y demas elementos que se
encuentren en el area de cocina del

Establecimiento Carcelario.
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42

Impartir a través de personal calificado y con
una periodicidad semanal capacitacion en
cocina a la totalidad de las personas privadas
de la libertad asignadas al servicio de
alimentos de conformidad con lo establecido
en el item “curso en cocina dirigido a PPL del
servicio de alimentos” del Anexo No.1
Especificaciones Técnicas, para lo cual,
debera entregar a la Supervision del
Contrato, los soportes respectivos por cada
persona capacitada, incluyendo certificado
de capacitacion.

La UT Nutridistrital en el mes de Abril de 2026,
realizd a través de personal calificado (Chef de
cocina), capacitacién en diferentes preparaciones
culinarias a las personas privadas de la libertad
(ppl) en los siguientes temas:

CHOW MEIN

RAVIOLI CAPACETTI
CHICHARRONADA

SOLOMILLO DE RES CON SALSA
DEMIGLACE

i S

43

Responder segun lo sefialado en el Anexo
técnico “programa de disposicion de residuos
sélidos y liquidos” por la gestion integral de
los residuos solidos y liquidos acorde con los
lineamientos del Plan institucional de Gestién
Ambiental de la Secretaria de Seguridad,
Convivencia y Justicia, asi como del Plan de
Saneamiento de la Carcel Distrital, con
alcance tanto dentro como fuera de las
instalaciones de la Carcel Distrital de Varones
y Anexo de Mujeres de Bogota, D.C.,
allegando mensualmente los soportes
correspondientes. Para lo cual, debera
disponer de recipientes plasticos resistentes
grandes (minimo 100 Litros) con tapa y
bolsas, segun el cédigo de colores para la
separacion de residuos de conformidad con
la normatividad vigente. Si las canecas
presentan algun deterioro que vertiera su
contenido (lixiviado), deberan reemplazarlas
por el contratista en un término no mayor de
veinticuatro (24) horas, desde la notificacion
del incidente y tomar los correctivos
tendientes a la limpieza del area afectada.

Durante la vigencia del mes de Abril de 2026, UT
Nutridistrital realizé el debido manejo vy
disposicién de los residuos sodlidos y liquidos
acorde con los lineamientos del Plan institucional
de Gestion Ambiental de la Secretaria de
Seguridad, Convivencia y Justicia, asi como del
Plan de Saneamiento de la Carcel Distrital; el
contratista contrato la disposicion de residuos
solidos a través de la empresa UTILECO.

La UT Nutridistrital entrega certificado de
recoleccioén y transporte de residuos organicos N°
440, generado por la empresa UTILECO,
encargada del manejo de residuos del servicio de
alimentos y el certificado de disposicion final de
estos mismos N° BAT -202605-1048 emitida por
la empresa BIOTECNOLOGIA AMBIENTAL
TERRANOVA S.A.S.

44

Realizar un correcto manejo y disposicion del
Aceite de Cocina Usado segun el Acuerdo del
Concejo de Bogota 634 de 2015 o la norma
que lo modifique, adicione o sustituya;
presentado los soportes correspondientes,

La UT NUTRIDISTRITAL durante el mes de Abril
de 2026, realizo la actividad de recoleccion de la
AVU (Aceite de Cocina Usado), a través de la
empresa UTILECO, se remite el certificado de
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cuya actividad verificara mensualmente la
Supervisiéon del Contrato.

recoleccion y transporte de residuos organicos
no peligrosos AVU N° 04-26-01 del 07-05-2026.

45

Responder en el evento de que en el
resultado de la visita de inspeccion sanitaria
que realiza la Secretaria Distrital de Salud, u
otra entidad sanitaria competente imponga
medida sanitaria que cierre temporal o total
del taller del servicio de alimentos, que impida
la elaboracion de la alimentacion en el
establecimiento, el contratista debe traer
elaborados los alimentos desde el exterior de
la carcel y no contara con las personas
privadas de la libertad asignadas al servicio
de alimentacién, los alimentos elaborados
seran  controlados  al ingreso  del
establecimiento, se revisaran las
caracteristicas organolépticas, cumplimiento
del menu y cumplimiento de temperaturas,
cantidades, la realizacion de esta logistica no
conlleva al incremento del valor racion dia por
los alimentos suministrados. El contratista
debera notificar al supervisor del contrato la

ubicacion exacta de la planta de
procesamiento de alimentos preparados o
centro de produccibn de alimentos

preparados o punto operativo de alimentos
preparados (externo) para la prestacion del
servicio de alimentacién, el cual podra ser
verificado por personal asignado a la
supervision del contrato y/o por la autoridad
sanitaria. El transporte de alimentos ya
preparados, deben ser con las medidas de
seguridad, proteccion y condicién higiénica
sanitaria que garanticen la calidad e
inocuidad de los alimentos y los medios
empleados, de acuerdo con la
reglamentacién sanitaria vigente. En todo
caso el contratista debera implementar
oportunamente las acciones correctivas con
el fin de subsanar las deficiencias notificadas
por la autoridad competente, para el
levantamiento de las medidas sanitarias
impuestas.

Durante el mes de Marzo (25) de 2026, la
Secretaria Distrital de Salud realizé Visita de
Inspeccién Sanitaria en el servicio de alimentos
de la céarcel y emiti6 concepto sanitario
FAVORABLE con un porcentaje de cumplimiento
del 93.5%.

En cuanto al hallazgo reportado por la Secretaria
de Salud, sobre el estado de los calderos, que
competen a la UT Nutridistrital, fue remitido en el
documento Plan de mejoramiento,
adicionalmente se envia, el Acta de Inspeccion
Sanitaria N° ASO2E 814701 mediante correo del
13-04-2026, con el fin de generar el proceso de
cambio de los calderos acorde con lo requerido
por el ente de control.
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Generar los planes de mejoramiento e | Dado que durante el mes de Marzo de 2026 se

implementacién de los mismos, en atencion a
requerimientos y/o hallazgos notificados por
la autoridad sanitaria competente,
organismos de control y otras resultado de
actividades de seguimiento y control y/o
visitas de inspeccién, vigilancia y control
sanitario; estos documentos deberan ser
radicados en el establecimiento en un término
no mayor a cinco dias calendario una vez
sean requeridos por la supervision del
contrato y seran objeto de verificacion por
parte del area de Apoyo a la Supervision de
Alimentos del establecimiento carcelario, en
el tiempo en que se determine.

presento visita de inspeccion sanitaria por parte
de la Secretaria Distrital de Salud y se presento
hallazgo de cambio de los calderos, la UT remitié
respuesta con la fecha de cambio de los utensilios
mencionado, mediante Plan de mejoramiento con
radicado N° 1-2026-21017 del 27-04-2026
(generado por el area de Apoyo a la supervisiéon
de la carcel), en el cual se estipula que
subsanaran el hallazgo reportado por la
Secretaria de Salud, consistente en el cambio de
calderos.

47

Abstenerse, directamente y/o por intermedio
del personal vinculado por éste, de introducir
armas blancas diferentes al inventario
autorizado por el supervisor del contrato para
el area del servicio de alimentacion, asi
mismo, abstenerse de introducir sustancias
psicoactivas y demas elementos prohibidos,
de acuerdo con el Reglamento Interno de la
Carcel Distrital. En caso de ocurrencia

del evento la Supervisién podra aplicar las
medidas que correspondan, por lo cual, el
contratista debe acatar las normas vy
lineamientos estipulados por la Entidad.

En el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital se
abstuvo de introducir directamente y/o por
intermedio del personal vinculado por éste, de
introducir armas blancas diferentes al inventario
autorizado por el supervisor del contrato para el
area del servicio de alimentacion, asi mismo,
abstenerse de introducir sustancias psicoactivas
y demas elementos prohibidos, de acuerdo con el
Reglamento Interno de la Carcel Distrital.

48

Presentar un trato respetable y digno para
con el personal privado de la libertad que
redima pena en las actividades que se
desarrollan en el servicio de alimentos y
demas personas que se encuentren dentro
de la Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., el cual debe ser
concordante con el Reglamento Interno de la
Cércel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C. Cualquier acto de

En el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital,
presentd un trato respetable y digno para con el
personal privado de la libertad que redima pena
en las actividades que se desarrollan en el
servicio de alimentos y demas personas que se
encuentren dentro de la Carcel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C. En
el mes de Octubre de 2025 la UT Nutridistrital
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indisciplina debe ser notificado
inmediatamente al supervisor del contrato de
manera escrita.

49

Reportar por escrito al supervisor del
contrato, en forma inmediata cualquier
novedad o anomalia que se presente en la
prestacion del servicio de alimentacion y las
relacionadas con este, durante la ejecucion
del mismo.

En el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital
No reporté por escrito, novedad o anomalias
presentadas en el servicio de alimentos,
especificamente relacionadas con las ppl
asignadas al servicio de alimentos.

50

Garantizar la oportuna, eficaz y eficiente
prestacion del objeto contratado y responder
por la idoneidad, seguridad, calidad, buen
estado y funcionamiento del servicio y de los
bienes suministrados, en los términos
previstos en los articulos 6 y 7 de la Ley 1480
de 2011, sin perjuicio de la constitucion de las
respectivas garantias. Se entiende
incorporado en la prestacion de los servicios,
el término de la garantia legal indicado en el
articulo 8 de la Ley 1480 de 2011.

En el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital
garantizé la oportuna, eficaz y eficiente prestacion
del objeto contratado y respondid por la
idoneidad, seguridad, calidad, buen estado y
funcionamiento del servicio y de los bienes
suministrados, en los términos previstos en los
articulos 6 y 7 de la Ley 1480 de 2011, sin
perjuicio de la constitucion de las respectivas
garantias

51

Dar cumplimiento al procedimiento de
alimentacion de las personas privadas de la
libertad PD-AIB-3, reglamento interno,
protocolos, requerimientos de la Asociacion
Americana de Correccionales (ACA, por sus
siglas en inglés) y demas lineamientos de la
Supervision del Contrato, establecidos para
el desarrollo del presente objeto contractual.

En el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital
dio cumplimiento al procedimiento de
alimentacion de las personas privadas de la
libertad PD-AIB-3, reglamento interno,
protocolos, requerimientos de la Asociacion
Americana de Correccionales (ACA, por sus
siglas en inglés) y demas lineamientos de la
Supervisién del Contrato, establecidos para el
desarrollo del presente objeto contractual.

52

Realizar y asegurar la logistica requerida que
cumpla con todos los requisitos establecidos
para el servicio de alimentos al momento de
presentarse alguna contingencia con ocasion
de situaciones relacionadas con
enfermedades infecto contagiosas, riesgos
biolégicos u otros, para garantizar el

En el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital, no
requirio realizar ni asegurar la logistica para
atencion de contingencia, dado que no se
presentd ninguna contingencia.
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adecuado suministro de la alimentacién a las
personas privadas de la libertad empleando
los protocolos de bioseguridad y demas que
correspondan.

53

Entregar, al inicio del contrato Ia
documentacion de todos y cada uno de los
proveedores de base y los alternos que
suministraran materias primas, alimentos e
insumos, esta informacion incluye, fichas
técnicas de la totalidad de materias primas,
alimentos e insumos que suministrara
durante la ejecucién del contrato, concepto
sanitario vigente expedido por la autoridad
sanitaria (INVIMA) con cumplimiento minimo
del 75%; también la evaluacion efectuada por
el contratista en donde conste la calificacion
obtenida para seleccionarse como proveedor
de base. En caso de requerir cambio de
proveedor de base por alterno, debera allegar
la debida justificacibn y este proveedor
debera suministrar sus productos con el
mismo grado o superior de calidad del
proveedor de base que se reemplace.

En el mes de Noviembre de 2025 la UT
Nutridistrital entregd al inicio del contrato la
documentaciéon de todos y cada uno de los
proveedores de base y los alternos que
suministraran materias primas, alimentos e
insumos con las respectivas fichas técnicas; esta
informacion fue inicialmente remitida al area de
apoyo a la supervision de alimentos, via correo
electronico, revision que fue efectuada y la
respuesta de aprobacién o no, fue remitida via
correo electronico al area de compras, calidad y
juridica.

De la misma manera la UT Nutridistrital radicado
las AZ con la informacién de proveedores con
radicado N°1-2025-82459, que incluye la
informacion de 14 proveedores de base (materias
primas, alimentos e insumos) y 6 alternos; sin
embargo, desde la fecha de ejecucién del
contrato, se han efectuado solicitud de
autorizaciéon de nuevos proveedores por temas
relacionados con calidad, aumento de compras a
pequefos proveedores, por tanto en el mes de
abril 2026, se solicitara actualizacion de listado de
proveedores de base y alternos, con las
justificaciones respectivas.

En el mes de abril 2026, se revisaron tres (3)
proveedores para suministro de alimentos en el
menu especial Viernes Santo (abril 3 de 2026),
los cuales fueron aprobados con documentacion
presentada meses atras, dado el cumplimiento
normativo respectivo, siendo estos:

- INVERSIONES COARALI SA
- FABRICA DE TAMALES SANTI SAS
- SERVINUTRIR S.A.S
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54

Adquirir, en el porcentaje indicado en el
numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de
2020, la materia prima necesaria para la
produccion a los pequefios productores
agropecuarios locales o a productores de la
Agricultura Campesina, Familiar o]
Comunitaria locales y sus organizaciones en
un porcentaje minimo del 30%. El contratista
debera certificar estas compras, mediante
facturas de venta, cuentas de cobro o
negocios juridicos entre particulares. Asi
mismo, lo anterior, de conformidad con el
Decreto 248 de 2021 el cual establece en el
articulo 2.20.1.1.3 la obligacion de adquirir
localmente alimentos comprados a pequefios
productores agropecuarios locales y/o
productores de la agricultura campesina,
Familiar o Comunitaria locales y sus
organizaciones en un porcentaje minimo del
30% del valor total de los recursos del
presupuesto de cada Entidad destinados a la
compra de alimentos. Si no se puede cumplir
lo anterior, por la especificidad de los menus
por ser alimentos procesados o por la
inmediatez del requerimiento, el contratista
debera reportar dicha novedad la cual
verificara la supervision, y este Ultimo
gestionara ante la Mesa Técnica en
concordancia con el paragrafo del articulo
2.20.1.1.3 del Decreto 248 de 2021, para
suplir el porcentaje restante.

En el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital,
adquiri6 materias primas de cinco pequefos
proveedores (Pulpas EI Edén, Aprolecho,
Fedearroz, Proalimentos Liber S.AS vy
Alimentos Hecomopi S.A.S) que son pequenos
productores de la region central que pertenecen a
la base de datos de la Secretaria de Desarrollo
Econdmico.

UT Nutridistrital adjunta la totalidad de las
facturas de compra del mes de marzo de 2026 del
contrato de la carcel, por consiguiente, se realizo
el estimativo del porcentaje de compras a
pequenos proveedores y este corresponde al
24% de las compras mensuales, por tanto,
continua por debajo del % estipulado en la
normativa vigente respectiva y a través de la
supervisora del contrato se notificara esta
novedad para generar las acciones correctivas.

Adicionalmente, se informa que frente al mes de
marzo de 2026, en abril se evidencid una
disminucion de 4 puntos porcentuales en este
indicador.

55

Realizar minimo una vez al mes la limpieza y
mantenimiento a las trampas de grasa del
servicio de alimentacion, para lo cual debera
presentar a la Supervision del contrato los
soportes respectivos de la actividad
ejecutada.

En el mes de Abril de 2026, UT Nutridistrital
realizé la limpieza de la trampa de grasas del
servicio de alimentos y entregé el soporte
respectivo; certificado No. 58680 de la empresa
Ingealimentos, emitido el 15-04-2025.

56

Suministrar y garantizar durante la ejecucion
del contrato el hardware vy software
personalizado necesarios para el control

La UT Nutridistrital continué con la
implementacién del software, efectud ajustes,
realizé capacitacion a su personal administrativo,
pero esta pendiente la culminacion del proceso de

BOGOT/\




INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
DIFERENTES A CPS PROFESIONALES Y DE APOYO A LA

b BodoTh Be. GESTION F-GCT-1139
T O S5 ymDaD V.2
eficiente del desarrollo del contrato del | validacion; mediante radicado N° 1-2026-8937

servicio de alimentos, el cual sera aprobado
por la supervision y le permitira efectuar un
seguimiento riguroso en tiempo real, y que
incluya todas las actividades contractuales,
las requeridas para garantizar el 6ptimo
servicio de alimentacion y novedades que se
presente en el contrato. Asi mismo, el
contratista debera realizar el diligenciamiento
permanente y sera responsable de la
informacion alli suministrada.

del 26-02-2026, la UT informa el usuario y
contrasefia para uso del personal de Apoyo a la
supervision de alimentos de la carcel, sin
embargo se encuentra pendiente realizar
capacitacion al personal del Area de Apoyo a la
supervision de alimentos, en el manejo de la
plataforma, la cual fue solicitada por la ING.
Martha Corredor de la mencionada area, esto con
el fin de efectuar las respectivas verificaciones
(inventarios, compras de alimentos — compras a
pequefos proveedores y demas actividades que
correspondan).

En el mes de marzo 2026 la UT Nutridistrital
efectud capacitacion al grupo de apoyo a la
supervision de alimentos de la carcel y a su
personal tanto administrativo como externo
asignado al contrato en el software desarrollado
para la ejecucion del contrato 2092 de 2025, se
hicieron algunas observaciones para ajuste, las
cuales efectuara la empresa contratada que
desarrollo el software, con el fin de efectuar las
respectivas verificaciones (inventarios, compras
de alimentos — compras a pequenos proveedores
y demas actividades que correspondan) por parte
de la supervision del contrato.

En el mes de abril, el grupo de Apoyo a la
supervision de alimentos realizé seguimiento del
sistema Software, encontrando que no han
realizados los ajustes solicitados en Ia
capacitacion del mes de marzo de 2026, lo cual
fue manifestado en reunién de seguimiento -
Comité de alimentaciéon y nutricién del contrato,
del 30-04-2026, ante lo cual la UT manifestd
efectuar los correctivos solicitados en el mes de
mayo de 2026.

57

Hacer la entrega de la dotacion nueva para
todo el personal profesional y operativo que
realice actividades en la preparacion,
manipulacion y distribucion de los alimentos,

El dia 30 de septiembre de 2025, la empresa UT
Nutridistrital realizé la entrega de dotacion (1
uniforme), esto es, pantalon blanco, camisa,
cofia, botas de caucho, peto PVC, a todas las ppl
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con la periodicidad sefialada en el presente
documento. Conforme al cédigo sustantivo
del trabajo se debera entregar dotacion
completa nueva cada cuatro (4) meses; por lo
tanto, para la primera entrega de dotacion a
las personas privadas de la libertad, el
contratista debera suministrar dos (2)
uniformes completos (camisa y pantalon),
botas de caucho y delantal industrial, la cual
se efectuara al inicio de la contratacion; en
cuanto a los Elementos de Proteccion
Personal (EPP) estos seran entregados al
inicio de la ejecucion del contrato y cada vez
que se presente deterioro parcial o total, la
solicitud de cambio podra ser requerida por el
supervisor del contrato y/o entidades de
vigilancia y control en el ejercicio propio de
sus actividades y atendida dentro de los
quince (15) dias siguientes al requerimiento.

del servicio de alimentos, igualmente el 10 de
octubre, realizé la entrega de dos uniformes
(pantaléon y camisa color blanco con raya roja,
cofia color rojo; pantalén y camisa color blanco
con raya azul y cofia azul)

El dia 10 de febrero de 2026 se realiz6 la entrega
de la dotacién completa a todas las PPL del
servicio de alimentos, esto es: dos dotaciones
completas (camisa, pantaldén, cofia), botas de
caucho, peto PVC, camiseta blanca.

En el mes de abril de 2026 se realizd la entrega
de la dotacién completa a las siete (7) PPI que
ingresaron al servicio de alimentos: esto es: dos
dotaciones completas (camisa, pantalén, cofia);
botas de caucho, peto PVC

58
Realizar a través del profesional en nutricién | Durante el mes de Abril 2026, el contratista UT
las valoraciones nutricionales a las PPL | Nutridistrital, mediante el Nutricionista dietista
requeridas por el area médica, las cuales se | quien ingresé el dia 15-04-2026, di6
efectuaran dentro del mismo mes de la | cumplimiento a la obligacion contractual
solicitud. Estas deben ser revisadas vy | relacionada con la realizacién de valoraciones
aprobadas por la Supervision del Contrato | nutricionales a las personas privadas de la
previo suministro de la dieta asignada. libertad (PPL), solicitadas por el area médica.
Dichas valoraciones fueron efectuadas por el
profesional en nutricidon dentro del mismo mes en
que se realizd la solicitud, conforme a lo
establecido. Posteriormente, fueron revisadas y
aprobadas por la nutricionista de la Supervision
del Contrato Maria Laura Bello, previo al
suministro de la dieta asignada, garantizando el
adecuado manejo nutricional de la poblacion.
59

El contratista debera enviar el listado de
vehiculos que ingresaran para suministrar
materias primas, alimentos e insumos, con
minimo 4 horas de antelacion, al recibo de las
mismas. El listado incluira la informacién
completa requerida, actualizada tanto del

En el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital,
entrego los listados de vehiculos para autorizacion
del Cuerpo de Custodia y Vigilancia de la carcel,
para ingresos de materias primas, alimentos ¢
insumos.
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vehiculo como del personal trasportador. Asi
mismo, contar con los soportes en fisico, es
decir, acta de inspeccion sanitaria vigente
con concepto sanitario vigente favorable o
favorable con requerimientos, este ultimo con
un cumplimiento minimo del ochenta (80%) ,
expedido por la autoridad sanitaria
competente, certificado médico de aptitud
para manipulacion de alimentos, soportes de
capacitacion, certificado de fumigacion,
soportes de limpieza y desinfeccion,
protocolos de bioseguridad etc., cuyos
documentos seran verificados por la
Supervision.

60

Presentar de manera mensual la factura y
soportes de facturacion estipulados por la
entidad, acorde con el reporte generado por
la carcel, referente al parte mensual de
raciones suministradas a las personas
privadas de la libertad que incluye las
novedades presentadas, documentos que
deberan radicarse con al menos 8 dias
calendario antes de la fecha maxima de
radicacion de la cuenta de cobro.

En el mes de Abril 2026, la UT Nutridistrital
presentd mediante radicado N°1-2026-24048,
junto con los soportes correspondientes al
periodo comprendido entre el 1y el 30 de Abril de
2026, dentro los tiempos respectivos; lo anterior
acorde con el reporte mensual de raciones
suministradas diariamente a las Personas
Privadas de la Libertad de la Carcel Distrital.

61

Presentar mensualmente los Informes,
documentos y evidencias para el cobro de la
cuenta respectiva, acorde con las fechas
estipuladas por la entidad, con al menos 8
dias calendario antes de la fecha maxima de
radicacion.

Para el mes de Abril de 2026 la UT Nutridistrital,
presentd el Informe inicial, documentos
evidencias parciales el dia 6 de mayo 2026, parg
primera revisiébn, sin embargo y dadas las
solicitudes de ajuste del mencionado informe, este
se culminé el dia 15 de abril de 2026, con reporte
respectivo via correo a la supervisora del contrato,
para fines correspondientes.

62

Garantizar que el precio adjudicado de
conformidad con su oferta econémica en el
afio 2025, sera el precio base de la racion
diaria alimentaria para el calculo del precio
unitario de cada una de las vigencias 2026 y
2027, es decir, al precio unitario adjudicado
inicial le aplicara un incremento del 3,00%

El contratista al presentar su oferta y suscribir el
contrato se comprometié de manera integral
para el calculo del precio unitario de cada una de
las vigencias 2026 y 2027 es decir, al precio
unitario adjudicado inicial le aplicara un
incremento del 3,00% para el afio 2026 y para

el afio 2027, lo calculara tomando el precio
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para el afio 2026 y para el aio 2027, lo
calculara tomando el precio unitario de 2026
y aplicando el porcentaje del 3,00%. De igual
manera el contratista debera tener en cuenta
que al precio adjudicado se le restara lo
correspondiente a los servicios publicos, lo
cuales también por afo se incrementa el
mismo porcentaje del precio de la racion
(3,00%), en este sentido el contratista debera
contemplar que al precio unitario de cada afo
se le restara por este concepto, asi mismo,
que el precio de su oferta econdmica con la
aplicabilidad de los porcentajes sefalados
garantizan la correcta ejecucion durante el
desarrollo del contrato desde la vigencia 2025
a 2027.

unitario de 2026 y aplicando el porcentaje del
3,00%. De igual manera el contratista debera
tener en cuenta que al precio adjudicado se le
restara lo correspondiente a los servicios
publicos, lo cuales también por afio se
incrementa el mismo porcentaje del precio de la
racion (3,00%), en este sentido el contratista
debera contemplar que al precio unitario de
cada afio se le restara por este concepto, asi
mismo, que el precio de su oferta econdmica
con la aplicabilidad de los porcentajes
sefalados garantizan la correcta ejecucion
durante el desarrollo del contrato desde la
vigencia 2025 a 2027.

63

Vincular y mantener durante la ejecucion del
contrato, el porcentaje minimo de 50% de
mujeres, conforme con los términos y las
condiciones contenidas en el estudio
previo/pliego de condiciones. El
incumplimiento de la vinculacion o
mantenimiento del porcentaje minimo de
mujeres por parte del contratista, conducira a
la imposicion de multas, sanciones y demas
consecuencias previstas en el contrato y en
las demas normas aplicables.

Para el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital
contdé con personal femenino (interno y externo
asignado al contrato 2092 de 2025; sin embargo
en cuanto a las personas privadas de la libertad,
estas corresponden solamente a hombres, dadag
las exigencias de las labores desarrolladas en el
servicio de alimentos y acorde con las
disposiciones de la direccion de la carcel.

64

Dar cumplimiento al Acuerdo Distrital No. 808
de 2021 y el Decreto Distrital No. 317 de 2021
y por ende, durante la ejecucion del contrato
no se debera, utilizar, suministrar ni distribuir
productos fabricados con plasticos de un solo
uso EPSU. Se entenderan como plasticos de
un solo uso aquellos enlistados en el articulo
2 del Acuerdo 808 de 2021, dentro de los
cuales se incluyen: (ej. vasos, platos,
mezcladores de bebidas, bolsas plasticas
para transporte de mercancias, cubiertos,
platos, vasos, pitillos, mezcladores, envases
y recipientes para alimentos de consumo
inmediato, peliculas extensibles, botellas

La Unién Temporal dio cumplimiento estricto al
Acuerdo Distrital 808 de 2021 y al Decreto 317
de 2021, garantizando la eliminacion total del
uso de plasticos de un solo uso en el marco del
contrato y de acuerdo a la obligacién contractual,
implementd  materiales  biodegradables vy
alternativas sostenibles en todas las etapas del
servicio de alimentacién, asegurando el
alineamiento con las politicas distritales de
sostenibilidad ambiental y economia circular, sin
afectar la calidad, inocuidad u oportunidad del
servicio. La Supervisién del contrato verifico el
cumplimiento mediante los informes y la
documentacién soporte aportada por la UT
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plasticas, soportes plasticos para hisopos y
bombas de inflar, y laminas plasticas para
servir alimentos), entre otros. Por lo tanto, el
contratista debera adoptar medidas de
sustitucion ~ que  incluyan  materiales
reutilizables, biodegradables o
compostables, polyboard (cartén), cafa de
azucar, fécula de maiz y biodegradables etc,
siempre que cumplan con los criterios
técnicos y sanitarios requeridos para el
objeto. En este sentido, el contratista debera
entregar un informe semestral durante los
primeros 10 dias habiles terminado el
semestre, en el cual evidencie el
cumplimiento de la normatividad aludida.
Este informe debera incluir, al menos:
Inventario de materiales utilizados, Soportes
de compra o certificacion de los materiales
sustitutos empleados y Fotografias o pruebas
documentales del uso de dichos elementos.

Nutridistrital, constatando la aplicacion efectiva
y continua de esta medida conforme a los
lineamientos contractuales y normativos
vigentes.

En el mes de Abril 2026, el area de Apoyo a la
supervision de alimentos, verificd el ingreso y uso
de recipiente biodegradables en el servicio de
alimentos

65

Dar cumplimiento a lo dispuesto en el Decreto
0175 de 2025 relacionado con el Impuesto de
timbre, por lo cual, el contratista se
compromete a cancelar el valor de este
impuesto correspondiente a la tarifa del 0.5%
para contratos cuya cuantia sea superior a
los 6.000 UVT, es decir ($298.794.000,00).
Por lo anterior, debe realizarse el siguiente
procedimiento como requisito para iniciar la
ejecucion del contrato: A) la Supervisién del
contrato solicitara al correo
pagos@scj.gov.co de la Direccion Financiera
de la SDSCJ el respectivo recibo de pago con
cédigo de barras (el cual contendra: el tercero
responsable, la base, el valor a pagar par
concepto del impuesto de timbre y los datos
adicionales que permitan identificar el
contrato), B) Una vez la Supervisién obtenga
el recibo lo remitira de manera inmediata al
contratista, C) El contratista procedera a
cancelar a mas tardar al dia (1) siguiente de
la entrega del recibo, so pena de incurrir en el
pago de intereses de mora.

Conforme a lo establecido en la normatividad
vigente, con la entrada en vigor del decreto 0175
del 14 febrero de 2025 el Gobierno Nacional
modifico temporalmente la tarifa del impuesto de
timbre nacional del 0% al 1% hasta el 31 de
diciembre de 2025.En consecuencia, a partir del
1 de enero de 2026 la tarifa del impuesto de
timbre retorno el 0%, conforme a lo previsto en la
ley 1111 de 2006
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Las demas obligaciones que se deriven de
la naturaleza del contrato, el pliego de
condiciones, anexos técnicos y demas
documentos que se desarrollen en la
ejecucion del contrato.

La UT Nutridistrital, durante el periodo del 01 al
30 de Abril del 2026, no realiz6 obligaciones
adicionales contractualmente, dado que no fueron
solicitadas.

II. DE LOS COMPONENTES DEL CONTRATO

Componente Financiero — Situacion Actual

PAGOS EFECTUADOS
-~ ORDEN DE FECHA
No. ANO PAGO No ORDEN VALOR BRUTO CONCEPTO DESDE HASTA
01 PAGO
2025 14846 29-12-2025 1.053.042.480 SERVICIOS 01-10-2025 31-12-2025
ALIMENTACION
OCTUBRE
02 PAGO SERVICIOS
2025 14849 29-12-2025 1.007.459.040 ALIMENTACION | 01-11-2025 30-11-2025
NOVIEMBRE
03 2026 17809 23-02-2026 1.052.139.480 PAGO SERVICIOS | 01-12-2025 31-12-2025
ALIMENTACION
DICIEMBRE
04 2026 1427 24-03-2026 1.073.939.00 | PAGO SERVICIOS 01-01-2026 28-02-2026
1 ALIMENTACION
ENERO
05 2026 3369 24-04-2026 94.666.7538 PAGO SERVICIOS 01-03-2026 31-03-2026
ALIMENTACION
FEBRERO
TOTAL PAGOS EFECTUADOS A LA FECHA | $5.133.247.539

Componente Técnico — Situacion Actual

El contratista UT NUTRIDISTRITAL, en el mes de abril 2026, realizé el ingreso de quince (15) unidades
de jarras plasticas (para entrega de bebidas), se realizé el cambio de doce (12) unidades de calderos
nuevos de tamafno adecuado (grandes) acorde con lo requerido en el servicio. A corte del 30 de abril de
2026, tiene pendiente las siguientes actividades:

Entrega de los equipos Batidora de al menos 5 litros, Carro termo eléctrico en acero inoxidable, y
1 cuchara medidora digital), la carcel remitira ficha técnica del carro termo como guia de

especificaciones técnicas, sin embargo, se sefiala que sera responsabilidad de la UT determinar
los equipos que comprara dado que seran de su propiedad para ejecucion del contrato; en cuanto
a utensilios la UT. NUTRIDISTRITAL,;

- Ajustar con el proveedor los gramajes de las carnes porcionadas con su proveedor BEEF
autorizado por la supervision del contrato 2092 de 2025, segun lo estipulados en la minuta patron.
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- Ajustes solicitados del Software (herramienta en capacitacion) en capacitacion del 8-04-2026 al
personal de apoyo a la supervision de alimentos para iniciar los procesos de verificacion
respectivos en materia de inventarios, compras de alimentos, entre otras actividades.

Componente Juridico — Situacion Actual

De conformidad con las disposiciones del articulo 49 de la Ley 1709 de 2014, que modifica el articulo
68 de la Ley 65 de 1993, respecto a las politicas y planes de provision alimentaria, establece:
“Articulo 68. Politicas y planes de provisién alimentaria. La Unidad de Servicios Penitenciarios y
Carcelarios (Uspec) fijara las politicas y planes de provisién alimentaria que podra ser por
administracion directa o por contratos con particulares. Los alimentos deben ser de tal calidad y
cantidad que aseguren la suficiente y balanceada nutricion de las personas privadas de la libertad.
La alimentacion sera suministrada en buenas condiciones de higiene y presentacion. Los internos
comeran sentados en mesas decentemente dispuestas.

Con el fin de garantizar el bienestar de las personas recluidas en la Carcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres de Bogota D.C., para atender las necesidades vitales de esta poblacion, entre
ellas la alimentacion, mediante menus que aportan las sustancias necesarias para regular los
procesos metabdlicos y la energia suficiente para el mantenimiento de las funciones y actividades
de los individuos, la carcel distrital se guiara por lo dispuesto en el “Manual M4- S2-MA-01 — Manual
de manipulacion de Alimentos para Servicios de Alimentacion en Establecimientos Penitenciarios y
Carcelarios del Orden Nacional, versiéon 2" para el servicio de alimentacion preparada bajo la
modalidad de racion diaria.

Luego de determinar que en la planta de personal de la SDSCJ no existe personal suficiente e idoneo
con formacién para el desempefio de las funciones de manipulacion y preparacion de alimentos para
la poblacion carcelaria; desde el afo 1999, se han adelantado procesos contractuales para la
prestacion del servicio de alimentacion preparada en las instalaciones de la Carcel Distrital,
elaborada con materia prima de 6ptima calidad y aporte nutricional suficiente. Lo anterior con el fin
de dar cumplimiento a las disposiciones constitucionales y legales de las personas privadas de la
libertad y especialmente de garantizar el bienestar de las personas recluidas en la Carcel Distrital
de Varones y Anexo de Mujeres; adicionalmente, constituye una fuente de ocupaciéon como medio
terapéutico adecuado para su reinsercion a la sociedad para las personas privadas de la libertad
que colaboran en la preparacion y manejo de los alimentos, ademas, contribuye a prestar un servicio
que garantice entre otros: alimentacion con calidad e inocuidad, en cantidad adecuada y suficiente,
reduccion de morbilidad por deficiencias nutricionales, intoxicaciones alimenticias y asegurar materia
prima de 6ptima calidad y con cumplimiento de la normativa sanitaria que corresponda lo cual
permite una mayor exigencia y servicio adecuado a las necesidades de la poblacién de este Centro
Carcelario, dar cumplimiento a la normativa en torno a la remuneracion y vinculacion de las personas
privadas de la libertad que participaran en el servicio de alimentacion.
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En consecuencia, por tratarse de una necesidad vital, inaplazable, obligatoria y constituir un derecho
fundamental, la Secretaria Distrital de Seguridad, Convivencia y Justicia, debe garantizar la provisién
de la alimentacion a la poblacion reclusa, por lo que se contraté con UT NUTRIDISTRITAL, a través
del proceso SCJ- SASIE-7-2025, la prestacion del servicio de alimentacion por el sistema de racion,
garantizando las condiciones de calidad, cantidad y oportunidad para la atencion de los internos que
se encuentran a cargo del establecimiento carcelario, Que se suscribid el contrato SCJ-2092-2025 y
el contratista suscribié las podlizas que amparan el cumplimiento del contrato, las cuales fueron
aprobadas y se encuentran debidamente subidas en el SECOP, a la fecha el contrato no ha sido
modificado ni adicionado, por lo tanto no se han expedido pdlizas que amparen ninguna novedad.

Componente Administrativo — Situacion Actual

La UT Nutridistrital, efectud el pago de bonificacién de la totalidad de personas privadas de la libertad (ppl)
asignadas al servicio de alimentos correspondiente al mes Marzo de 2026 y entrego los soportes
respectivos, acorde con las actividades desarrollas por las ppl y segun la informaciéon suministrada por el
area de Apoyo a la supervision de alimentos de la carcel; en cuanto al pago de la bonificacién del mes de
Abril de 2026, la informacién fue remitida a la UT mediante correo electronico el 6-05-2026, una vez
efectuados los pago, se debera realizar radicacidon en la entidad, esto segun lo estipulado en el Anexo
Especificaciones Técnicas y contrato 2092 de 2025.

OBSERVACIONES ADICIONALES DEL SUPERVISOR:

Con base en lo hasta aqui expuesto, como supervisor de este contrato, certifico que he cumplido las funciones de verificacién,
vigilancia y control frente al cumplimiento del objeto del contrato; por tal motivo certifico que el Contratista cumplio a satisfaccion
con el objeto y las obligaciones especificas y generales contractuales pactadas durante el periodo del informe.

Fecha de elaboracion del informe 15-05-2026

Gufsigl@

ADRIANA PATRICIA HERNANDEZ
Cargo: DIRECTORA CARCEL DISTRITAL DE VARONES Y ANEXO DE MUJERES
Supervisor Contrato No. 2092 de 2025
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MARTHA CORREDOR M

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Apoyo a la Supervision del Contrato No. 2092 de 2025

@Q@A 20 W\,

MARIA LAURA BELLO
Cargo: NUTRICIONISTA DIETISTA - CONTRATISTA
Apoyo a la Supervision del Contrato No. 2092 de 2025

~
\\> R

CLARA BENAVIDES
Cargo: TENLGO. DE ALIMENTOS CONTRATISTA
Apoyo a la Supervision del Contrato No. 2092 de 2025

SOFIA ORTEGON

Cargo: ING. DE ALIMENTOS - CONTRATISTA
Apoyo a la Supervisién del Contrato No. 2092 de 2025

Lo S22 6 Py
ARTHA LUCIAARANGO
Cargo: ABOGADA CONTRATACION CARCEL

ANGIE KATHERINE RODRiGUEZ
Cargo: PROFESIONAL CONTRATACION CARCEL

Elaboré: MARTHA CORREDOR - GRUPO DE APOYO SUPERVISION DE ALIMENTOS
MARIA LAURA BELLO - GRUPO DE APOYO A LA SUPERVISION DE ALIMENTOS
CLARA BENAVIDES - GRUPO DE APOYO A LA SUPERVISION DE ALIMENTOS
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SOFIA ORTEGON - GRUPO DE APOYO A LA SUPERVISION DE ALIMENTOS
MARTHA ARANGO - CONTRACION CARCEL DISTRITAL

ANGIE KATHERINE RODRIGUEZ - CONTRACION CARCEL DISTRITAL
Aprobé: ADRIANA PATRICIA HERNANDEZ - SUPERVISORA CONTRATO 2092 DE 2025
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INFORMACION BASICA

NOMBRES Y APELLIDOS DEL CONTRATISTA
UT NUTRIDISTRITAL

CONTRATO No. SCJ 2092-2025

OBJETO: 12914- PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PREPARADA EN SITIO BAJO LA MODALIDAD DE RACION
DIARIA CON DESTINO A TODAS LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD QUE SE ENCUENTRAN EN LA CARCEL
DISTRITAL DE VARONES Y ANEXO DE MUJERES DE BOGOTA D.C

Fecha Inicio: Plazo Meses: | Dias: Prorroga Meses Dias Meses: Dias:
01/10/2025 inicial: 274 822 Plazo Total 27.4 822
Fecha 31/12/2027
terminacion:
31/12/2027
Fecha
Informe No: 07 Desde: 1/04/2026 Hasta: 30/04/2026 Informe: 06/05/2026
ANEXOS

OBLIGACIONES ESPECIFICAS
(Tomadas textualmente del contrato)

ACTIVIDADES

(Describir productos cuando haya
lugar a ello)

1.Ejecutar el contrato de conformidad con
las especificaciones técnicas y condiciones
descritas en el Anexo 1. Especificaciones
Técnicas, pliego de condiciones y demas
documentos que surjan en desarrollo del
proceso, los cuales hacen parte integral del
contrato, a través del proceso de
verificacion que ejerza el supervisor del
contrato mediante formato de seguimiento y
control respectivo.

Durante el mes de Abril de 2026, la Uniéon Temporal
UT NUTRIDISTRITAL ejecuté de manera oportuna,
continua y conforme a lo pactado, las actividades
contractuales a su cargo, en cumplimiento de las
especificaciones técnicas, condiciones operativas y
lineamientos establecidos en el Anexo 1, asi como en
los demas documentos que integran el proceso
contractual.

Los anexos de la obligacion No. 1 son
todos los soportes que se encuentran
en el presente informe los cuales
evidencian la ejecucion del contrato
2092-2025, del 1 al 30 de Abril de
2026 conforme a los documentos
requeridos en el anexo técnico y
pliego de condiciones.

2. Prestar el servicio de alimentacion a la
totalidad de las personas privadas de la
libertad que se encuentran recluidos en la
Cércel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., de acuerdo con el
total del parte diario expedido por el
director (a) de la Carcel Distrital, de manera
permanente y contintia, durante el término
de ejecucion del contrato, los dias lunes,
martes, miéreoles, jueves, viernes, sabados
y domingos, en los diferentes tiempos de
comida a) Desayuno, b) Almuerzo, c) Cena,
d) Dos (2) Refrigerios (nueves y onces) ¢)
Una (1) bebida caliente, de manera
completa en cantidad y gramaje y de forma
oportuna (horarios establecidos), de
acuerdo con la minuta patrdn, ciclo de
menus del proceso de contratacion y con la
reglamentacién sanitaria vigente, y lo
estipulado en el anexo 1 Especificaciones

Técnicas, dando cumplimiento a las
especificaciones, obligaciones, calidad,
inocuidad, oportunidad y  demads

documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL presto el servicio de alimentacion
de manera continua y oportuna a las Personas Privadas
de la Libertad (PPL) de la Carcel Distrital de Varones
y Anexo de Mujeres, verificando la entrega completa
de los tiempos alimentarios establecidos: desayuno,
nueves, almuerzo, onces, cena y bebida caliente
nocturna.

Entre el 01 y el 30 de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL solicitdé a la supervision del
contrato un total de quince (15) intercambios de
alimentos, debidamente justificados, principalmente
asociados a la ausencia de fruta en cosecha, igualmente
a la necesidad de prevenir procesos de sobre
maduracion, con el proposito de garantizar la calidad,
inocuidad y continuidad en la prestacion del servicio,
adicionalmente se presentaron intercambios por
devolucion de productos de panaderia dado que no
cumplian con las temperaturas establecidas para la
recepcion de materias primas.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
2” del aplicativo SharePoint en
documento 1lamado:

2.1 F-GIP-1184 liberacion de
alimentos raciones alimentarias.
2.2 F-GIP-1168 personas privadas
de la libertad con dietas
terapéutica - Abril 2026

2.3 F-GIP-1165 Autorizacion de
intercambios




3.Suministrar el primer dia de inicio de
¢jecucion del contrato y durante toda la
ejecucion del mismo, todo el menaje nuevo
para cada una de las personas privadas de
la libertad recluidos en la Carcel Distrital
de Varones y Anexo de Mujeres de Bogota
D.C., es decir Una (1) Fiambrera de
policarbonato con tapa para cierre
hermético de alta densidad rectangular o
cuadrada con minimo CUATRO (4)
compartimentos adecuados para alimentos
solidos y liquidos (250 cc) de preferencia
color blanco o transparente con capacidad
suficiente y amplia para contener cada
preparacion en los gramajes estipulados,
adicionalmente este recipiente debe
facilitar el servido de las preparaciones en
la linea de servido.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital
verifico la disponibilidad, reposicion y adecuada
condiciéon del menaje destinado a las Personas
Privadas de la Libertad, en estricto cumplimiento de
las obligaciones contractuales y de lo establecido en
las especificaciones y su anexo técnicos.

En desarrollo de lo anterior, se asegurd el suministro
continuo de fiambreras de policarbonato, las cuales
conservaron condiciones Optimas de funcionalidad e
higiene, permitiendo contener las preparaciones
conforme a los gramajes definidos y facilitando el
proceso de servido en linea, sin afectar la calidad del
servicio.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 3” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado:

3.1 Soporte entrega de fiambreras a las
PPL — 30 septiembre 2025

3.2 Inventario de Menaje — 30 Abril
2026

3.3 Acta Fiambreras Stock 24 Abril
2026.

4.Contener cada preparacion en los
gramajes estipulados (Ver imagen de
referencia en Anexo técnico “MENAIJE
PARA LA PERSONA PRIVADA DE LA
LIBERTAD - PPL”), Un (1) vaso con
capacidad de 9 onzas con caracteristicas
similares a la de la fiambrera y Una (1)
cuchara plastica resistente de alta
densidad. Respecto a la cuchara plastica
resistente debe suministrarse cada 3 meses
y para los vasos deben cambiarse cada 5
meses. Asi mismo el contratista debera
suministrar un 5% del total del menaje de
conformidad con el parte de PPL mensual,
cuyo stock debe mantenerse mensualmente
dentro del Establecimiento Carcelario a
efectos de realizar reposicion por deterioro
y faltantes, entre otros. Asi mismo, el
contratista deberd mantener el menaje en
adecuadas condiciones de integridad y
sanidad durante la ejecucion del contrato y
realizar el cambio de este por menaje
nuevo cuando presente deterioro y/o
destruccion parcial o total en concordancia
con las exigencias estipuladas en la
reglamentacion sanitaria

Durante el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital
mantuvo la disponibilidad del menaje completo en el
establecimiento, conforme a las especificaciones y
fichas técnicas del contrato, el cual fue entregado
desde el inicio de su ejecucion.

Asi mismo, se mantuvo un stock adicional
equivalente al 5% del total del menaje, permitiendo la
reposicion inmediata ante deterioros, pérdidas o
contingencias, sin generar afectaciones en la
continuidad de la prestacion del servicio.

Durante el periodo evaluado, el menaje se conservo
en adecuadas condiciones de higiene, integridad y
sanidad, en cumplimiento de la normatividad vigente
y de los estandares exigidos contractualmente.

En relacion con la entrega de vasos, es pertinente
precisar que, si bien esta se encontraba programada
inicialmente para el mes de marzo de 2026, conforme
al cronograma establecido, por solicitud del equipo de
supervision del establecimiento carcelario dicha
actividad fue adelantada y ejecutada el dia 19 de
febrero de 2026, en cumplimiento de lo dispuesto en
el Anexo Técnico No. 1 y de los lineamientos
contractuales definidos. De esta actividad se cuenta
con el respectivo soporte denominado “Acta de
entrega de vasos — 19 de febrero de 2026

Asi mismo, en cumplimiento de la periodicidad de
reposicion establecida en el anexo técnico, el dia 24
de Abril de 2026 se realizé la entrega de cucharas,
garantizando la dotacion completa del menaje
requerido para la adecuada prestacion del servicio, sin
que se presentaran afectaciones en la operacion.

De igual forma, durante el periodo se adelantaron
inspecciones periddicas por parte del equipo
operativo de la UT Nutridistrital, con el fin de
verificar el estado, uso y condiciones del menaje,
realizando oportunamente los reemplazos necesarios.
Lo anterior permitid asegurar la continuidad del
servicio en condiciones de calidad, oportunidad e

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 4” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

4.1 Inventario de Menaje — 30 Abril

2026.

4.2 Acta entrega de cucharas — 24
Abril 2026.

4.3 Acta entrega vasos -19 febrero
2026




inocuidad, conforme a las exigencias contractuales
vigentes.

Cabe mencionar que el PPL designado como
representante de Derechos Humanos, en articulacion
con el comandante de cada patio, realiza el conteo y
verificacion de los vasos y fiambreras, con el fin de
validar las cantidades entregadas y las condiciones de
estos, contribuyendo al control y seguimiento del
menaje.

5.Implementar el Plan de Contingencia y
Protocolo para la  atencion de
Contingencias, en caso de requerirse,
acorde con la normativa sanitaria y segiin
lo estipulado en el Anexo N° 1.
Especificaciones Técnicas, garantizando el
suministro de la alimentaciéon a las
personas privadas de la libertad con la
calidad, inocuidad y  oportunidad
estipulado por la entidad.

Durante el mes de Abril de 2026 no se requirié la
activacion formal del Plan de Contingencia y del
Protocolo para la Atencion de Contingencias por parte
de la UT Nutridistrital, toda vez que no se presentd
ningun evento que comprometiera la continuidad en
la prestacion del servicio alimentario.

No obstante, lo anterior, durante el mes de Abril de
2026 se continu6 con la implementacion de los
protocolos de lavado y desinfeccion diferencial en el
pabellon de proteccion y seguridad, en cumplimiento
de las medidas sanitarias adoptadas frente a casos de
enfermedades infectocontagiosas presentadas en
algunas Personas Privadas de la Libertad (PPL), que
dieron lugar a procesos de aislamiento.

En los casos que requirieron el suministro de menaje
biodegradable, la UT Nutridistrital atendid
oportunamente las solicitudes efectuadas,
garantizando la inocuidad, la bioseguridad y la
adecuada prestacion del servicio alimentario. Asi
mismo, se suministré un atomizador con solucion de
acido peracético, el cual fue recargado de manera
periddica para la desinfeccion de areas, superficies y
ambientes en el pabellon mencionado.

De igual forma, es importante reiterar que, en
cumplimiento del Anexo Técnico No. 1 -
Especificaciones Técnicas, la UT Nutridistrital
elabor6 y presentd oportunamente el Plan de
Contingencia y el Protocolo para la Atencion de
Contingencias, los cuales fueron radicados en octubre
de 2025 bajo el namero 1-2025-81576. Dichos
documentos fueron verificados por el equipo de
supervision y hacen parte integral del proceso de
licitacion ~ publica, encontrandose plenamente
vigentes.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 5 del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

5.1 Soporte Radicado No. 1-2025-
81576 secretaria de seguridad y
convivencia, 922 folios

5.2 Plan de contingencia y protocolo
para atencion de contingencia
contrato SCJ-2092-2025.

5.3 Formato Recarga atomizador
acido peracético Abril 2026.

6.Prestar el servicio del suministro de
dietas terapéuticas a las personas privadas
de la libertad que requieran tratamiento
nutricional segin concepto médico y
previa valoracion de la nutricionista del
contratista, asi como las raciones
alimentarias que se requieran por
convicciones religiosas y especiales de las
PPL que lo soliciten y sean aprobados
previamente por el Area de Atencion
Integral Basica de la Carcel Distrital.

Durante el periodo comprendido entre el 01 y el 30
de abril de 2026, la UT Nutridistrital dio
cumplimiento a la entrega de dietas terapéuticas a las
Personas Privadas de la Libertad (PPL) que las
requerian, conforme a los conceptos médicos
emitidos por el area de sanidad y las valoraciones
nutricionales del operador. Asimismo, garantizo el
suministro adecuado de dietas solicitadas por el area
de antropologia por convicciones religiosas y
enfoques diferenciales, asegurando el respeto por los
derechos, creencias y particularidades de cada PPL.

De igual manera, a través del profesional
Nutricionista Dietista, se actualizaron los listados
oficiales de dietas terapéuticas, verificando Ia

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 6” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

6.1 F-GIP-1168 personas privadas de
la libertad con dietas terapéutica y/o
enfoque diferencial - Abril 2026

6.2 Valoraciones nutricionales Abril
2026 (ppl)




correspondencia entre el diagndstico médico, la
prescripcion nutricional, el enfoque diferencial y la
oferta alimentaria institucional, en cumplimiento de
los lineamientos técnicos, nutricionales y sanitarios
establecidos en el contrato.

Todas estas actividades fueron revisadas y validadas
por el area de nutriciéon del Apoyo a la Supervision
de Alimentos de la Carcel Distrital.

7.Entregar al inicio del contrato y en medio
fisico y magnético los documentos, planes,
programas, procedimientos y fichas
técnicas de materias primas, alimentos e
insumos exigidos en el Anexo 1
Especificaciones Técnicas, los cuales
seran revisados y aprobados por la
Supervision del Contrato, por lo tanto, en
caso de requerir ajustes a los documentos,
debera ser ajustados en el plazo que
establezca la Supervision. Los
cronogramas requeridos para la ejecucion
de actividades de los diferentes programas
deberan ser presentados para aprobacion
por parte de la Supervision, dentro de la
primera semana de ejecucion del contrato

Durante el periodo comprendido entre el 01 y el 30 de
Abril de 2026, la UT NUTRIDISTRITAL dio
cumplimiento a las obligaciones contractuales
relacionadas con la entrega de planes, programas,
procedimientos y fichas técnicas de materias primas e
insumos, conforme a las especificaciones técnicas del
contrato. Esta  documentacion fue radicada
oportunamente en octubre de 2025 bajo el nimero 1-
2025-81576, en medio fisico y magnético,
cumpliendo con los requisitos formales exigidos, y fue
debidamente verificada por el equipo de Supervision
de Alimentos de la Carcel Distrital.

Es pertinente precisar que, durante el mes de enero de
2026, se llevd a cabo reunion de trabajo entre la
Ingeniera Martha Corredor y la jefe de Calidad de la
UT NUTRIDISTRITAL, en la cual se revis6 el Plan
de Saneamiento al cual se realizaron los ajustes
solicitados. En atencion a lo acordado, el documento
fue actualizado y remitido nuevamente por parte de la
Unién Temporal via correo electronico, incorporando
las modificaciones correspondientes.

Por otra parte, se radica por parte de la UT memoria
USB con informes del mes de Marzo de 2026 con
numero 1-2026-18657 el dia 15 de Abril-2026

La UT NUTRIDISTRITAL ha mantenido total
disposicion para atender, ajustar y fortalecer la
documentacion requerida, en concordancia con lo
indicado.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 7” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado:

7.1 Correo envio plan de saneamiento
con ajustes

7.2 Plan de saneamiento final

7.3 Radicado planes y programas

7.4 Radicados proveedores

7.5 Radicado 1-2026-18657 USB
Informe digital Marzo

8 Garantizar el cumplimiento de los mentis
programados y vigilar permanente las
diferentes etapas de la produccion,
incluyendo el control de temperaturas en
todos los puntos criticos, es decir, en
procesos frios (Refrigeracion de 0°C a 4°C
+/- 2°C; Congelacion temperaturas <
18°C) y calientes (Temperaturas >a 60°C),
esto es: recepcion de materia prima y
alimentos, almacenamiento, control de
calidad, elaboracion y distribucion de
preparaciones alimenticias, conforme a las
normas sanitarias vigentes en materia de
alimentacion.

Durante el periodo del 01 al 30 de Abril de 2026, la
UT NUTRIDISTRITAL aseguro el suministro
completo y oportuno de los ments programados,
realizando una vigilancia permanente en todas las
etapas de produccion de los alimentos. Este control
incluy6 desde el ingreso de las materias primas hasta
la entrega del producto final, efectuando
correspondiente monitoreo de temperaturas en los
puntos criticos de control durante todo el proceso
productivo, en cumplimiento de las especificaciones
técnicas del contrato.

Durante  este  mismo  periodo, la UT
NUTRIDISTRITAL gestion6 ante la Supervision un
total de Quince (15) intercambios, todos debidamente
justificados. Las solicitudes respondieron a
situaciones como: Frutas fuera de temporada de
cosecha o en estado de maduracion alta,
adicionalmente se presentaron intercambios por
devolucion de productos de panaderia dado que no
cumplian con las temperaturas establecidas para la

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 8” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:
Formatos de verificacion de cumplimiento
de menus programados.

8.1 F-RMP-002 Registro
recepcion de materias primas y
alimentos

8.2 F-GIP-1179 Registro y
control de temperaturas de
almacenamiento en frio

8.3 F-GIP-1184 Liberacion de
alimentos raciones

8.4 F-GIP-1165 Autorizacion de
intercambios

8.5 F-C011 POES limpieza y
desinfeccion




recepcion de materias primas.

8.6 F-GIP-1170 Registro de
contramuestra

8.7 F-P001 control para la
produccion.

9.Disponer desde el inicio de ejecucion del
contrato para el servicio de alimentos, de
minimo CINCO (5) termometros digitales,
UNO (1) para procesos frios (0°C a 4°C +/-
2°C), UNO (1) para procesos calientes
(0°C a 150°C) y DOS (2) para recibo de
materias primas y alimentos
(Refrigeracion de 0°C a 4°C +/- 2°C;
Congelacion temperaturas < 18°C), y UNO
(1) calibrado para la verificacion de los
demas termdémetros empleados en el
proceso, este debe ser calibrado al menos
una vez al afio y su certificado vigente debe
ser allegado al supervisor del contrato,
dentro de la primera semana de ejecucion
del contrato

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL conto con la disponibilidad,
correcta operacion y uso permanente de los
termometros digitales requeridos para el control de
temperaturas en los diferentes puntos del proceso de
produccion de alimentos. El servicio conté con un
minimo de cuatro (4) termometros operativos: uno (1)
para procesos frios, uno (1) para procesos calientes,
dos (2) destinados a la recepcion de materias primas y
alimentos, los cuales se encuentran en disposicion en
el servicio y uno (1) calibrado como termémetro
patrén para la verificacion de los demas equipos.

Todos los dispositivos fueron utilizados diariamente
para el registro y monitoreo de temperaturas,
realizando seguimiento a los rangos establecidos en
las especificaciones técnicas del contrato.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 9” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

9.1 Certificado de Calibracion
termémetro LMS-BOG-36451

10. Hacer entrega al dia siguiente de la
firma del acta de inicio, la totalidad de los
equipos y utensilios requeridos para la
produccion de alimentos segun lo sefialado
en el item EQUIPOS Y UTENSILIOS del
Anexo 1 Especificaciones Técnicas, y
mantener estos en adecuado
funcionamiento y de forma permanente
durante la vigencia del contrato, lo cual sera
verificado diariamente por la Supervision
del Contrato. Los instrumentos deben estar
debidamente identificados.

En cumplimiento de la obligacion contractual No. 10,
durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL realizo la entrega oportuna,
identificacion y disponibilidad permanente de los
equipos y utensilios requeridos para la produccion de
alimentos, conforme a lo establecido en el item
“Equipos 'y Utensilios” del Anexo 1 -
Especificaciones Técnicas, los cuales fueron
suministrados desde el inicio del contrato.

Con el fin de fortalecer el cumplimiento de esta
obligacion, el 29 de enero de 2026 se remitid
comunicaciéon formal solicitando las fichas y
especificaciones técnicas de equipos como batidora
de 5 litros, termoeléctrico en acero inoxidable, carros
transportadores de carga y cuchara medidora digital,
permitiendo adelantar procesos de adquisicion
ajustados a los requerimientos técnicos establecidos,
una vez el equipo de supervision remita fichas
técnicas de los equipos como orientacion de
especificaciones técnicas se procedera con la
adquisicion de los mismos.

Asimismo, se asegurd el adecuado funcionamiento de
dichos elementos durante la prestacion del servicio
para el mes de Abril la UT Nutridistrital mantuvo los
equipos toda la vigencia contractual, manteniéndolos
en condiciones de operacion, limpieza e integridad, lo
cual fue objeto de verificacion diaria por parte de la
Supervision del Contrato.

Durante el mes de Abril de 2026, se efectuaron
mantenimientos a equipos como: Marmitas, Planchas,
Estufa, Cuartos frios, Congeladores y nevecones.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 10” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

10.1 Informe mantenimientos
Induaceros.

10.2 Informe mantenimiento
John Freddy Lamprea.

10.3 Informe mantenimientos
Jaime Silva.

104 Informe mantenimiento
Servisanabria

10.5 Informe mantenimiento
cuartos de congelacion.

10.6 Informe mantenimiento
procesador de alimentos.

10.7 Informe mantenimiento
marmitas




11..Garantizar la adecuada ejecucion del
plan de capacitacion establecido en el
Anexo 1 Especificaciones Técnicas, a las
personas privadas de la libertad que se
encuentran asignadas al servicio de
alimentos, de manera continua y
permanente, desde el momento de su
ingreso y durante su permanencia, con
especial énfasis en temas de Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), higiene,
Control de procesos de alimentos,
seguridad industrial y salud en el trabajo;
estas actividades deberan ser impartidas
por personal idéneo generando los
respectivos soportes con una periodicidad
mensual, cuya verificacion serd efectuada
por el area de supervision de alimentos de
la Carcel Distrital.

La UT NUTRIDISTRITAL, durante el mes de Abril de
2026, dio cumplimiento al Plan de Capacitacion
establecido en el Anexo 1 — Especificaciones Técnicas,
dirigido a las personas privadas de la libertad asignadas
al Servicio de Alimentos. Las capacitaciones impartidas
durante este periodo fueron:

1. Capacitacion en SST - Quemaduras, EPP y
primeros auxilios

2.  Capacitacion continua (Elementos prohibidos)

Capacitacion en Estandarizacion de Gramajes

4. Capacitacion en condiciones de
almacenamiento.

5. Capacitacion en operacion de marmitas.

W

Asi mismo, se realizd la verificacion del
cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) a todas las PPL pertenecientes al Servicio de
Alimentos, verificando el adecuado desempefio en las
labores de manipulacion y distribucion de alimentos.

La UT Nutridistrital se permite comunicar que en el
mes de Abril no fue posible realizar la capacitacion de
Insumos Quimicos con nuestro proveedor de
productos quimicos QSM debido a disponibilidad de
agenda por parte de ellos, por lo tanto para subsanar
se realiza programacion para el dia 6 de Mayo, sin
embargo se realizd refuerzo al personal de PPL en
capacitacion en condiciones de almacenamiento.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 11 del aplicativo
SharePoint en documento llamado

Anexo 4. Cronograma de capacitacion
Carcel Distrital del contrato 2092-2025

11.1 Capacitacion en SST — (EPP,
Elementos de Proteccion Personal) -
(13 Abril )

11.2 Capacitacion continua (Elementos
prohibidos) — (30 Abril )

11.3 Capacitacién en estandarizacion
de Gramajes — (28 Abril )

11.4 Capacitacién en condiciones de
almacenamiento - (24 Abril)

11.5 Capacitacion en operacion de
Marmitas - (30 Abril)

11.6 F-C001 Control verificacion BPM
y lavado de manos.




12.Contratar y mantener durante la ejecucion
del contrato, por su cuenta y riesgo al
personal administrativo, técnico y operativo
requerido para la ejecucion y buen
funcionamiento del servicio de alimentacion
conforme el anexo No.l especificaciones
técnicas y demas documentos que hacen
parte integral del contrato. Dicho personal
debe ser idoneo y responsable. Con la
suscripcion del acta de inicio del contrato, el
contratista entregard al/la director(a) de la
Carcel, hoja de vida actualizada y respectivos
soportes de la totalidad del recurso humano
para el objeto contratado, las constancias de
afiliacion al Sistema Integral de Seguridad
Social (salud, pensién y ARL riesgo V), asi
como, los examenes de aptitud laboral,
laptitud para manipulacion de alimentos y los
lantecedentes disciplinarios del personal
propuesto  (Procuraduria,  Contraloria,
IAntecedentes judiciales de Policia, Medidas
correctivas 'y Personeria). Para todo el
personal asignado en la ejecucion del
contrato en las instalaciones de la Carcel
Distrital, la constancia o certificacion vigente
de capacitacion de manipulacion de
lalimentos. La SDSC]J, a través del supervisor
del contrato, la SECRETARIA, se reserva el
derecho a solicitar el cambio del personal
lasignado para la ejecucion del contrato,
cuando no cumplan a cabalidad con sus
lactividades o que considere perjudicial para
los intereses de las Instituciones, previa
solicitud escrita del supervisor del contrato.
En el evento de efectuarse el cambio, el
nuevo personal debe poseer un perfil igual o
superior al requerido en las especificaciones
técnicas y en el contrato que se celebre. El
proponente y el personal propuesto autorizan
la la Secretaria para comprobar la veracidad
de los documentos aportados.

[En cumplimiento de la obligacion contractual No. 12,
durante el mes de Abril de 2026, la UT
INUTRIDISTRITAL garantiz6 de manera continua la
contratacion y  permanencia  del  personal
administrativo, técnico y operativo requerido para la
adecuada ejecucion del servicio de alimentacion,
conforme al Anexo 1 — Especificaciones Técnicas y
demas documentos contractuales.

1.Administrador

2 Nutricionista Dietista
3.Ingeniera alimentos

4 Jefe de Cocina
5.Almacenista

El personal asignado cumplio con los perfiles
exigidos, contando con afiliacion vigente al Sistema
Integral de Seguridad Social y con la totalidad de los
soportes requeridos, incluyendo hojas de vida,
exdmenes médicos, certificaciones de manipulacion
de alimentos y verificacion de antecedentes.

Asi mismo, se garantizd6 la disponibilidad
permanente de personal iddneo, capacitado y
responsable, atendiendo  oportunamente  los
requerimientos de la Supervision y efectuando los
reemplazos necesarios sin afectar la continuidad ni la
calidad del servicio.

En este sentido, es pertinente informar que, durante
el mes de Abril de 2026, el dia 01 de Abril el
profesional en nutricion Julidn Alvis presentd
renuncia a su cargo como nutricionista. En atencién
a esta novedad, la UT Nutridistrital adelantd de
manera inmediata el proceso de busqueda y
verificacion del perfil profesional requerido,
remitiendo el dia 10 de Abril de 2026 la hoja de vida
de la profesional Mallerly Yajanna Ramirez para
revision.

Dicha profesional fue evaluada y aprobada por el
equipo de supervision y el componente contractual de
la Cércel Distrital el dia 13 de Abril de 2026. En
consecuencia, la nutricionista ingres6 a desempefiar
sus funciones el dia 15 de Abril de 2026, dando
cumplimiento a lo establecido en las obligaciones
contractuales, sin que se generaran afectaciones en la
prestacion del servicio.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 12” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

12.1 Hojas de vida personal
administrativo, técnico y operativo
12.2 Parafiscales Abril 2026

13. Asistir a inducciéon de normas de
seguridad y operacion de servicio de
alimentos de la Carcel Distrital, la cual sera
dictada por personal asignado por Ia
supervision del contrato cuya fecha y hora
sera programada previamente para que la
totalidad del personal al servicio de la
ejecucion del presente objeto contractual
asistan a la misma.

Durante el mes de Abril de 2026, el personal
vinculado al Servicio de Alimentaciéon mantuvo el
cumplimiento de los lineamientos institucionales
establecidos para la adecuada prestacion del servicio.

En el desarrollo del periodo, se presento el ingreso de
personal nuevo correspondiente a la profesional en
nutricion Mallerly Yajanna Ramirez. En atencion a
ello, la UT Nutridistrital remitio el dia 14 de Abril de

2026 al equipo de supervision la hoja de vida y el

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 13” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado

13.1 Carta Compromiso Obligacion 1.
13.2 Soporte induccion Nutricionista.




contrato de la profesional, con el fin de coordinar y
programar la respectiva capacitaciéon en normas de
seguridad, operacion y lineamientos institucionales
aplicables al establecimiento.

La induccion de normas de seguridad y operacion de
servicio de alimentos de la Carcel Distrital fue
recibida por la nutricionista el dia 16 de Abril de
2026.

14.Realizar la dotacion correspondiente
al personal ofrecido para la carcel,
durante la ejecucion del contrato el cual
debe estar debidamente uniformado, el
jefe de cocina con traje blanco, el
Nutricionista, el Ingeniero de alimentos
y el Tecnélogo de alimentos o
Tecnoélogo en control de calidad de
alimentos, con uniforme adecuado al
servicio en colores claros, calzado
cerrado y antideslizante, los uniformes
deben tener impreso en un lugar visible
el nombre del contratista y deberan
entregarse acorde con la reglamentacion
vigente en la materia.

Durante el mes de febrero de 2026,la
UT Nutridistrital, realizo la entrega de dotacion al
personal operativo y profesional vinculado al
servicio de alimentacion, en cumplimiento de lo
establecido en las especificaciones técnicas del
contrato. Todo el personal se encuentra
debidamente uniformado conforme a los
lineamientos exigidos: el jefe de cocina y el
personal profesional (Nutricionista, Ingeniero de
Alimentos y Tecnologo de Alimentos o en Control
de Calidad) con uniformes en colores claros,
calzado cerrado y antideslizante.

Los uniformes cuentan con la identificacion
visible del contratista, garantizando su adecuada
presentacion y cumplimiento de las normas de
higiene, seguridad y bioseguridad exigidas para el
desarrollo de las actividades dentro del
establecimiento.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 14” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

14.1 Relacion de entrega de
dotacion firmada por los
funcionarios — 05022026
14.2 Acta entrega dotacion
Nutricionista 15 Abril 2026




15. Comprometerse y aceptar que el
servicio de alimentacion a las
personas privadas de la libertad, que
va a prestar en las instalaciones de la
Carcel Distrital, sea supervisado
diariamente por la(s) persona (s)
designadas (s) por la Direccion de la
Carcel Distrital de Varones y Anexo
de Mujeres de Bogotda D.C.
obligandose a acoger y responder de
forma oportuna, todas las solicitudes,
requerimientos y recomendaciones
que por escrito o de forma verbal le
imparta el supervisor dentro del plazo
de ejecucion del presente contrato

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL manifiesta que dio
cumplimiento integral al compromiso
establecido en el numeral 15 del contrato,
correspondiente a dicho periodo. Se dio
cumplimiento a las observaciones y
recomendaciones impartidas por el equipo de
supervision de la carcel distrital, tanto de
forma verbal como escrita, garantizando la
implementaciéon inmediata de las acciones
necesarias para mantener la adecuada
operacion del servicio.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
15” del aplicativo SharePoint en
documento 1lamado

15.1 Carta Compromiso Obligacion 15

16..Aceptar las condiciones fisicas de las
instalaciones en las cuales desarrollard las
actividades propias de la ejecucion del
contrato, sin embargo, si ¢l estima
conveniente la modificacion de las mismas,
debera consultarlo previamente con el
supervisor del contrato, quien podra emitir la
viabilidad o no de dicha solicitud, los
cambios fisicos que se requieran para el
desarrollo de las actividades seran asumidos
por el contratista, quien debera someterse en
todo caso a las disposiciones civiles que
reglamentan la materia. Por lo tanto, el
contratista no percibira ninguna
contraprestacion por parte de la SDSCJ
entendiendo que las mismas las efectua el
contratista para el normal desarrollo del
objeto contractual. Asi mismo el contratista
debera realizar y mantener en buenas
condiciones durante la vigencia del contrato
la instalacion de sefializacion de areas en
acrilico y demarcacion.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL realizo la adecuada
utilizacion de las condiciones fisicas de las
instalaciones asignadas para la ejecucion
del servicio de alimentacion, desarrollando
las actividades contractuales en los espacios
dispuestos por la Carcel Distrital de manera
continua, ordenada y conforme a los
lineamientos establecidos.

La UT NUTRIDISTRITAL ratifica su
compromiso con la correcta operacion del
servicio, la atencion de los requerimientos
de la Supervision y el cumplimiento de las
especificaciones técnicas del contrato.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 167 del
aplicativo SharePoint en documento
llamado

16.1 Carta de
obligacion 16

compromiso

17..Mantener, por su cuenta y en perfecto
estado de orden, limpieza y desinfeccion las
instalaciones, equipamiento, utensilios,
menaje, e instrumentos de trabajo,
procesamiento y distribucion del suministro
de alimentos preparados, incluidos los
elementos empleados en el manejo de aguas
residuales prevenientes de las instalaciones

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL mantuvo en adecuado
estado de orden, limpieza y desinfeccion las
instalaciones, equipos, utensilios, menaje e
instrumentos utilizados en el proceso de
produccion y distribucion de alimentos,
conforme a las normas sanitarias vigentes y
a las especificaciones técnicas del contrato.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “obligacion 177 del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

17.1 F-C001 control verificacion
bpm y lavado de manos — Abril
2026




utilizadas para el cumplimiento del objeto
contractual, evitando  procesos  de
contaminacion, suministrando durante la
ejecucion del contrato, los insumos e
implementos necesarios para el desarrollo de
estas actividades. Asi mismo, efectuar
limpieza de techos, paredes de zonas altas y
pasillo de servicios interno contiguo al area
del Servicio de alimentos, con una
frecuencia minimo cada tres (3) meses, labor
que debe ser realizada con personal idoneo
para la actividad requerida

Para tal efecto, se contd con cronogramas
establecidos de limpieza y desinfeccion
diaria, semanal y mensual, asi como con
formatos de registro de ejecucion y
verificacion, debidamente diligenciados por
el responsable de calidad y supervisados por

el equipo supervision de la carcel.
Asimismo, se asegurd6 el suministro
permanente de insumos, detergentes,

desinfectantes e implementos necesarios
para el adecuado desarrollo de las
actividades de aseo y sanitizacion.

En cumplimiento de lo dispuesto
contractualmente, se programo en el mes de
Abril 22,23,24 se efectud la limpieza de
techos y paredes del servicio de
alimentacion.

172 F-CO11 poes limpieza y
desinfeccion y equipos y utensilios
— Abril 2026

17.3 F-LD001 Check list general
servicio de alimentos — Abril 2026
17.4 F-LD002 control limpieza y
desinfeccion de bafios - Abril 2026
17.5 F-LDO003 control de limpieza y
desinfeccion de equipos y utensilios
— Abril 2026

17.6  F-LD006  control  de
preparaciones de detergentes y
desinfectantes — Abril 2026

17.7  F-LD007 control  de
desinfeccion de alimentos y
empaques — Abril 2026

17.8 Radicado planes y programas
1-2025-81576

17.9 Acta mantenimiento de techos
y paredes Abril 2026

18. Contar con los equipos, utensilios,
elementos y talento humano que se requieran
para cumplir con los planes de contingencia
que se puedan dar en el desarrollo del
contrato, garantizando durante la
contingencia, el suministro del servicio de
alimentacion a las personas privadas de la
libertad, de forma oportuna en los diferentes
tiempos de comida a) Desayuno, b)
Almuerzo, c) Cena, d) Dos (2) Refrigerios
(nueves y onces) ¢) Una (1) bebida caliente,
con los parametros de calidad e inocuidad.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL  cumpli6 con Ia
obligaciéon de contar con los equipos,
utensilios, elementos y talento humano
necesarios para la adecuada atencion de
contingencias, conforme a lo establecido en
las Especificaciones Técnicas y en el Plan
de Contingencia radicado bajo el numero 1-
2025-81576.

Si bien durante este periodo no se
presentaron contingencias en el
establecimiento, la UT NUTRIDISTRITAL
mantuvo la capacidad operativa necesaria
para responder de manera inmediata ante
cualquier eventualidad que pudiera afectar
la prestacion del servicio, incluyendo la
disponibilidad y adecuado funcionamiento
de equipos de respaldo, utensilios alternos y
medios de almacenamiento térmico y
transporte.

Asimismo, Durante el mes de Abril de 2026,
el contratista UT NUTRIDISTRITAL conto
con los equipos y utensilios estipulados en
el Anexo de Especificaciones Técnicas, los
cuales fueron dispuestos desde el inicio del
Contrato 2092 de 2025,

Con el fin de fortalecer el cumplimiento de
esta obligacion, el 29 de enero de 2026 se
remitié comunicacion formal solicitando las
fichas y especificaciones técnicas de
equipos como batidora de 5 litros,
termoeléctrico en acero inoxidable, carros

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “obligacion 187 del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

18.1 Fotos de equipos y utensilios

componente organizativo
contingencias.

18.2 Radicado  1-2025-81576,
PLANESY PROGRAMAS

18.3 Plan de contingencia




transportadores de carga y cuchara
medidora digital, permitiendo adelantar
procesos de adquisicion ajustados a los
requerimientos técnicos establecidos, una
vez el equipo de supervision remita fichas
técnicas de los equipos como orientacion de
especificaciones técnicas se procedera con
la adquisicion de los mismos.

19. Asumir por su cuenta y riesgo durante la
vigencia del contrato, el costo total de la
materia prima, alimentos, insumos y
elementos requeridos para la preparacion y
suministro de las raciones alimentarias de las
personas privadas de la libertad.

En cumplimiento de la obligacion
contractual No. 19, durante el mes de Abril
de 2026, la UT NUTRIDISTRITAL asumio
por su cuenta y riesgo la totalidad de los
costos asociados a la adquisicion de
materias primas, alimentos, insumos y
demas elementos necesarios para la
preparacion y suministro de las raciones
alimentarias destinadas a las Personas
Privadas de la Libertad. El abastecimiento
se realizd conforme a los cronogramas
establecidos y bajo los estandares de
calidad, inocuidad y seguridad alimentaria
exigidos, garantizando la continuidad,
oportunidad y adecuada prestacion del
servicio sin afectaciones durante el periodo.
Asimismo, se implementaron controles de
recepcion, trazabilidad y verificacion de
proveedores, asegurando el cumplimiento
de las condiciones técnicas y sanitarias
requeridas.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “obligacion 19” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

19.1  Relacion de  compras
certificadas con soportes contables
Abril 2026.

20. Realizar de acuerdo con el plan de
muestreo durante la vigencia del contrato,
los examenes de control de calidad
microbiolégico de  materias  primas,
alimentos en proceso, alimentos procesados,
manipuladores, superficies, ambientes, agua
potable y/o hielo, menaje (fiambrera, taza,
vaso), entre otros, asi como el examen
fisicoquimico del agua del servicio de
alimentos con minimo wuna frecuencia
trimestral; para lo cual el contratista en la
primera semana de ejecucion del contrato,
deberd proponer por escrito tres (3)
laboratorios de analisis de alimentos con sus
respectivos soportes que demuestren el
cumplimiento de la reglamentacion vigente,
de los cuales la Secretaria de Seguridad
escogera aleatoriamente uno (1) para que
efectiie las tomas y analisis de muestras
mencionadas en el servicio de alimentos
acorde con el Anexo 1 Especificaciones
técnicas, con una frecuencia bimestral dando
inicio al mismo, a partir del primer mes de
ejecucion del contrato; asi mismo el plan de
muestreo debera entregarse a la supervision

En atencion a la obligacion contractual No.
20, se informa que, conforme a la frecuencia
de muestreo establecida en el Contrato No.
2092-2025, durante el mes de Abril de 2026
se realizd el correspondiente muestreo
microbiologico el dia 22 de Abril de 2026,
a través del laboratorio Bioquilab.

Lo anterior, en concordancia con la
programacion definida, teniendo en cuenta
que el ultimo muestreo habia sido efectuado
en el mes de enero de 2026, dando asi
cumplimiento a los intervalos establecidos
contractualmente.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “obligacion 20” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

20.1 Remision laboratorio orden
toma No 153813

20.2 Cronograma plan muestreo
radicado # 1-2026-17692

20.3 Plan muestreo radicado # 1-
2025-81576

204 Resultados muestreo
microbiologico RM-44572 2026 —
Abril 2026.




del contrato para su revision y visto bueno
previo a su ejecucion

21.Realizar y almacenar la toma de contra
muestras de la totalidad de las preparaciones
diarias elaboradas para todos los tiempos de
comida que deberan estar debidamente
identificadas y con los gramajes requeridos
para su analisis, teniendo en cuenta los
establecido en el Anexo 1 Especificaciones
técnicas, las cuales podran ser empleadas para
analisis por parte de la autoridad sanitaria
competente o por parte de la Secretaria
Distrital de Seguridad, Convivencia y
Justicia, en caso de requerirse.

La UT NUTRIDISTRITAL durante el mes
de Abril de 2026, realiz6 y mantuvo el
almacenamiento de las contramuestras
correspondientes a la totalidad de las
preparaciones elaboradas en los diferentes
tiempos de comida, revisando que cada una
estuviera debidamente rotulada,
identificada y conservada con los gramajes
establecidos en las especificaciones técnicas
del contrato.

Este procedimiento se ejecutd dando
cumplimiento a los lineamientos del Anexo
1. Especificaciones Técnicas, asegurando
la trazabilidad y disponibilidad de las
muestras para eventuales analisis por parte
de la autoridad sanitaria o de la Secretaria
Distrital de Seguridad, Convivencia y
Justicia.

La UT Nutridistrital reitera que este proceso
se ha cumplido de manera continua,
oportuna y conforme a los requisitos
contractuales, garantizando la preservacion
adecuada de cada contramuestra durante el
periodo.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 217 del
aplicativo SharePoint en documento
llamado

21.1 F-GIP-1170 Registro de contra
muestras de producto terminado -
Abril 2026

21.2 F-GIP-1179 Registro y control
de temperatura de almacenamiento —
Abril 2026

22. Mantener almacenados los alimentos
perecederos y no perecederos en el centro
Carcelario acorde con la minuta patrén y
ciclo de menus, en suficiente cantidad diaria
para minimo seis (6) dias calendario
siguientes a que empiece la ejecucion del
contrato, comprometiéndose a mantener por
el tiempo de duracion del mismo, el stock de
almacenamiento exigido; este inventario
debe estar disponible en todo momento, lo
cual sera verificado por la supervision del
contrato con la frecuencia que considere
pertinente.

En cumplimiento de la obligacion
contractual No. 22, durante el mes de Abril
de 2026 la UT Nutridistrital realizo el
adecuado almacenamiento de alimentos
perecederos y no perecederos en el centro
carcelario, en concordancia con la minuta
patron y el ciclo de ments establecidos para
la operacion del servicio.

De igual manera, se mantuvo una adecuada
rotacion de inventarios, lo que permiti6 la
disponibilidad oportuna de las materias
primas requeridas para la continuidad del
servicio de alimentacion. En relacion con el
cumplimiento del stock minimo de materias
primas para seis (6) dias, la UT
Nutridistrital ~ realiza el ingreso y
abastecimiento de materias primas los
martes, jueves y viernes, con el fin de
garantizar la existencia suficiente de
insumos y dar cumplimiento a lo
establecido contractualmente.

Asimismo, el inventario se mantuvo
debidamente actualizado y disponible para
verificacion por parte de la Supervision del

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 22” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado.

22.1 F-C002 Control de temperatura
cuarto de refrigeracion

22.2 FOR-PSS 239 Control de
temperaturas congelacion

22.3 Inventario Abril 2026 - SIIGO




contrato, contribuyendo a la adecuada
operacion del servicio de alimentacion y el
adecuado control sobre el almacenamiento.

23. Garantizar en la ciudad de Bogota D.C., una
bodega o planta de procesamiento de alimentos
con bodega para el almacenamiento de los
alimentos no perecederos y un vehiculo tipo
furgon con las condiciones exigidas en el pliego
de condiciones y el anexo No.l
especificaciones técnicas, los cuales deben
garantizarse durante la totalidad de la ejecucion
contractual. Se debera allegar tanto para la
bodega como para el vehiculo, fotocopia del
concepto sanitario vigente favorable o
favorable con requerimientos, este ultimo con
un cumplimiento minimo del ochenta (80%),
expedido por la autoridad sanitaria competente,
para garantizar que estos fueron inspeccionados
y que cumplen con las condiciones higiénico-
sanitarias para almacenar y transportar
alimentos, descritas Resolucion 2674 de 2013 y
demas normas que lo complementen,
modifiquen o sustituyan.

En cumplimiento de la obligacion
contractual No. 23, durante el mes de
Abril de 2026, 1a UT NUTRIDISTRITAL
garantiz6 la disponibilidad y adecuado
funcionamiento de la bodega ubicada en
la ciudad de Bogota D.C., Carrera 106 No.
20C-25  (Fontibén), destinada  al
almacenamiento de alimentos no
perecederos, la cual cuenta con concepto
sanitario favorable con requerimientos del
96%, emitido por la Secretaria de Salud el
09 de junio de 2025. Asimismo, se
garantiz6 la disponibilidad del vehiculo
tipo furgoén para el transporte de materias
primas y productos terminados, en
cumplimiento de las  condiciones
establecidas en el pliego de condiciones y
en el Anexo No. 1 — Especificaciones
Técnicas. Se mantuvieron vigentes y
disponibles los conceptos sanitarios
expedidos por la autoridad competente,
acreditando el cumplimiento de los
requisitos higiénico-sanitarios
establecidos en la Resolucion 2674 de
2013. Durante el mes de Abril de 2026, no
se presentaron contingencias,
garantizando la operaciéon continua y sin
afectaciones en la prestacion del servicio

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “obligacion 23” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

23.1 Concepto sanitario
23.2 Parque automotor




24. El contratista en el evento que se

requiera  activar el Plan de
Contingencia del Anexo 1
Especificaciones  técnicas, debera

contar con una planta de procesamiento
de alimentos preparados o centro de
produccion de alimentos preparados o
punto  operativo de  alimentos
preparados (externo), al momento de
ejecutar el plan de contingencia para el
suministro de alimentacion a las
personas privadas de la libertad desde
el exterior de la carcel; esta planta,
centro o punto debe dar cabal
cumplimiento a la reglamentacion
sanitaria vigente de alimentos, de tal
forma que se garantice que no se
presentan riesgos para la salud de los
usuarios finales y debera cumplir con
las condiciones higiénico sanitarias
establecida en ley. En todo caso la
planta, centro o punto de produccién
debera estar habilitada para elaboracion
de alimentos preparados con concepto
sanitario vigente favorable o favorable
con requerimientos, este ultimo con un
cumplimiento minimo del ochenta
(80%) , expedido por la autoridad
sanitaria (la cual debe corresponder a la
ultima acta de inspeccion sanitaria
emitida por el INVIMA o autoridad
competente, situacion que  sera
verificada por la Supervision del
Contrato a través de solicitud de
constancia a la Entidad Sanitaria). Asi
mismo, la Supervision realizard visita
técnica a que haya lugar en caso de
activacion del plan de contingencia,
para verificar el cumplimiento de las
condiciones exigidas.

En cumplimiento de la obligacion contractual No.
24, durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL mantuvo disponible la planta
externa de procesamiento de alimentos destinada a
la activacion del Plan de Contingencia, conforme a
lo establecido en el Anexo 1 — Especificaciones
Técnicas.

Dicha planta cuenta con concepto sanitario vigente
favorable con requerimientos, expedido por la
autoridad competente el 04 de diciembre de 2025,
con un cumplimiento del 87,5%, acreditando el
cumplimiento de las condiciones higiénico-
sanitarias exigidas por la normativa vigente. Para la
elaboracion de alimentos

Asimismo, se encuentra habilitada para la
elaboracion de alimentos preparados, garantizando
que, en caso de activacion del plan, el suministro se
realice con calidad, inocuidad y oportunidad, sin
generar riesgos para la salud de las Personas
Privadas de la Libertad.

Durante el mes de Abril de 2026 no se presentaron
contingencias; sin embargo, la UT
NUTRIDISTRITAL mantuvo la infraestructura, los
equipos, el talento humano y la capacidad operativa
necesarios para su activacion inmediata en caso de
ser requerido.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta  “Obligacion 24” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

24.1 Concepto sanitario vigente de la
planta externa. Acta numero 075945

24.2 Plan componente organizativo

24.3 Radicado 1-2025.81576 Plan de
Contingencia actualizado y aprobado.




25.. Aceptar que el personal utilizado
para el apoyo a la preparacion y manejo
de los alimentos corresponde a las
personas privadas de la libertad de la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., seleccionadas
por la Junta de Evaluacion de Trabajo,
Estudio y Enseflanza de la Carcel. Este
personal podra ser reemplazado por
dicha Junta a solicitud escrita del
contratista con las justificaciones del
caso, asi como a solicitud del director
(a) de la Carcel Distrital.

En cumplimiento de la obligacion contractual No.
25, durante el periodo comprendido entre el 01 al 30
de Abril de 2026, 1a UT NUTRIDISTRITAL aceptod
que el personal de apoyo para la preparacion y
manejo de los alimentos correspondiera a las
Personas Privadas de la Libertad, asignadas por la
Junta de Evaluacion de Trabajo, Estudio y
Ensefianza (JETEE) de la Céarcel Distrital.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT Nutridistrital
contd con un total de 28 Personas Privadas de la
Libertad (PPL) asignadas para las labores del
servicio de alimentacion. Es pertinente precisar que,
durante este periodo, se realizo el ingreso de 5 PPL
adicionales, fortaleciendo asi el equipo operativo
requerido para la adecuada prestacion del servicio.

El trabajo con este personal se desarrolld bajo
supervision ~ permanente, garantizando el
cumplimiento de las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), las condiciones de higiene y
los lincamientos de seguridad alimentaria
establecidos.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 257 del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

25.1 Acta de compromiso Obligacion 25.

26.Tomar las precauciones necesarias
para la seguridad del personal a su
servicio (incluidos las personas privadas
de la libertad) y de terceros, de acuerdo
con las reglamentaciones vigentes sobre
la materia. Sera responsable por todos
los accidentes que pueda sufrir su
personal o la comunidad como resultado
de descuido en tomar las medidas de
seguridad necesarias. Por consiguiente,
las indemnizaciones correspondientes
estaran a cargo del CONTRATISTA y
debera garantizar la indemnidad de la
SDSCIJ.

En cumplimiento de la obligacion contractual
relacionada con la seguridad del personal a su
servicio, durante el mes de Abril de 2026 la UT
NUTRIDISTRITAL mantuvo e implement6 las
medidas necesarias para garantizar la proteccion del
personal vinculado al servicio de alimentacion,
incluyendo a las Personas Privadas de la Libertad
(PPL) que apoyan las labores, conforme a la
normatividad vigente en materia de Seguridad y
Salud en el Trabajo (SST). Durante el periodo se
realizaron acciones preventivas, inspecciones de
seguridad y seguimiento al cumplimiento de los
protocolos establecidos, con el fin de fortalecer las
condiciones de trabajo seguro y prevenir incidentes
y accidentes laborales.

Se realiza actualizacion de los datos en el sistema de
afiliacion a ARL del PPL William Yanquen Raquira
se adjunta soporte.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 26 del aplicativo
SharePoint en documento llamado

26.1 ARL PPL del servicio de alimentos
26.2 ARL Profesional asistencial

26.3 Capacitacion en SST a PPL del servicio
de alimentos.

26.4 Actualizacion datos William Yanquen
Raquira.




27.Cumplir con la normativa legal
correspondiente en torno a los riesgos
laborales de las personas privadas de la
libertad, que apoyan en el area del
servicio de alimentacion, afiliandolos a
una administradora de riesgos laborales
con Riesgo V, el cual debe estar vigente
durante la ejecucion del contrato.

En cumplimiento de la obligacion contractual No.
27, durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL garantizé el cumplimiento de
la normativa legal aplicable en materia de riesgos
laborales respecto de las Personas Privadas de la
Libertad (PPL) que apoyan en el area del servicio de
alimentacién, asegurando su afiliacion y
permanencia vigente a una Administradora de
Riesgos Laborales (ARL) con nivel de riesgo V,
conforme a lo establecido contractualmente.

Lo anterior permitié mantener la cobertura durante
la ejecucion del contrato, garantizando las
condiciones requeridas para el desarrollo de las
actividades de apoyo en el servicio de alimentacion,
en observancia de la normatividad vigente y de las
obligaciones contractuales asumidas por la Union
Temporal.

La UT NUTRIDISTRITAL reitera su compromiso
con la adecuada gestion de los riesgos laborales y
con la garantia de condiciones seguras para la
ejecucion del servicio.

Se realiza actualizacion de los datos en el sistema de
afiliacion a ARL del PPL William Yanquen Raquira
se adjunta soporte.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 27” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

27.1 Planilla de pago ARL de PPL
27.2 Actualizacion datos William
Yanquen Raquira

28. El contratista conoce y acepta las
condiciones legales para la participacion
de las PPL en la preparacion y
manipulacion de los menus, de acuerdo
con la regulacion contenida en el
Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el
Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo No.
0011 de 1995, Reglamento de Régimen
Interno de la Carcel Distrital y demas
normas que lo regulen, complementen,
modifiquen o adicionen.

La UT NUTRIDISTRITAL manifiesta su pleno
conocimiento, aceptacion y cumplimiento de las
disposiciones legales que regulan la participacion de
las Personas Privadas de la Libertad (PPL) en las
labores de preparacion y manipulacion de los ments,
conforme a lo establecido en el Articulo 82 de la Ley
65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo No.
0011 de 1995 —Reglamento de Régimen Interno de
la Céarcel Distrital— y demas normas que las
modifiquen, adicionen o complementen.

Durante el mes de Abril de 2026, las actividades
desarrolladas por las PPL se ejecutaron bajo
supervision del equipo operativo y de calidad de la
UT, garantizando el cumplimiento de las normas de

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 28” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

28.1 Carta de compromiso Obligacién
28




manipulacion higiénica de alimentos, bioseguridad
y seguridad laboral, asi como el respeto de los
lineamientos institucionales del establecimiento
carcelario. En este sentido, la UuT
NUTRIDISTRITAL implementd controles
permanentes orientados a asegurar que la
participacion de las PPL se desarrollara dentro del
marco legal vigente, preservando su integridad,
dignidad y condiciones de trabajo, y garantizando la
calidad e inocuidad del servicio de alimentacion.

29.El servicio de alimentos estard
conformado por VEINTIOCHO (28)
personas privadas de la libertad asignadas
por la Junta de Evaluacion de trabajo,
Estudio y Enseflanza de la Carcel
(JETEE) al servicio de alimentos para
redencion de pena, quienes realizaran
actividades en el mismo, cuyo tiempo
completo no podra ser superior a lo
establecido en la Ley 2101 de 2021 o las
que lo modifiquen, en el horario que
requiera el servicio, garantizando a cada
persona privada de la libertad el pago de
una bonificacion, correspondiente a un
SMMLYV diario proporcional a las horas
realizadas y los turnos establecidos
diariamente de conformidad con lo
seflalado en el Anexo No 1
Especificaciones técnicas. El pago por
bonificacion se surtird dentro de los ocho
(8) primeros dias calendario de cada mes,
y por lo tanto, el contratista consignara al
nimero de cuenta Bancaria (u otra
cuenta) suministrada por la persona
privada de la libertad para tal fin, asi
mismo asumird los costos derivados de
las consignaciones que se realicen desde
sitios fuera de la ciudad de Bogota el
costo de la transaccion por consignacion
en un lugar diferente a Bogota.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL contd con la participacion de
veinticuatro (28) Personas Privadas de la Libertad
(PPL), asignadas formalmente por la Junta de
Evaluacion de Trabajo, Estudio y Ensefianza
(JETEE), en cumplimiento de lo dispuesto en el
contrato y en el Anexo No. 1 — Especificaciones
Técnicas.

Las PPL desarrollaron labores de apoyo en las
diferentes areas del servicio de alimentacion, en
turnos y horarios ajustados a las necesidades
operativas del servicio, garantizando en todo
momento el respeto de los limites establecidos en la
Ley 2101 de 2021, en relacion con la jornada laboral
maxima vigente.

Asimismo, la UT NUTRIDISTRITAL garantiz6 el
pago oportuno de la bonificacion correspondiente a
un salario minimo legal mensual vigente (SMMLV)
diario proporcional al tiempo efectivamente
laborado, de conformidad con los turnos y horas
ejecutadas.

Dichos pagos fueron consignados dentro de los
ocho (8) primeros dias calendario del mes siguiente
al causado, en las cuentas bancarias previamente
suministradas por las PPL, conforme a lo estipulado
contractualmente.

Igualmente, la UT asumi6 los costos derivados de
las transacciones realizadas desde lugares distintos
a la ciudad de Bogotda D.C., dando estricto
cumplimiento a las obligaciones financieras y
administrativas previstas en el contrato.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 29” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado:

29.1 F-GIP-1174 seguimiento diario
para bonificacion PPL asignada

al servicio de alimentos.

29.2 Comprobantes de
consignacion y soporte de

pagos de bonificacion




30.Efectuar a su costo los examenes
clinicos a la totalidad de las personas
privadas de la libertad que sean asignadas
al servicio de alimentos, cada vez que se
requiera, como parte de valoracion
clinica para efectos de determinar aptitud
para manipulacion de alimentos, dando
cumplimiento de la reglamentacion
sanitaria vigente en alimentos. Adicional
se debe contar con al menos cinco (5)
PPL al mes, previamente seleccionadas
por la Junta de Evaluacién de trabajo,
Estudio y Ensefianza de la Carcel
(JETTE), valoradas y con examenes
clinicos vigentes a fin de suplir cualquier
faltante por circunstancias ajenas al
establecimiento, tales como renuncias,
traslados, entre otros; estos examenes
deberan realizarse en un lapso no mayor
a CINCO (5) dias, posterior a la solicitud
efectuada por la Supervision.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL, en cumplimiento de lo
establecido en el contrato y en concordancia con la
normativa sanitaria vigente, asegur6 la realizacion,
a su costo, de los examenes clinicos a las Personas
Privadas de la Libertad (PPL) asignadas por el
establecimiento carcelario para el proceso de
ingreso al servicio de alimentos, como parte del
proceso de valoracion médica para determinar su
aptitud para la manipulacion de alimentos.

Para este periodo, se conté con un total de 28 PPL
asignadas a las labores del servicio de alimentacion
con los requisitos normativos, cuyo desempefio se
desarroll6 bajo el acompafiamiento permanente del
personal profesional de la UT Nutridistrital,
verificando el cumplimiento de las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), las condiciones
de higiene y los lineamientos de seguridad
alimentaria establecidos.

Adicional se cuenta con al menos cinco (5) PPL,
previamente seleccionadas por la Junta de
Evaluacion de trabajo, Estudio y Ensefianza de la
Cércel (JETTE), valoradas y con examenes clinicos
vigentes.

Se realiza actualizacion de los datos en el sistema
de afiliacion a ARL del PPL William Yanquen
Raquira se adjunta soporte.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 30” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

30.1 ARL PPL del Servicio de
Alimentos.

30.2 Actualizacion datos William
Yanquen Raquira




31. Acatar las solicitudes del
supervisor del contrato relacionadas
con el cambio del personal asignado al
mismo contrato, esto es, entre otros,
Administrador (Ingeniero de
Alimentos y/o Administrador Hotelero
y/o Nutricionista Dietista);
Nutricionista  dietista, =~ Tecno6logo
Alimentos o Ingeniero Industrial de
Alimentos o  Microbidlogo de
alimentos; jefe de Cocina (Chef o
técnico o tecndlogo en cocina o
gastronomia) y almacenista. El
contratista debera garantizar que este
reemplazo posea un perfil igual o
superior al requerido en la ficha técnica
y que en ningin momento de la
ejecucion del contrato se presente vacio
del personal requerido ni afectacion de
este. En caso de cambio de personal, el
mismo deberd reemplazarse en un
término no mayor a OCHO (8) dias
calendario, previa valoracion y
aprobacion de la hoja de vida por el
Supervisor del contrato.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a lo establecido
contractualmente en relacion con la obligacion de acatar
las solicitudes formuladas por la Supervision del contrato
respecto al cambio del personal asignado al servicio de
alimentacion. Para este mes no se realizé ningln tipo de
solicitud por parte del equipo de supervision. el personal
se mantuvo.

Asi mismo, la UT NUTRIDISTRITAL garantizé la
visualizaciéon de hojas de vida, en todo momento la
continuidad operativa del servicio, evitando vacios en los
cargos todos debidamente calificados y disponibles para
la adecuada prestacion del servicio.

Durante el mes de Abril de 2026, se informa que el
nutricionista Julidn Alvis present6 su renuncia el dia 1 de
Abril. En consecuencia, la UT NUTRIDISTRITAL
inici6 el proceso de busqueda del perfil profesional
requerido. El 13 de Abril de 2026 se remitio la hoja de
vida de la nutricionista Mallerly Yajanna Ramirez, quien
inicié labores a partir del 15 de Abril de 2026. Es
importante mencionar que su hoja de vida fue revisada y
aprobada previamente por el equipo de supervision y el
area contractual antes de su vinculacion.

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 31” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

31.1 Pago Parafiscales
31.2 Hojas de Vida
31.3 Nomina




32.Informar de manera inmediata al
Supervisor del contrato, cuando se
presenten incapacidades médicas u
otras novedades laborales del personal
contratado, y si esta situacion repercute
en una ausencia de cualquiera de los
perfiles estipulados para el contrato, el
contratista debera garantizar que, desde
el mismo dia de la ausencia del
personal, se cubra dicha ausencia con
un perfil igual o similar durante el
tiempo de la novedad presentada

33. Pagar, por su cuenta, todos los
salarios, prestaciones sociales y demas
obligaciones con los sistemas de salud,
riesgos profesionales, pensiones y
aportes a las Cajas de Compensacion
Familiar, Instituto Colombiano de
Bienestar Familiar, Servicio Nacional
de Aprendizaje y demads instituciones
relacionadas con las prestaciones
sociales, de su personal particular que
se requiera para el servicio de
alimentacion, cuando a ello hubiere
lugar y asumir todos los demads riesgos
derivados de la prestacion del mismo
en un todo, de conformidad con las
disposiciones legales vigentes. Dicha
verificacion la efectiia continuamente
el supervisor del contrato; en todo caso
se deberan cumplir con los recargos
dominicales y/o festivos que se generen
por este personal, en atencién al
cumplimiento de los  horarios
establecidos para el servicio de
alimentos.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la obligacion de
informar de manera inmediata a la Supervision del
contrato sobre cualquier novedad laboral o incapacidad
médica del personal vinculado al servicio de
alimentacion.

No obstante, durante el periodo evaluado no se
presentaron ausencias, incapacidades u otras novedades
que afectaran los perfiles exigidos, por lo cual no fue
necesario efectuar reemplazos, garantizandose en todo
momento la continuidad del servicio conforme a lo
establecido contractualmente.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL garantizé el pago oportuno de los
salarios, prestaciones sociales, aportes al sistema de
seguridad social y parafiscales del personal vinculado a
la ejecucion del contrato, en cumplimiento de la
normatividad laboral vigente.

Asi mismo, se efectuaron los pagos correspondientes a
recargos dominicales y festivos, conforme a los horarios
establecidos para la prestacion del servicio de
alimentacion. La documentacion soporte fue puesta a
disposicion de la Supervision del contrato para su
verificacion permanente, asegurando la transparencia y el
cumplimiento integral de las obligaciones contractuales.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 32” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado

32.1 Acta compromiso obligacion
32

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 33” del aplicativo
SharePoint en documento llamado:

33.1 Pago Parafiscales
33.2 ARL Profesional Asistencial
33.3 Nomina

34.Abstenerse de suministrar
alimentacion, dentro de las
instalaciones de la Carcel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de
Bogota D.C., a personas no incluidas
en el objeto contractual, asi como de no
adelantar actividades de

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL se abstuvo de suministrar
alimentacion a personas no incluidas en el objeto
contractual, garantizando que las raciones preparadas
fueran entregadas exclusivamente a las Personas
Privadas de la Libertad (PPL) beneficiarias del servicio.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 34” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado




comercializacion de algin tipo de
elemento al personal del centro
carcelario, ni disponer de los sobrantes
de comida, los cuales quedaran en el
Establecimiento Carcelario con destino
alos PPL.

De igual manera, no se realizaron actividades de
comercializacion o venta de productos o elementos
dentro del establecimiento carcelario, en cumplimiento
de las disposiciones contractuales y normativas internas
de la Carcel Distrital. Asi mismo, los sobrantes de comida
fueron dispuestos conforme a lo establecido por la
entidad, permaneciendo en el establecimiento con
destino exclusivo a las PPL, bajo supervision del area de
apoyo a la supervision del Contrato No. 2092 de 2025,
garantizando el adecuado manejo y control de estos.

34.1 Acta Aclaratoria obligacion
No 34

35.Efectuar, a su costo y por lo menos
una (1) vez cada tres (3) meses, una
fumigacion al area del servicio de
alimentos (cocina, almacenamiento y/o
recoleccion de residuos, lineas de
servicio y zonas aledafias al servicio de
alimentos), de acuerdo con el Anexo
No.1 Especificaciones técnicas y a la
normativa aplicable expedida por el
Ministerio de Ambiente, Vivienda y
Desarrollo  Sostenible y por la
Secretaria Distrital de Salud, allegando
los soportes correspondientes al
supervisor del contrato. Esta actividad
debera realizarse en la frecuencia
establecida a partir de la Gltima fecha
de la intervencion realizada en la
Cércel y hasta culminar el contrato.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la obligacion
contractual relacionada con el control de plagas, la cual
se ejecuta con una periodicidad trimestral, conforme a lo
establecido en el contrato y en el Anexo No. 1 —
Especificaciones Técnicas.

Para tal efecto, se mantuvo la coordinacion permanente
con la empresa encargada del servicio de fumigacion y
control de vectores, garantizando la intervencion en las
areas del servicio de alimentos, incluyendo zonas de
lineas de servicio, areas de recoleccion de residuos y
zonas aledafias, en cumplimiento de los lineamientos
expedidos por el Ministerio de Ambiente y la Secretaria
Distrital de Salud.

Adicionalmente, se efectu6 control de vectores conforme
a lo establecido en el Anexo No. 1, cuyos soportes fueron
remitidos oportunamente a el area ambiental de la carcel
distrital PIGA.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 35” del aplicativo

SharePoint en documento llamado
obligacion 35
35.1 Soportes biocontacto

ambiental Numero 47027 — Abril
2026




36.Efectuar, a su costo y por lo menos
una (1) vez cada seis (6) meses, el
lavado del tanque del almacenamiento
de agua potable que suministra agua al
servicio de alimentos (cocina,
almacenamiento y/o recoleccion de
residuos y lineas de servicio) y entregar
los soportes de la actividad realizada, la
cual deber ser realizada por personal
calificado de empresas certificadas.
Esta actividad debera efectuarse en la
frecuencia establecida a partir de la
ultima fecha de la intervencion
realizada en la Cércel y hasta culminar
el contrato e Incluye el muestro y
caracterizacion de fisicoquimica y
microbioldgica seglin la norma.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la obligacion
contractual relacionada con el lavado y desinfeccion del
tanque de almacenamiento de agua potable. Esta
actividad fue realizada el dia 08 de Abril de 2026,
conforme a la periodicidad establecida en el anexo
técnico.

Estas acciones garantizan la continuidad en el
cumplimiento normativo y contractual en materia de
saneamiento y control de la calidad del agua

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 36 del aplicativo

SharePoint en documento llamado
obligacion 36
36.1 Certificado de lavado vy
desinfeccion del tanque. Numero

38268

36.2 Radicado cronograma

36.3 Resultados fisicoquimicos y
microbiologicos agua




37.Efectuar el mantenimiento preventivo
como minimo cada trimestre a las
instalaciones locativas incluyendo el
sistema hidraulicos sus componentes tales
como: tanques de reserva -elevados,
accesorios, tuberias, llaves y demas que
integren el sistema, eléctricos, desagiies,
asi como a la totalidad de los equipos del
servicio de alimentos cuyo mantenimiento
estd a cargo del contratista dando
cumplimiento a las normas sanitarias, los
cuales le seran entregados al inicio y
durante la ejecucion del contrato, de
acuerdo con lo exigido en el Anexo No.1
especificaciones técnicas. Asi mismo,
realizar el mantenimiento correctivo
cuando se requiera de todas las
instalaciones y equipos que estén siendo
utilizados para la prestacion del servicio.
Los mantenimientos correctivos deberan
realizarse de manera inmediata sin superar
los OCHO (8) dias habiles o antes de tres
dias si corresponden a equipos
considerados como criticos (cuartos frios
y demds equipos de enfriamiento y
estufas) para el proceso productivo; esto a
partir de la novedad presentada, de tal
forma que se garantice el adecuado estado
de instalaciones y equipos. Los bienes a
que se hacen mencion seran entregados
mediante acta, de conformidad con lo
sefialado en la misma ficha técnica; El
contratista debe entregar a la supervision
del contrato la evidencia en fisico
(informes y formatos de registro de
actividades) de los mantenimientos
preventivos y correctivos realizados.
Estos mantenimientos deberan  ser
efectuados por empresas certificadas para
las labores requeridas y personal idoneo.
Los bienes a que se ha hecho alusion seran
entregados mediante acta tanto al inicio
como a la finalizaciéon del contrato. El
primer mantenimiento preventivo debera
hacerse dentro del primer mes después de
la firma del acta de inicio. Asi mismo, el
contratista debera responder por todos los
dafos o deterioros de manera oportuna
que se causen a las instalaciones locales y
equipos utilizados para la elaboracion de
los alimentos

La UT NUTRIDISTRITAL, durante el mes de
Abril de 2026, manifiesta que se cuenta con un
cronograma de mantenimiento, el cual fue
entregado y radicado al inicio del contrato. No 1-
2025-81576, segun observaciones del equipo de
apoyo a la supervision se efectuaron los ajustes
correspondientes y se procedid a su nueva
radicacion, acompaiiada de oficio aclaratorio. NO
1-2026-3145

La UT NUTRIDISTRITAL, durante el mes de
Abril de 2026, dio cumplimiento a las
obligaciones contractuales relacionadas con el
mantenimiento preventivo y correctivo de los
equipos del servicio de alimentacion,
garantizando la operatividad de las areas de
conservacion, preparacion y distribucion de
alimentos.

En este mes se ejecutaron las siguientes
intervenciones en torno a mantenimiento de
equipos:

La empresa Induaceros realizo mantenimiento a

2 carros transportadores del servicio de
alimentos, se adjunta informe.

El sefior John Fredy Lamprea realizo
mantenimiento a estufas, planchas, se adjunta
informe.

El sefior Jaime Silva realizo mantenimientos
locativos, se adjunta informe.

Servisanabria realizo mantenimiento a

congeladores y Nevecones, se adjunta informe.

Se realizo mantenimiento a cuartos de
congelacion ,se adjunta informe.

Se realizo mantenimiento a procesador de
alimentos, se adjunta informe.

Se realizo mantenimiento a marmitas ,se
adjunta informe.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 37” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

37.1 Informe mantenimientos
Induaceros.

37.2 Informe mantenimiento John
Freddy Lamprea.

37.3 Informe mantenimientos
Jaime Silva.

374 Informe mantenimiento
Servisanabria

37.5 Informe mantenimiento
cuartos de congelacion.

37.6 Informe mantenimiento
procesador de alimentos.

37.7 Informe mantenimiento
marmitas

37.8 Radicado ajuste plan de
mantenimiento NO 1-2026-3145




38. Reemplazar en caso que se presenten
fallas en el funcionamiento de los equipos
de procesamiento del servicio de
alimentos, que impidan su empleo en la
elaboracion de las diferentes
preparaciones alimenticias , bien sea que
dichos equipos sean de propiedad de la
carcel o del contratista y que por ende, se
requiera su reparacion fuera del
establecimiento, deberan ser
reemplazados por uno(s) de caracteristicas
similares acorde con la necesidad del
servicio, a mas tardar dentro de los tres
dias calendario siguientes al dafio del
equipo.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la
obligacién contractual relacionada con el
mantenimiento y reemplazo de los equipos de
procesamiento del servicio de alimentos,
garantizando la continuidad operativa y la
adecuada prestacion del servicio.

No obstante, se realizaron de manera oportuna
los mantenimientos correctivos y preventivos
correspondientes, asegurando su  correcto
funcionamiento para la elaboracion de las
preparaciones alimenticias.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 38” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

38.1 Acta de compromiso Obligacion
38 Abril.

39.Realizar las labores de
mantenimiento tanto preventivo como
correctivo deberan ser efectuadas por
personal  calificado de  empresas
certificadas para la labor requerida, bien
sea propio o contratado; de tal forma que
se garantice el adecuado estado de las
instalaciones locativas, incluyendo los
sistemas hidraulicos, eléctricos,
desagiies, asi como a la totalidad de
equipos que se encuentran a su cargo.
Del mantenimiento realizado se dejara
informe y constancia del trabajo
efectuado, previamente aprobado por la
Supervision del contrato.  Previa
realizacion de la actividad se debera
entregar al Supervisor soporte de
afiliacion al sistema de riesgos laborales
vigente con cobertura de riesgo V.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital dio cumplimiento a la obligacién
contractual de realizar los mantenimientos
preventivos y correctivos a las instalaciones y
equipos del servicio de alimentos, los cuales
fueron ejecutados por personal calificado de la
empresa certificada

Las actividades incluyeron el mantenimiento
techos y paredes las cuales se realizaron los dias
(22,23,24) de Abril por la empresa Servitex
garantizando el adecuado proceso de limpieza y
desinfeccion, Cada intervencion contd con su
respectivo informe y constancia, los cuales
fueron remitidos a la Supervision del contrato
para su revision.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 39” del aplicativo

SharePoint en documento llamado
obligacion 39
39.1 Informe mantenimientos
Induaceros.
39.2 Informe mantenimiento John
Freddy Lamprea.
39.3 Informe mantenimientos Jaime
Silva.
394 Informe mantenimiento
Servisanabria

39.5 Informe mantenimiento cuartos
de congelacion.

39.6 Informe mantenimiento
procesador de alimentos.

39.7 Informe mantenimiento
marmitas

39.8 Radicado ajuste plan de
mantenimiento NO 1-2026-3145

39.9 Informe de Servitex - Abril 2026

40.Efectuar el mantenimiento preventivo
al menos una vez cada tres (3) meses a
los ductos de extraccion y motores que
permiten la extraccion y sus demas
componentes y efectuar el
mantenimiento correctivo cuando se
requiera y en un término no mayor a
CINCO (5) dias calendario, a partir del
reporte de la novedad, de tal forma que
se garantice el adecuado estado del
sistema de extraccion de vapores del

Durante el mes de Febrero de 2026, la UT
Nutridistrital dio cumplimiento a la obligacion
contractual de realizar el mantenimiento
preventivo trimestral a los ductos de extraccion,
motores y demas componentes del sistema de
extraccion de vapores del servicio de alimentos,
garantizando su adecuado funcionamiento y
eficiencia operativa.

El lavado y mantenimiento queda programado
para el mes de mayo por la empresa

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 40” del aplicativo
SharePoint documento llamado

40.1 Acta mantenimiento ductos
40.2 Reporte de mantenimiento carcel
distrital marzo 2026




servicio de alimentos; esta actividad
debera realizarse en la frecuencia
mencionada a partir de la ultima fecha de
la intervencion realizada en la Carcel y
hasta culminar el contrato; asi mismo las
labores de mantenimiento del sistema de
extraccion deberan ser efectuadas por
personal calificado que cuente con las
certificaciones para la labor requerida.
Como soporte de la actividad debera
presentarse un informe con registro
fotografico del antes de la intervencion y
después de la misma.

especializada Novoairé, la cual cuenta con
personal calificado y certificaciones para la
ejecucion de este tipo de labores, en
cumplimiento de la normatividad técnica y
sanitaria vigente.

41.Acatar las decisiones adoptadas por la
Cércel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., sobre las
instalaciones, equipamiento y demads
elementos que se encuentren en el area
de cocina del  Establecimiento
Carcelario, las cuales se pondran a su
disposicion una vez inicie el contrato por
el supervisor del contrato. En caso de no
ser suficiente los elementos, el
contratista debera disponer de los
equipos, utensilios y el menaje en
adecuadas condiciones de integridad y
funcionamiento, necesarios para cumplir
con el suministro de la alimentacion
preparada. La entrega de los elementos al
inicio y finalizacion del presente
contrato se hara mediante inventario
suscrito por el supervisor y el contratista

En cumplimiento de la obligaciéon contractual
No. 41, durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a las
directrices impartidas por la Cércel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C. en
relacion con las instalaciones, equipos y demas
elementos dispuestos en el area de cocina del
establecimiento carcelario para la ejecucion del
contrato.

En este sentido, se garantizé el uso adecuado de
los elementos puestos a disposicion y, cuando
fue necesario para asegurar la continuidad y
correcta prestacion del servicio, la UT dispuso de
manera complementaria los equipos, utensilios y
menaje requeridos, verificando que estos se
encontraran en adecuadas condiciones de
integridad, funcionamiento y operatividad.

Igualmente, durante el mes de Abril de 2026 se
mantuvo el control y actualizacion de los
inventarios, asi como la conservacion, custodia,
buen uso y disponibilidad de los elementos
destinados a la operacion, garantizando el
cumplimiento de las condiciones necesarias para
el suministro de la alimentacion preparada.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 41” del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 41.

41.1 Acta compromiso obligacion 41

42 Impartir a través de personal
calificado y con wuna periodicidad
semanal capacitacion en cocina a la
totalidad de las personas privadas de la
libertad asignadas al servicio de
alimentos de conformidad con lo
establecido en el item “curso en cocina
dirigido a PPL del servicio de alimentos”
del Anexo No.l Especificaciones
Técnicas, para lo cual, debera entregar a
la Supervision del Contrato, los soportes
respectivos por cada persona capacitada,
incluyendo certificado de capacitacion.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL, a través de personal
calificado, imparti6 de manera semanal
capacitaciones en cocina a la totalidad de las
veinticuatro (28) Personas Privadas de la
Libertad (PPL) asignadas al servicio de
alimentos, en cumplimiento de lo establecido en
el item “Curso en cocina dirigido a PPL del
servicio de alimentos” del Anexo No. 1 —
Especificaciones Técnicas.

Las capacitaciones se desarrollaron conforme al
plan establecido, fortaleciendo las competencias
técnicas del personal en temas relacionados con
preparacion, manipulacion e inocuidad de

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 42” del aplicativo

SharePoint en documento llamado
obligacion 42
42.1 F-GIP-1196  Actividad

grupal cocina Abril




alimentos. Asimismo, se entregaron a la
Supervision  del contrato los  soportes
correspondientes, incluyendo los certificados de
capacitacion de cada participante.

1.Chow mein

2.Ravioli cappelletti

3.Chicharronada

4. Solomillo de res en salsa demiglace

43 Responder segun lo sefialado en el
Anexo técnico “programa de disposicion
de residuos solidos y liquidos” por la
gestion integral de los residuos solidos y
liquidos acorde con los lineamientos del
Plan institucional de Gestion Ambiental
de la  Secretaria de  Seguridad,
Convivencia y Justicia, asi como del Plan
de Saneamiento de la Carcel Distrital, con
alcance tanto dentro como fuera de las
instalaciones de la Cércel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota,
D.C., allegando mensualmente los
soportes correspondientes. Para lo cual,
debera disponer de recipientes plasticos
resistentes grandes (minimo 100 Litros)
con tapa y bolsas, segiin el cddigo de
colores para la separacion de residuos de
conformidad con la normatividad vigente.
Si las canecas presentan algin deterioro
que vertiera su contenido (lixiviado),
deberan reemplazarlas por el contratista en
un término no mayor de veinticuatro (24)
horas, desde la notificacion del incidente y
tomar los correctivos tendientes a la
limpieza del area afectada

La UT NUTRIDISTRITAL durante el mes de
Abril de 2026 gestiond la recoleccion de los
residuos solidos generados dentro del servicio de
alimentos y pabellones los cuales fueron
recolectados por la empresa UTILECO. Se
entrega certificado de disposicion final de los
residuos organicos No 440 del periodo Abril del
2026.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 43” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

43.1 Certificado de aprovechamiento
Abril

432 Informe de
Nutridistrital Abril

gestion UT

44. Realizar un correcto manejo y
disposicion del Aceite de Cocina Usado
segun el Acuerdo del Concejo de Bogota
634 de 2015 o la norma que lo

modifique, adicione o0  sustituya;
presentado los soportes
correspondientes, cuya actividad

verificard mensualmente la Supervision
del Contrato.

La UT Nutridistrital, durante el mes de Abril de
2026, gestiond la recoleccion aceite vegetal
(AVU) Es de mencionar que la empresa realiza
entrega del certificado de disposicion final de
residuos organicos correspondiente al periodo de
Abril 2026 (AVU).

1.

2.

EL soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 44” del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 44

Certificado de recoleccion y transporte
numero 04-26-01.
Certificado de Aprovechamiento.

45 Responder en el evento de que en el
resultado de la visita de inspeccion
sanitaria que realiza la Secretaria
Distrital de Salud, u otra entidad
sanitaria competente imponga medida
sanitaria que cierre temporal o total del
taller del servicio de alimentos, que

La UT Nutridistrital informa que, en
cumplimiento de las obligaciones contractuales y
de las disposiciones sanitarias vigentes, se
encuentra preparada para garantizar la
continuidad del servicio de alimentacion en caso
de que la Secretaria Distrital de Salud u otra
autoridad competente imponga una medida

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 45” del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 45




impida la elaboracion de la alimentacion
en el establecimiento, el contratista debe
traer elaborados los alimentos desde el
exterior de la carcel y no contara con las
personas privadas de la libertad
asignadas al servicio de alimentacion, los
alimentos elaborados seran controlados
al ingreso del establecimiento, se
revisaran las caracteristicas
organolépticas, cumplimiento del menu
y cumplimiento de temperaturas,
cantidades, la realizacion de esta
logistica no conlleva al incremento del
valor racion dia por los alimentos
suministrados. El contratista debera
notificar al supervisor del contrato la
ubicacion exacta de la planta de
procesamiento de alimentos preparados
o centro de producciéon de alimentos
preparados o punto operativo de
alimentos preparados (externo) para la
prestacion del servicio de alimentacion,
el cual podra ser verificado por personal
asignado a la supervision del contrato y/o
por la autoridad sanitaria. El transporte
de alimentos ya preparados, deben ser
con las medidas de seguridad, proteccion
y condiciéon higiénica sanitaria que
garanticen la calidad e inocuidad de los
alimentos y los medios empleados, de
acuerdo con la reglamentacion sanitaria
vigente. En todo caso el contratista
debera implementar oportunamente las
acciones correctivas con el fin de
subsanar las deficiencias notificadas por
la autoridad competente, para el
levantamiento de las medidas sanitarias
impuestas.

sanitaria de cierre temporal o total del taller del
servicio de alimentos.

Es importante resaltar que la UT cuenta con una
planta de procesamiento externa debidamente
habilitada, la cual dispone de concepto sanitario
vigente con calificacion del 87.5 %, emitido por
la autoridad competente. Esto garantiza que las
instalaciones cumplen con los requisitos
higiénico—sanitarios  necesarios para la
elaboracion segura de alimentos.

Durante el mes de Abril de 2026 no se presento
ninguna medida sanitaria que implicare el cierre
temporal o total del area de preparacion de
alimentos en el establecimiento. No obstante, la
UT Nutridistrital mantuvo activados los
protocolos establecidos para la atencion de este
tipo de eventualidades.

45.1 Certificados sanitarios vigentes
del establecimiento donde se elaboran
los alimentos.

45.2Registros de transporte

45.3 Plan componente organizativo




46.Generar los planes de mejoramiento e
implementacion de los mismos, en
atencion a requerimientos y/o hallazgos
notificados por la autoridad sanitaria
competente, organismos de control y
otras resultado de actividades de
seguimiento y control y/o visitas de
inspeccion,  vigilancia y  control
sanitario; estos documentos deberan ser
radicados en el establecimiento en un
término no mayor a cinco dias calendario
una vez sean requeridos por la
supervision del contrato y seran objeto
de verificacion por parte del area de
Apoyo a la Supervision de Alimentos del
establecimiento carcelario, en el tiempo
en que se determine.

Durante el mes de Marzo de 2026, se recibio
visita de inspeccion sanitaria por parte de la
Secretaria Distrital de Salud de Bogota, realizada
el miércoles 25 de marzo, en la cual se obtuvo un
concepto sanitario favorable del 93,4%, sin
requerimientos  obligatorios ni  medidas
sanitarias.

Durante este mismo periodo no se presentaron
medidas sanitarias que implicaran cierre
temporal o total del servicio. Sin embargo, la UT
mantuvo activos los protocolos establecidos para
la atencion de este tipo de eventualidades,
garantizando la capacidad de respuesta
inmediata ante cualquier requerimiento de la
autoridad sanitaria y asegurando la continuidad
del servicio en condiciones adecuadas.

La UT Nutridistrital realiza plan de mejora
mediante radicado 1-2026-21017 con el cual
hace entrega de calderos nuevos con el fin de
subsanar el hallazgo realizado por la secretaria de
salud mediante Acta 814701.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 46” del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 46

46.1 Acta de compromiso Obligacion 46.
46.2 Acta Secretaria de Salud 814701

46.3 Radicado 1-2026-21017 Plan de
mejora SDS

47. Abstenerse, directamente y/o por
intermedio del personal vinculado por
éste, de introducir armas blancas
diferentes al inventario autorizado por el
supervisor del contrato para el area del
servicio de alimentacion, asi mismo,
abstenerse de introducir sustancias

psicoactivas 'y demas elementos
prohibidos, de acuerdo con el
Reglamento Interno de la Carcel

Distrital. En caso de ocurrencia del
evento la Supervision podra aplicar las
medidas que correspondan, por lo cual,
el contratista debe acatar las normas y
lineamientos estipulados por la Entidad

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la
obligaciébn contractual de abstenerse de
introducir armas blancas no autorizadas,
sustancias psicoactivas o cualquier elemento
prohibido en el area del servicio de alimentos,
conforme al Reglamento Interno de la Cércel
Distrital.

El personal vinculado al servicio recibid
capacitacion en materia de seguridad por parte
del cuerpo de custodia y vigilancia del
establecimiento, asi como formacioén perioddica
interna impartida por el Administrador del
servicio, orientada al cumplimiento de los
protocolos de ingreso, manejo de utensilios y
control de elementos autorizados.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 47 del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 47

47.1 Acta compromiso obligacion 47
47.2 Capacitacion elementos
prohibidos

48.Presentar un trato respetable y digno
para con el personal privado de la
libertad que redima pena en las
actividades que se desarrollan en el
servicio de alimentos y demas personas
que se encuentren dentro de la Céarcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres
de Bogota D.C., el cual debe ser
concordante con el Reglamento Interno
de la Carcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres de Bogota D.C.
Cualquier acto de indisciplina debe ser

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la
obligacién contractual de garantizar un trato
respetuoso, digno y acorde con los principios de
convivencia y derechos humanos hacia las
Personas Privadas de la Libertad y demas
personas que interactian en el servicio de
alimentos, conforme al Reglamento Interno de la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de Mujeres
de Bogota D.C.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 48” del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 48

48.1 Acta compromiso de compromiso
Obligacion 48 Abril 2026




notificado inmediatamente al supervisor
del contrato de manera escrita.

El personal vinculado al servicio mantuvo en
todo momento una conducta respetuosa, ética y
profesional, promoviendo un ambiente de trabajo
basado en el respeto, la tolerancia y la
cooperacion.

Asi mismo, durante el periodo evaluado no se
presentaron situaciones de indisciplina, faltas de
respeto o alteraciones del orden.

49. Reportar por escrito al supervisor del
contrato, en forma inmediata cualquier
novedad o anomalia que se presente en la
prestacion del servicio de alimentacion y
las relacionadas con este, durante la
ejecucion de este

Durante el mes de Abril de 2026 se remitio
correo electronico informando que:

Solicitud prioritaria de afiliacion a arl, dotacion
e induccién - ppl servicio de alimentos carcel
distrital (contrato 2092 de 2025)

Hoja de vida cargo nutricionista para revision
y aval (si corresponde) - contrato 2092 de 202
(UT Nutridistrital)

Plan de mejoramiento Visita SDS- Servicio de
alimentos Carcel Distrital.

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “obligacion 49” del aplicativo
sharepoint en documento 1lamado

49.1 Solicitud prioritaria de afiliacion a arl,
dotacion e induccion - ppl servicio def
alimentos carcel distrital (contrato 2092 de
2025)

49.2 Hoja de vida cargo nutricionista para
revision y aval (si corresponde) - contrato
2092 de 202 (UT Nutridistrital)

49.3 Plan de mejoramiento Visita SDS- Servicio
de alimentos Carcel Distrital.

50. Garantizar la oportuna, eficaz y
eficiente  prestacion  del  objeto
contratado y responder por la idoneidad,
seguridad, calidad, buen estado y
funcionamiento del servicio y de los
bienes suministrados, en los términos
previstos en los articulos 6 y 7 de la Ley
1480 de 2011, sin perjuicio de Ia
constitucion de las respectivas garantias.
Se entiende incorporado en la prestacion
de los servicios, el término de la garantia
legal indicado en el articulo 8 de la Ley
1480 de 2011.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a la
obligacion de garantizar la prestacion oportuna,
eficaz y eficiente del servicio de alimentacion,
asegurando su idoneidad, seguridad, calidad,
continuidad y adecuado funcionamiento.

Los bienes, insumos y alimentos suministrados
cumplieron con las condiciones técnicas,
sanitarias y legales exigidas, en concordancia
con lo dispuesto en los articulos 6, 7y 8 de la Ley
1480 de 2011. Asimismo, se atendieron
oportunamente las condiciones de garantia legal,
respondiendo por la calidad del servicio y de los
productos entregados durante la ejecucion
contractual

El soporte de la actividad se encuentra en
la carpeta “Obligacion 50” del aplicativo
SharePoint en documento llamado
obligacion 50

50.1 Carta de compromiso obligacion
No 50

51.Dar cumplimiento al procedimiento
de alimentacion de las personas privadas
de la libertad PD-AIB-3, reglamento
interno, protocolos, requerimientos de la
Asociacion Americana de
Correccionales (ACA, por sus siglas en
inglés) y demas lineamientos de la
Supervision del Contrato, establecidos
para el desarrollo del presente objeto

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital dio  cumplimiento a los
procedimientos establecidos para la alimentacion
de las Personas Privadas de la Libertad,
conforme al PD-AIB-3, al Reglamento Interno
de la Carcel Distrital, a los protocolos operativos
vigentes y a los lineamientos de la Asociacion
Americana de Correccionales (ACA).

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 51 del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion

51.1 F-GIP-1168 personas privadas de la
libertad con dietas terapéutica — Abril 2026.

51.2 F-GIP-1184 Liberacion de alimentos

raciones alimentarias.




contractual.

Asi mismo, se realiz6 la adecuada entrega de los
alimentos, el manejo correcto de las dietas, el
control de porciones, la manipulacion segura de
los insumos, el registro de utensilios y la
supervision permanente durante la prestacion del
servicio, asegurando el cumplimiento de la
normatividad aplicable y de los estandares
exigidos por la Supervision del Contrato.

51.3 F-GIP-1179 Registro y control de
temperaturas de almacenamiento en frio.

51.4 F-GIP-1170 Registro de contramuestras
producto terminado.

51.5 Registro verificacion POES - Abril

51.6 F-GIP-1165
Intercambios.

Autorizacion de

51.7 Inventario Abril 2026 - SIIGO

52. Realizar y asegurar la logistica
requerida que cumpla con todos los
requisitos establecidos para el servicio
de alimentos al momento de presentarse
alguna contingencia con ocasion de

situaciones relacionadas con
enfermedades infectocontagiosas,
riesgos  biolégicos u otros, para

garantizar el adecuado suministro de la
alimentacion a las personas privadas de
la libertad empleando los protocolos de
bioseguridad y demas que correspondan.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital dio cumplimiento a la obligacion de
garantizar la logistica necesaria para atender
contingencias relacionadas con enfermedades
infectocontagiosas, riesgos bioldgicos u otras
situaciones que pudieran afectar la prestacion del
servicio de alimentacion.

Para tal efecto, se mantuvieron activos los
procedimientos, recursos 'y protocolos de
bioseguridad vigentes, asegurando la continuidad,
seguridad e inocuidad del servicio, conforme a los
lineamientos establecidos contractualmente y a las
directrices impartidas por la Supervision del
contrato.

Asi mismo, durante el mes de Abril de 2026 se
continud con la implementacion de los protocolos
de lavado y desinfeccion diferencial en el pabellon
de Proteccion y Seguridad, en cumplimiento de las
medidas sanitarias adoptadas frente a la situacion
de cuarentena, con el fin de garantizar la inocuidad,
la bioseguridad y la adecuada prestacion del
servicio alimentario.

De igual manera, como medida preventiva frente a
los casos reportados de Tuberculosis (TBC) en el
establecimiento, se realizd la administracion y
aplicacion de acido peracético como agente
desinfectante, en los procesos de limpieza y
desinfeccion de superficies, utensilios y 4&reas
asociadas al servicio de alimentacion en las zonas
definidas, reforzando las medidas de control
sanitario orientadas a mitigar riesgos biologicos y
proteger la salud del personal manipulador y de la
poblacion atendida, es importante aclarar que la
entrega de Los alimentos fueron entregados en
recipientes biodegradables de un solo uso, aptos
para contacto con alimentos, que permiten
mantener las condiciones de higiene y
conservacion durante su distribucion

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 52” del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 52

52.1 Radicado 1-2025-81576 PLANES Y
PROGRAMAS.

52.2 Formato Recarga atomizador acido
peracético Abril 2026




53. Entregar, al inicio del contrato la
documentacion de todos y cada uno de los
proveedores de base y los alternos que
suministraran materias primas, alimentos e
insumos, esta informacion incluye, fichas
técnicas de la totalidad de materias primas,
alimentos e insumos que suministrara
durante la ejecucion del contrato, concepto
sanitario vigente expedido por la autoridad
sanitaria (INVIMA) con cumplimiento
minimo del 75%; también la evaluacion
efectuada por el contratista en donde conste
la calificacion obtenida para seleccionarse
como proveedor de base. En caso de
requerir cambio de proveedor de base por
alterno, debera allegar la  debida
justificacion y este proveedor debera
suministrar sus productos con el mismo
grado o superior de calidad del proveedor
de base que se reemplace.

En el mes de octubre de 2025, al inicio del
Contrato, la UT NUTRIDISTRITAL realizd la
entrega completa de la  documentacion
correspondiente a todos y cada uno de los
proveedores base y alternos que suministran
materias primas, alimentos ¢ insumos, incluyendo
sus respectivas fichas técnicas, en cumplimiento de
las obligaciones contractuales.

Dicha informacién fue remitida inicialmente via
correo electronico al area de apoyo a la supervision
de alimentos para su respectiva revision. Como
resultado de este proceso, las observaciones,
aprobaciones o0 no aprobaciones fueron
comunicadas igualmente por correo electronico a
las areas de Compras, Calidad y Juridica de la UT,
garantizando trazabilidad y control documental.

Adicionalmente, la UT NUTRIDISTRITAL radicé
las carpetas AZ que contienen la informacion
detallada de los proveedores, bajo el radicado No.
1-2025-82459, incluyendo catorce (14)
proveedores base (materias primas, alimentos e
insumos) y seis (6) proveedores alternos, dando
cumplimiento formal al requisito contractual.

Posteriormente, en el mes de enero de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL  presentdé  solicitud de
evaluacion y  aprobacion del  proveedor
FEDEARROZ como pequefio proveedor, tramite
que fue atendido y aprobado por el area de apoyo a
la supervision del contrato mediante correo
electronico de fecha 29 de enero de 2026.

Por tanto, la UT Nutridistrital ha realizado las
acciones correspondientes para la aprobacion de los
proveedores de base que suministran materias
primas para el contrato 2092-2025.

El 10/03/2026 el area de supervision solicitd
gestionar de caracter relevante, la vinculacion de un
proveedor para suministrar derivados carnicos con
cumplimiento de lo estipulado en el contrato,
debido a que el proveedor Inducolcarnes no cumple
con el requisito exigido del concepto sanitario
(75%), dado lo anterior la UT Nutridistrital solicito
formalmente mediante correo electrénico del dia
13/03/2026 la validacion de la documentacion del
proveedor Rico Jamdn SAS la cual se encuentra en
revision por parte del area de supervision de
alimentos.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 53” del aplicativo
SharePoint en documento llamado obligacion
53

53.1 Proveedores base.

53.2 Radicado proveedores 1-2025-
82459.

53.3 Solicitud Rico Jamén 13032026

54. Adquirir, en el porcentaje indicado en
el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046
de 2020, la materia prima necesaria para la
produccion a los pequefios productores
agropecuarios locales o a productores de la
Agricultura  Campesina, Familiar o
Comunitaria locales y sus organizaciones
en un porcentaje minimo del 30%. El
contratista debera certificar estas compras,

Para el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL contd con compras efectivas
realizadas al proveedor FEDEARROZ, en virtud de
la aprobacion previamente otorgada. Estas
adquisiciones hacen parte de la estrategia de
abastecimiento con productores y organizaciones
del sector agropecuario, contribuyendo de manera
progresiva al cumplimiento del porcentaje minimo
del treinta por ciento (30%) exigido
contractualmente.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 54 del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 54

54.1 Relaciéon de compras certificadas
Abril

54.2 Listado de pequefios productores.
543  Solicitud inclusiéon  pequefio
productor Barbara Hoyos — Abril 2026




mediante facturas de venta, cuentas de
cobro o negocios juridicos entre
particulares. Asi mismo, lo anterior, de
conformidad con el Decreto 248 de 2021 el
cual establece en el articulo 2.20.1.1.3 la

obligacion de adquirir  localmente
alimentos  comprados a  pequefios
productores agropecuarios locales y/o

productores de la agricultura campesina,
Familiar o Comunitaria locales y sus
organizaciones en un porcentaje minimo
del 30% del valor total de los recursos del
presupuesto de cada Entidad destinados a
la compra de alimentos. Si no se puede
cumplir lo anterior, por la especificidad de
los menus por ser alimentos procesados o
por la inmediatez del requerimiento, el
contratista debera reportar dicha novedad
la cual verificara la supervision, y este
ultimo gestionard ante la Mesa Técnica en
concordancia con el paragrafo del articulo
2.20.1.1.3 del Decreto 248 de 2021, para
suplir el porcentaje restante

A corte de este periodo, la UT NUTRIDISTRITAL
alcanzd un cumplimiento del 24% en compras
locales, adicionalmente, la UT ha mantenido
acercamientos institucionales con la Gobernacion,
en espacios de articulacion orientados a fortalecer
la vinculacién de pequeiios productores locales en
los procesos de abastecimiento institucional. En
dichas reuniones se abordaron lineamientos para la
integracion de organizaciones de Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria, en
concordancia con lo establecido en la Ley 2046 de
2020.

La participacion en estos espacios permitio:

Identificar potenciales productores y
organizaciones que cumplen con las condiciones
previstas en la normativa aplicable.

Verificar requisitos técnicos, sanitarios, logisticos
y de capacidad de suministro necesarios para su
eventual vinculacion.

Generar articulacion interinstitucional que facilite
el acceso directo a la oferta local y garantice
trazabilidad en las compras.

Con lo anterior, se evidencia que la UT no solo ha
realizado compras efectivas a  pequefios
productores y organizaciones del sector, sino que
también ha adelantado acciones concretas,
verificables 'y documentadas de  gestion,
coordinacion y ampliacion de su base de
proveedores, alcanzando para el mes de Marzo un
24% de cumplimiento en compras locales, en
concordancia con el marco normativo vigente y la
obligacion contractual adquirida, bajo los
principios de planeacion, responsabilidad y buena
fe contractual.

Igualmente el dia 23 de abril de 2026 se envia
documentacion para estudio y aprobacion del
pequeilo productor Barbara Hoyos con el fin de
incrementar el porcentaje de compras locales.

55.Realizar minimo una vez al mes la
limpieza y mantenimiento a las trampas de
grasa del servicio de alimentacion, para lo
cual debera presentar a la Supervision del
contrato los soportes respectivos de la
actividad ejecuta

La UT Nutridistrital, en el mes de Abril de 2026,
realizd el respectivo procedimiento de limpieza y
mantenimiento a la trampa de grasa que pertenece
al Servicio de Alimentacion. Estd gestion fue
efectuada por la empresa Inge alimentos el dia 14
de Abril de 2026.

Se adjunta el soporte correspondiente, certificado
de lavado de trampa de grasas

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 557 del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 55

55.1 Certificado Lavado trampa de Grasa
— Abril 2026




56. Suministrar y garantizar durante la
ejecucion del contrato el hardware y
software personalizado necesarios para el
control eficiente del desarrollo del contrato
del servicio de alimentos, el cual sera
aprobado por la supervision y le permitird
efectuar un seguimiento riguroso en tiempo
real, y que incluya todas las actividades
contractuales, las requeridas para garantizar
el oOptimo servicio de alimentacion y
novedades que se presente en el contrato. Asi
mismo, el contratista debera realizar el

diligenciamiento  permanente 'y  serd
responsable de la informacion alli
suministrada

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL contd con la disponibilidad y
el adecuado funcionamiento del hardware y
software personalizado destinado al control y
seguimiento del servicio de alimentacion,
herramienta que cuenta con la aprobacion de la
Supervision del contrato.

Por lo anterior cabe mencionar que el dia 08 de
Abril de 2026 se realizd la entrega de la
herramienta tecnologica al equipo de supervision
de la Carcel Distrital, incluyendo la asignacion de
usuario 'y contrasefia para el acceso
correspondiente.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 56” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

56.1 Acta reunion capacitacion por parte
del equipo profesional.

57. Hacer la entrega de la dotacion nueva
para todo el personal profesional y
operativo que realice actividades en la
preparaciéon, manipulacion y distribucion
de los alimentos, con la periodicidad
sefialada en el presente documento.
Conforme al codigo sustantivo del trabajo
se deberd entregar dotacion completa
nueva cada cuatro (4) meses; por lo tanto,
para la primera entrega de dotacion a las
personas privadas de la libertad, el
contratista debera suministrar dos (2)
uniformes completos (camisa y pantalon),
botas de caucho y delantal industrial, la
cual se efectuard al inicio de la
contratacion; en cuanto a los Elementos de
Proteccion Personal (EPP) estos seran
entregados al inicio de la ejecucion del
contrato y cada vez que se presente
deterioro parcial o total, la solicitud de
cambio podra ser requerida por el
supervisor del contrato y/o entidades de
vigilancia y control en el ejercicio propio
de sus actividades y atendida dentro de los
quince  (15) dias  siguientes  al
requerimiento

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL verificé y aseguro la entrega
de la dotacion completa al personal profesional y
operativo que participa en la preparacion,
manipulaciéon y distribucion de alimentos,
conforme a la periodicidad establecida
contractualmente y a lo dispuesto en el Codigo
Sustantivo del Trabajo (cada cuatro meses).

Para la primera entrega a las Personas Privadas de
la Libertad (PPL) vinculadas al servicio, se
suministraron dos (2) uniformes completos (camisa
y pantalon), botas de caucho y delantal industrial,
conforme a lo exigido al inicio del contrato.

Asi mismo, los Elementos de Proteccion Personal
(EPP) fueron entregados al inicio de la ejecucion
contractual y se realiza su reposiciéon en caso de
deterioro parcial o total.

El soporte de la actividad se encuentra en la|
carpeta
SharePoint en documento llamado

“Obligacion 57" del aplicativo,

57.1 Actas de entrega de dotacion y EPP,
y firma de recibido.

57.2 Dotacion nutricionista (Abril )

57.3 Dotacion ppl (Abril )




58. Realizar a través del profesional en
nutricion las valoraciones nutricionales a
las PPL requeridas por el area médica,
las cuales se efectuaran dentro del mismo
mes de la solicitud. Estas deben ser
revisadas y aprobadas por la Supervision
del Contrato previo suministro de la dieta
asignada.

La UT Nutridistrital, durante el mes de Abril de
2026, realizo las valoraciones nutricionales de las
Personas Privadas de la Libertad (PPL) solicitadas
por el area médica, a través del profesional en
nutricion asignado al servicio de alimentacion.

Estas valoraciones se efectiian dentro del mismo
mes en que son requeridas, conforme a lo
establecido contractualmente, y se remiten al area
de apoyo a la Supervision del Contrato para su
revision y aprobacion previa al suministro de la
dieta asignada.

La UT mantiene registro documental de cada
valoracion realizada, con soporte de la solicitud
médica, la evaluacion nutricional individual y el
visto bueno de la nutricionista de la CDVAM,
asegurando el cumplimiento oportuno y la
trazabilidad del proceso.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 58” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

58.1 F-GIP-1168 personas privadas de la
libertad con dietas terapéutica - Abril 2026.
58.2 F-GIP 1171-Plan nutricional

59.El contratista debera enviar el listado
de vehiculos que ingresaran para
suministrar materias primas, alimentos e
insumos, con minimo 4 horas de
antelacion, al recibo de estas. El listado
incluira la informacion completa
requerida, actualizada tanto del vehiculo
como del personal trasportador. Asi
mismo, contar con los soportes en fisico,
es decir, acta de inspeccion sanitaria
vigente con concepto sanitario vigente
favorable 0 favorable con
requerimientos, este ultimo con un
cumplimiento minimo del ochenta
(80%) , expedido por la autoridad
sanitaria competente, certificado médico
de aptitud para manipulacion de
alimentos, soportes de capacitacion,
certificado de fumigacion, soportes de
limpieza y desinfeccién, protocolos de
bioseguridad etc., cuyos documentos
seran verificados por la Supervision.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento a Ia
obligacion de remitir con minimo cuatro (4) horas
de antelacion el listado de vehiculos autorizados
para el ingreso de materias primas, alimentos e
insumos, incluyendo la informaciéon completa y
actualizada tanto del vehiculo como del personal
transportador.

Asi mismo, se cuenta con los soportes fisicos
exigidos, tales como acta de inspeccion sanitaria
vigente con concepto favorable o favorable con
requerimientos (con cumplimiento minimo del
80%), certificados médicos de aptitud para
manipulacion de alimentos, soportes de
capacitacion, certificados de fumigacion, limpieza
y desinfeccion, y protocolos de bioseguridad.

La documentacion se encuentra disponible para
verificacion por parte de la Supervision,
garantizando el cumplimiento de los requisitos
sanitarios y la adecuada prestacion del servicio.

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 597 del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 59

59.1 Proveedores base
59.2 Ingreso Vehiculos Abril

60.Presentar de manera mensual la
factura y soportes de facturacion
estipulados por la entidad, acorde con el
reporte generado por la cércel, referente
al parte mensual de raciones
suministradas a las personas privadas de
la libertad que incluye las novedades
presentadas, documentos que deberan
radicarse con al menos 8 dias calendario
antes de la fecha maxima de radicacion

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
Nutridistrital present6 la factura No. FS UTD 7,
con radicado numero 1-2026-24048, junto con los
soportes correspondientes al periodo comprendido
entre el 1 y el 30 Abril de 2026, de acuerdo con el
reporte mensual de raciones suministradas
diariamente a las Personas Privadas de la Libertad
de la Carcel Distrital. El soporte se identifica como:
“Soporte radicacion factura No. UTD 7”.

La UT Nutridistrital dio cumplimiento a la

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 60” del aplicativo
SharePoint en documento llamado

60.1 Soporte radicacion factura UTD 7
60.2 Factura UTD 7
60.3 Mensaje reenvio factura UTD 7




de la cuenta de cobro.

presentacion mensual de la factura y sus
respectivos soportes, conforme a los lineamientos
establecidos por la Entidad, incorporando en el
reporte las novedades operativas registradas
durante el periodo evaluado.

Asi mismo, la UT radicé dicha documentacion con
una antelacion minima de ocho (8) dias calendario
frente a la fecha maxima establecida para la
radicacion de la cuenta de cobro.

61.Presentar mensualmente los Informes,
documentos y evidencias para el cobro de
la cuenta respectiva, acorde con las fechas
estipuladas por la entidad, con al menos 8
dias calendario antes de la fecha maxima
de radicacion

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL presentd los documentos y
evidencias requeridos para el tramite de la cuenta
de cobro correspondiente al periodo del 1 al 30
Abril de 2026, cumpliendo con los plazos
establecidos por la Entidad.

La informacion fue cargada inicialmente el 6 mayo
de 2026 en la plataforma SharePoint del contrato
SCJ 2092 de 2025 para revision por parte del area
de apoyo a la supervision, con sus respectivos
soportes contractuales, y posteriormente ajustada y
remitida el 12 de Mayo de 2026, atendiendo las
observaciones de la Supervision.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 617 del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado

61.1 Soporte radicacion factura UTD 7
61.2 Factura UTD 7

61.3 Mensaje reenvio factura UTD 7
61.4 Radicado nomina PPL Abril 2026

62.Garantizar que el precio adjudicado de
conformidad con su oferta econdmica en
el afio 2025 sera el precio base de la racion
diaria alimentaria para el calculo del
precio unitario de cada una de las
vigencias 2026 y 2027, es decir, al precio
unitario adjudicado inicial le aplicard un
incremento del 3,00% para el afio 2026 y
para el afio 2027, lo calculara tomando el
precio unitario de 2026 y aplicando el
porcentaje del 3,00%. De igual manera el
contratista debera tener en cuenta que al
precio adjudicado se le restara lo
correspondiente a los servicios publicos,
lo cuales también por afio se incrementa el
mismo porcentaje del precio de la racion
(3,00%), en este sentido el contratista
debera contemplar que al precio unitario
de cada afio se le restara por este concepto,
asi mismo, que el precio de su oferta
econdomica con la aplicabilidad de los
porcentajes sefialados garantizan la
correcta ejecucion durante el desarrollo
del contrato desde la vigencia 2025 a 2027

La UT NUTRIDISTRITAL da cumplimiento a lo
establecido en la obligacién contractual No. 62,
garantizando que el precio adjudicado para la
vigencia 2025 constituye la base para el calculo del
precio unitario de la racion diaria alimentaria en las
vigencias 2026 y 2027.

Para el afio 2026, el precio unitario se calculd
aplicando el incremento del tres por ciento (3,00%)
sobre el valor adjudicado en 2025. Para la vigencia
2027, el calculo se realizara aplicando el tres por
ciento (3,00%) sobre el precio unitario definido

para 2026, conforme a lo establecido
contractualmente.
Asi  mismo, se contempla la deduccion

correspondiente a los servicios publicos, los cuales
también se incrementan anualmente en el mismo
porcentaje (3,00%), aplicandose la respectiva
operacion en cada vigencia.

La UT garantiza que la aplicacion de estos
incrementos y deducciones asegura la correcta
ejecucion técnica, financiera y operativa del
contrato durante el periodo 2025-2027, en
cumplimiento de las condiciones pactadas

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 62” del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 62

62.1 Acta de compromiso obligacion 62.

63.Vincular y mantener durante Ia
ejecucion del contrato, el porcentaje
minimo de 50% de mujeres, conforme
con los términos y las condiciones
contenidas en el estudio previo/pliego de

La UT Nutridistrital, durante el mes de Abril de
2026, contd con personal femenino (interno y
externo) equivalente al 80% de la ejecucion
contractual, dando pleno cumplimiento al enfoque
de equidad de género exigido por la Entidad
contratante. Para garantizar este cumplimiento, la

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 63” del aplicativo
SharePoint en documento 1lamado

63.1 Certificado de aportes parafiscales.
63.2 Certificado de vinculacion de




condiciones. El incumplimiento de la
vinculacion o mantenimiento  del
porcentaje minimo de mujeres por parte
del contratista conducira a la imposicion
de multas, sanciones y demas
consecuencias previstas en el contrato y
en las demas normas aplicables.

Uniéon Temporal implementd estrategias vy
procedimientos de seleccion y vinculacion
orientados a asegurar la participacion efectiva de
mujeres en las actividades operativas, logisticas y
administrativas del servicio de alimentacion. Estas
acciones permiten mantener una distribucion
equilibrada del personal y promover la igualdad de
oportunidades dentro de la operacion contratada

mujeres
63.3 Certificado vinculacion decreto
1882 del 2015

64.Dar cumplimiento al Acuerdo Distrital
No. 808 de 2021 y el Decreto Distrital No.
317 de 2021 y, por ende, durante la
ejecucion del contrato no se debera,
utilizar, suministrar ni distribuir productos
fabricados con plasticos de un solo uso
EPSU. Se entenderan como plésticos de un
solo uso aquellos enlistados en el articulo 2
del Acuerdo 808 de 2021, dentro de los
cuales se incluyen: (ej. vasos, platos,
mezcladores de bebidas, bolsas plasticas
para transporte de mercancias, cubiertos,
platos, vasos, pitillos, mezcladores,
envases y recipientes para alimentos de
consumo inmediato, peliculas extensibles,
botellas plasticas, soportes plasticos para
hisopos y bombas de inflar, y laminas
plasticas para servir alimentos), entre otros.
Por lo tanto, el contratista debera adoptar
medidas de sustitucion que incluyan
materiales reutilizables, biodegradables o
comportables, polyboard (carton), cafia de
azucar, fécula de maiz y biodegradables
etc, siempre que cumplan con los criterios
técnicos y sanitarios requeridos para el
objeto. En este sentido, el contratista
debera entregar un informe semestral
durante los primeros 10 dias habiles
terminado el semestre, en el cual evidencie
el cumplimiento de la normatividad
aludida. Este informe debera incluir, al
menos: Inventario de materiales utilizados,
Soportes de compra o certificaciéon de los
materiales  sustitutos  empleados y
Fotografias o pruebas documentales del
uso de dichos elementos

La Unién Temporal NUTRIDISTRITAL en aras de
dar cumplimiento a lo dispuesto en el Acuerdo
Distrital 808 de 2021 y el Decreto Distrital 317 de
2021, con el fin de tener la eliminacion total del uso
de plasticos de un solo uso en el marco de la
ejecucion del contrato.

En atencion a la contractual

correspondiente,

obligacion

1- la UT implementd materiales biodegradables y
alternativas sostenibles en todas las etapas del
servicio de alimentacion, alineando su operacion
con las politicas distritales de sostenibilidad
ambiental y economia circular.

2-Estas medidas fueron adoptadas sin afectar en
ningin momento la calidad, inocuidad, continuidad
u oportunidad en la prestacion del servicio. Se
adjuntan fichas técnicas

3-Asimismo, cabe anotar que actualmente se
cuenta con un stock de inventario de contenedores
en icopor los cuales una vez se agote el inventario
se suministraran los comprados durante el mes
segun lo establecido por la norma.

En consecuencia, se evidencia el compromiso
institucional de la Unién Temporal con el
cumplimiento normativo y con la implementacion
de practicas responsables en materia ambiental.

El soporte de la actividad se encuentra en la

carpeta “Obligacion 64” del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 64
64.1 Factura de compra
biodegradables.
64.2 Ficha técnica contenedor
biodegradable.
64.3 Ficha Técnica P3
biodegradable
64.4 Inventario de menaje Abril
2026.

65.Dar cumplimiento a lo dispuesto en el
Decreto 0175 de 2025 relacionado con el
Impuesto de timbre, por lo cual, el
contratista se compromete a cancelar el
valor de este impuesto correspondiente a la
tarifa del 0.5% para contratos cuya cuantia
sea superior a los 6.000 UVT, es decir
($298.794.000,00). Por lo anterior, debe
realizarse el siguiente procedimiento como
requisito para iniciar la ejecucion del

La UT NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento
oportuno a lo dispuesto en el Decreto 0175 de 2025
respecto al pago del impuesto de timbre
correspondiente a la tarifa del 0,5% aplicable a
contratos cuya cuantia supera los 6.000 UVT.

En su momento, se surtio el procedimiento
establecido: la Supervision solicito.

1-El recibo oficial a la Direccion Financiera de la
SDSCJ, este fue remitido a la UT y el pago se

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 65” del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 65

65.1 Notificacion pago impuesto timbre
65.2 Safari




contrato: A) la Supervision del contrato
solicitara al correo pagos@scj.gov.co de la
Direccion Financiera de la SDSCJ el
respectivo recibo de pago con codigo de
barras (el cual contendra: el tercero
responsable, Ia base, el valor a pagar par
concepto del impuesto de timbre y los datos
adicionales que permitan identificar el
contrato), B) Una vez la Supervision
obtenga el recibo lo remitird de manera
inmediata al contratista, C) El contratista
procedera a cancelar a mas tardar al dia (1)
siguiente de la entrega del recibo, so pena
de incurrir en el pago de intereses de mora

efectud dentro del término sefialado.

2-El respectivo comprobante fue enviado a la
Supervision y archivado en la carpeta contractual
para efectos de trazabilidad.

Dado que esta obligacion tenia exigibilidad hasta el
mes de diciembre de 2025, al inicio de febrero de
2026 el requisito se encontraba debidamente
cumplido, sin saldos pendientes ni actuaciones
adicionales por ejecutar.

66. Las demas obligaciones que se deriven
de la naturaleza del contrato, el pliego de
condiciones, anexos técnicos y demas
documentos que se desarrollen en la
ejecucion del contrato.

Durante el mes de Abril de 2026, la UT
NUTRIDISTRITAL dio cumplimiento integral a
las obligaciones adicionales y complementarias
inherentes a la naturaleza del contrato y a los
documentos que lo conforman, garantizando una
ejecucion técnica, oportuna y ajustada a la
normatividad vigente. En desarrollo de dichas
obligaciones, la Unién Temporal Nutridistrital
adelanto, entre otras, las siguientes acciones:

1-Participacion en reuniones de seguimiento,
comités técnicos y espacios de coordinacion
convocados por la Supervision, suministrando
informacion clara, verificable y oportuna para la
adecuada toma de decisiones.

2-Entrega dentro de los plazos establecidos de
informes, reportes, certificaciones y demas
documentacion requerida por la  Entidad,
asegurando su coherencia, trazabilidad y soporte
documental. Atencion inmediata y diligente a las
observaciones,  requerimientos y  ajustes
formulados por la Supervision del contrato,
fortaleciendo los procesos de mejora continua en la
operacion del servicio.

3-Cumplimiento de las obligaciones laborales,
tributarias y de seguridad social respecto del
personal vinculado al contrato, garantizando
condiciones adecuadas de Dbienestar y el
acatamiento de la normatividad aplicable. En
consecuencia, se evidencia que la UT
NUTRIDISTRITAL ha mantenido una gestion
responsable, articulada y orientada al cumplimiento
integral de las obligaciones contractuales.

El soporte de la actividad se encuentra en la
carpeta “Obligacion 66” del aplicativo
SharePoint en  documento  llamado
obligacion 66

66.1 Actas de reuniones y/o comités de
seguimiento.
66.2 Pago Parafiscales

OBSERVACIONES GENERALES

[Fecha Suspension:

Fecha Reanudacion: o8}

Fech

Nombre Cedente:

C.C. o NIT:

Adjunto planillas de certificacion del pago de aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social en Salud, Pension y Riesgos Laborales




Cordialmente,
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Representante Legal
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